Prefeitura Municipal de Sao Vicenle

Cidade Monumento da Historia da Pdtria
Cellula Mater da Nacionalidade

EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 140/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 10.912/2024

SECRETARIA DE EDUCAGAO

CRITERIO DE JULGAMENTO: MENOR PREGO GLOBAL

LOCAL: WWW.NOVOBBM NET.COM.BR

FINALIDADE: REGISTRO DE PRECOS

INiCIO DE RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 21/01/2025 as 16:00h.
TERMINO DO RECEBIMENTO DE PROPOSTAS: 05/02/2025 as 09:00h.
ABERTURA E ANALISE DE PROPOSTAS: 05/02/2025 as 09:05h.
INiCIO DA ETAPA DE LANCES: 05/02/2024, a partir das 09:30h.
SISTEMA: BBM NET LICITAGOES ELETRONICAS

MODO DE DISPUTA: ABERTO

OBJETO: Registro de preco para aquisicdo de carnes bovina, suina, frango e peixe, para
atender a alimentagdo escolar dos alunos matriculados nas Unidades Educacionais
municipais da rede de ensino de Sao Vicente.

LOTES:

- LOTE 01, 02, 03, 04 05 e 06 -AMPLA PARTICIPAGAO

- LOTES 07, 08, 09, 10, 11 e 12: COTAS RESERVADAS PARA
ME/EPP, em atendimento ao disposto no inciso Ill, artigo 48 da
Lei 123/2006.

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 DIAS
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PREAMBULO

A Prefeitura Municipal de Sdo Vicente, torna publico, para conhecimento de todos os
interessados, que no dia e horario abaixo indicados, sera realizada licitagdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo MENOR PRECO, cujo critério de julgamento
sera GLOBAL, através do site www.novobbmnet.com.br, que sera regido pela Lei Federal n°
14.133, 01 de abril de 2021", Decreto Municipal n° 6.375, de 26 de dezembro de 20232, Lei

Complementar n.° 123/2006, e demais legislagdes e regulamentos aplicaveis; e, ainda, de

acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

A presente licitagdo sera conduzida pelo Sr. Vinicius Freitas Goes Pregoeiro(a) Oficial do

Municipio, nos termos da Portaria n.° 09 — SEP.
1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é o Registro de preco para aquisicdo de carnes
bovina, suina, frango e peixe, para atender a alimentagao escolar dos alunos matriculados

nas Unidades Educacionais municipais da rede de ensino de Sao vicente
2. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente

credenciados no Plataforma BBMNET Licitagbes Eletrénicas da Bolsa Brasileira de

Mercadorias, no endereco www.novobbmnet.com.br.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagbes efetuadas
em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive
os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do
provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos

decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.2.1. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais

nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6érgaos

! https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
*https://leismunicipais.com.br/a/sp/s/sao-vicente/decreto/2023/638/6375/decreto-n-6375-2023-

regulamenta-no-ambito-do-municipio-de-sao-vicente-a-lei-federal-n-14133-de-1-de-abril-de-2021-que-
dispoe-sobre-licitacoes-e-contratos-administrativos-e-da-outras-providencias?q=6375
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responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢ao ou a alteracao

dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

2.2.2. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no

momento da habilitac&o.

2.3 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei Federal
n.° 14.133/2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de
2006.

24, Nao poderao disputar esta licitagao:
2.41. Aquele que ndo atenda as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.4.2. O autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele

relacionados;

2.4.3. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente,
gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com
direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre

servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.44. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagcdo, impossibilitada de

participar da licitagado em decorréncia de sanc¢ao que lhe foi imposta;

2.45. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente
publico que desempenhe fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdao ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por

afinidade, até o terceiro grau;

2.4.6. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de

15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.4.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital,

tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho

3
Edital do Pregdo Eletrénico n®. 140/2024 - PMSV



Prefeitura Municipal de Sao Vicente

Cidade Monumento da Histéria da Pdtria
Cellula Mater da Nacionalidade

infantil, por submissdo de trabalhadores a condicbes analogas as de escravo ou por

contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista;
2.4.8. Agente publico do érgao ou entidade licitante;

2.49. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa

condicao.

2.410. Também, n&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da
execucdo do contrato agente publico do érgao ou entidade contratante, devendo ser
observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apés
0 exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria,
conforme § 1° do art. 9° da Lei n.° 14.133, de 2021;

2.5. O impedimento de que trata o item 2.4.4 sera também aplicado ao licitante que atue
em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que
devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do

licitante.

2.6. A critério da Administragédo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a
empresa a que se referem os itens 2.4.2 e 2.4.3 poderao participar no apoio das atividades
de planejamento da contratacdo, de execugéo da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde

que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.6.1. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo

econdmico.

2.7. O disposto nos itens 2.4.2 e 2.4.3. ndo impede a licitagdo ou a contratagao de
servigo que inclua como encargo do contratado a elaboragao do projeto basico e do projeto
executivo, nas contratagbes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de

execucgao.

2.8. Em licitacbes e contratacbes realizadas no ambito de projetos e programas
parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperagédo estrangeira ou por organismo
financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo
podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por

essas entidades ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.
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3. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA E EFETIVA PARTICIPAGAO

3.1. Para acesso ao sistema eletrénico, os interessados em participar Pregao

Eletrénico deverao dispor de chave de identificacdo e senha pessoal e intransferivel,
obtida junto a Bolsa Brasileira de Mercadorias.

3.2. E de exclusiva responsabilidade do usuério o sigilo da senha, bem como seu uso em
qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante. Cabera ao usuario
comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa

comprometer o sigilo ou a inviabilidade do uso da senha, para imediato bloqueio de acesso.

3.3. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema
eletrbnico implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncdo de

capacidade técnica para realizagao das transacgdes inerentes ao Pregao Eletrénico.

3.3.1. Os procedimentos para credenciamento e obtencdo da chave e senha de acesso
poderao ser iniciados diretamente no site de licitagbes no endereco eletrénico

www.novobbmnet.com.br, acesso “credenciamento — licitantes (fornecedores)”.

3.3.2. As duvidas e esclarecimentos sobre credenciamento no sistema eletrénico poderao
ser dirimidos através da central de atendimento aos licitantes, por telefone, WhatsApp, Chat

ou e-mail, disponiveis no endereco eletrbnico www.novobbmnet.com.br.

3.4. A participagédo no Pregéo Eletrénico dar-se-a por meio da digitagdo da senha
pessoal e intransferivel do representante credenciado e subsequente encaminhamento da
proposta de precos, por meio do sistema eletrbnico no sitio www.novobbmnet.com.br,
opgao "ENTRAR” / opgio “BBMNET LICITACOES (Sala de Negociagio)”.

3.4.1. As propostas de pregos deverdo ser encaminhados eletronicamente até a data e

horario definidos, conforme indicagdo na primeira pagina deste edital.

3.4.2. O licitante declarara, em campo proprio do sistema, o cumprimento dos
requisitos para a habilitagcao e a conformidade de sua proposta com as exigéncias do
edital.

3.4.3. A condicdo da empresa, ME/EPP, devera ser informada em campo préprio da

plataforma BBMNETLicitagoes.
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3.4.31. O licitante que nao_informar sua condicdo, antes do envio das

propostas, perdera o direito ao tratamento diferenciado.

3.5. O encaminhamento de proposta pressupdoe o pleno conhecimento e

atendimento as exigéncias de habilitacido previstas no Edital, bem como a inexisténcia

de qualquer fato impeditivo de sua participagcdao no certame. O fornecedor sera
responsavel por todas as transacdoes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor
do sistema ou da Administracdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido de senha,

ainda que por terceiros.

3.6. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletrbnico durante o
processo licitatorio, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios diante

da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

3.7.  Qualquer duvida dos interessados em relacdo ao acesso no sistema BBMNET
Licitagb6es podera ser esclarecida através dos canais de atendimento da Bolsa Brasileira de
Mercadorias, de segunda a sexta-feira, das 8 as 18 horas (horario de Brasilia) através dos

canais informados no site www.novobbmnet.com.br.
4. DA APRESENTA(;AO DA PROPOSTA

4.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a
proposta com o preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o

horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

4.2. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio

do sistema, que:

4.2.1. Esta ciente e concorda com as condi¢gbes contidas no edital e seus anexos, bem

como declara que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para

atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicido Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de

ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre

plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatério;
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4.2.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e

nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz,

nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao Federal;

42.3. Nao possui empregados executando trabalho degradante ou forcado,

observando o disposto nos incisos Ill e IV, do art. 1°, e no inciso lll, do art. 5° da

Constituicao Federal,

4.2.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e

para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas;

4.2.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do
sistema eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16, da Lei Federal n.°
14.133/2021;

4.3. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou

sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrénico,_que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3°, da Lei Complementar

n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 ao 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4° da Lei Federal n.°
14.133/2021.

4.4. A falsidade da declaracao de que trata os itens 4.2. ao 4.3. sujeitara o licitante as
sancgdes previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021 e neste Edital.

4.5, Nao havera ordem de classificagcdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos
documentos de habilitagdo pelo licitante, o0 que ocorrera somente apds os procedimentos de

abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.

4.6. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a
proposta dos licitantes convocados para apresentagcao de propostas, apés a fase de envio

de lances.

4.7. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera
parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do

cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:
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4.7.1. A aplicagao do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os
lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagéo ao lance

que cobrir a melhor oferta; e

4.7.2 Os lances serao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,

caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

4.8. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no

sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.8.1. Valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o

critério de julgamento por menor prego; e

4.8.2. Percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,

quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

4.9. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na
forma do item 4.8. possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o érgao ou
entidade promotora da licitagao, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos

6rgaos de controle externo e interno.

4.10. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagoes
no sistema eletrbnico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus
decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela

Administracao ou de sua desconexao.

4.11. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de

aCesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA E DOS VALORES ESTIMADOS PARA A
CONTRATAGAO (MAXIMOS)

5.1. As licitacbes aptas para o recebimento de propostas estdo disponiveis na
Plataforma BBMNET no menu “Sala de Disputa”, no campo das licitagbes na coluna

(menu) da etapa “Aberto para receber propostas”.

5.2. O licitante interessado podera utilizar filiros de buscas e selecionar o lote/item de
interesse e, posteriormente preencher os campos exigidos no sistema e finalizar no

comando “enviar proposta”.
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5.3. O licitante devera enviar a sua proposta mediante o preenchimento prévio das
informacdes exigidas no Sistema.

5.3.1. A proposta inserida na plataforma da BBMNET devera conter:

a) Os precos unitarios e totais, em moeda corrente nacional, com duas
casas decimais.

b) A marcalfabricante dos produtos devera ser obrigatoriamente
especificada.

5.3.2. Os prazos a serem considerados para elaboragdo da proposta sao:

a) Prazo de validade da proposta: minimo de 60 (sessenta) dias a
contar da data de sua apresentacéo;

b) Prazo de entrega: a entrega devera ser feita conforme cronograma
elabora pela DAE (semanal, quinzenal ou mensalmente), nao inferiror
a 03 (trés) dias, conforme item 14. do Termo de Referéncia, apos o
recebimento da Autorizacao de Fornecimento (AF), via e-mail;

c) Prazo para pagamento: nao inferior a 30 (trinta) dias.

54, O Acesso para participar das licitagcdes esta condicionado ao cadastro prévio do
interessado na Plataforma BBMNET Licitacoes.

5.5. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.6. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta

ou indiretamente na execucgao do objeto.

5.7. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao de
exclusiva responsabilidade do licitante.

5.8. Se o regime ftributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotagcdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos

recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

5.9. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento

serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagédo vigente.
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5.10. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta, anteriormente inseridos no

sistema, dentro do periodo em que o sistema esteja aberto para o recebimento de proposta.

5.11. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicdes nelas contidas, em conformidade com o que dispbe o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem
como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em
quantidades e qualidades adequadas a perfeita execug¢ao contratual, promovendo, quando

requerido, sua substituicio.

5.12. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da

data de sua apresentacgéo.

5.13.  Eventual sobrepreco ou superfaturamento da proposta ou lance podera ser objeto

de apuracgao de responsabilidade.

5.14. Independente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo

retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

5.15. Quando for exigido pelo Pregoeiro, o licitante devera preencher a ficha técnica do
produto ou servigos, juntamente com as informagdes adicionais. A ficha técnica, quando

obrigatédria, sera enviada através de comando proprio disponivel no Sistema ao licitante.

5.15.1. O licitante ndo podera em hipétese nenhuma se identificar na ficha técnica, sob

pena de desclassificagao.

5.16. Devera ser oferecida proposta para o quantitativo total dos itens nos lotes em

que for participar, conforme especificagoes do edital.
5.17. Valores totais estimados (maximos) para a contratagao:

R$ 29.531.380,00 (vinte e nove milhdes,quinhentos e trinta e um mil, trezentos e oitenta

reais) para o valor total da licitagao.
6. DOS VALORES ESTIMADOS

6.1. Os valores estimados da contratagao:

LOTE 01 - AMPLA PARTICIPAGAO
LOTE DESCRIGAO UN. | QUANT. ‘J‘:‘I'I'TO'(?RQ ¥§?25(R$)

01 BOLINHO DE CARNE Kg 42.000 42,94 1.803.480,00
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DESCRICAO COMPLETA: BOLINHO DE
CARNE: carme moida formatada tipo
bolinho, congelada composta apenas por
carne bovina enriquecida com ora pro
nobis. (corte retirado de animais jovens,
produto com aspecto proprio de carne,
firme, consistente e ndo pegajosa, sem
manchas esverdeadas, com cheiro e sabor
proprio da carne), com no maximo 5 % de
gordura, ingredientes carne bovina e ora
pro nébis, congelado pelo sistema de
congelamento rapido individual (IQF), o que
evita a formagao de blocos no produto e
dispensa a necessidade de
descongelamento prévio do produto para
consumo, preservando suas principais
caracteristicas: cor, textura e sabor, além de
manter a seguranga microbiolégica. A
embalagem se da através de maquina
multicabegote, sem contato manual, o que
reforca ainda mais a seguranga alimentar.
Deve conter em uma porcdo de 100 g no
minimo 151 kcal e gordura néao
ultrapassando 3 g na porgcado e nao deve
conter gordura saturada e gordura trans,
além de nao ultrapassar 55 gramas de
sédio na mesma porcdo. As embalagens
sdo em sacos plasticos de polietileno de
baixa densidade, atoxicos, apropriados para
contato com alimento, resistentes ao
transporte e armazenamento, litografada:
identificacao de lote, data de fabricagao,
validade e numero de registro no
SIF/DIPOA e o0 armazenamento ocorre em
camara de estocagem de produtos
congelados a - 12°C. Devera ser submetido
a processo de congelamento (IQF), de
acordo com a legislagdo vigente e em
pacotes de 2kg.

02 CARNE BOVINA CONGELADA SEM | Kg 42.000 48,43 2.034.060,00
OSSO - PALETA (MOIDA)

DESCRIGAO COMPLETA: CARNE
BOVINA CONGELADA SEM OSSO -
PALETA (MOIDA); PROCESSO: REFILAR,
EQUALIZAR E CONGELAR A PECAEM
TEMPERATURA MENOS 3,5 A 45 ° C.
ENVIAR PARA MOEDOR E ENCAMINHAR
PARA TUNEL DE CONGELAMENTO COM
TECNOLOGIA "IQF". ACONDICIONAR NA
EMBALAGEM PRIMARIA EM PORCOES
COM CERCA DE 2 KG E EM CAIXAS DE
PAPELAO, CONTENDO 6 PACOTES
CADA. SAO LACRADAS E RECEBEM
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UMA ETIQUETA TESTEIRA COM AS
INFORMAGCOES NECESSARIAS (DATA DE
VALIDADE, PRODUCAO, PESO LIQUIDO
E BRUTO, DADOS DA UNIDADE
PRODUTORA, ETC);, PRAZO DE
VALIDADE: 01 ANO A CONTAR DA DATA
DE FABRICAGAO.

03

CARNE BOVINA EM CUBOS E
CONGELADA: MUSCULO

DESCRIGCAO COMPLETA: CARNE
PROVENIENTE DE MACHOS DE
ESPECIES BOVINA JOVENS, SADIOS,

ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, PROCENTE DE QUARTO
TRASEIRO, MANIPULADA EM
CONDICOES HIGIENICAS

SATISFATORIAS, EM CUBOS DE NO
MAXIMO 3X3CM FRESCA ou
CONGELADA, APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: MUSCULO.
A CARNE DEVERA APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS, SUJIDADES E
LARVA E DE QUALQUER ALTERACAO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO
AMOLECIDA NEM PEGAJOSA; COR
PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS;
ODOR PROPRIO; TIPO DE CORTE
CARACTERISTICO

Kg

42.000

51,31

2.155.020,00

04

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE
CONGELADO IQF

DESCRICAO COMPLETA: CARNE
BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE
CONGELADO IQF : PROVENIENTE DE
MACHOS BOVINOS, SADIOS ABATIDOS
SOB INSPECAO VETERINARIA, LIVRE
DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE. DEVE
SER REALIZADA A APARAGEM,
RETIRANDO O EXCESSO DE
GORDURAS E CARTILAGEM.
EMBALAGEM PRIMARIA EM SACOS
PLASTICOS TRANSPARENTES,
FLEXIVEIS, ATOXICAS, RESISTENTES. O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO
CONTENDO: NOME ENDERECO DO
ESTABELECIMENTO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO
ORGAO COMPETENTE E DATA DE
PRODUCAO E VALIDADE. OS BIFES
DEVEM PESAR 60 A 80 GRAMAS.

Kg

42.000

54,90

2.305.800,00
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EMBALAGEM DE 02 QUILOS. DEVERA
SER TRANSPORTADA EM CARROCERIA
FECHADA E ISOTERMICA.

05

CARNE BOVINA CONGELADA SEM
0SSO - PALETA (ISCAS/TIRAS)

DESCRICAO COMPLETA: CARNE
BOVINA CONGELADA SEM OSSO —
PALETA (ISCAS/TIRAS); PROCESSO:
REFILAR, EQUALIZAR E CONGELAR A
PECA,CORTA-SE EM ISCAS COM
EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAO
ENCAMINHADOS PARA TUNEL DE
CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA
"IQF" PARA CONGELAMENTO
INDIVIDUAL DAS ISCAS.
ACONDICIONAR NA EMBALAGEM
PRIMARIA EM PORCOES COM CERCA
DE 2 KG E EM CAIXAS DE PAPELAO,
CONTENDO 6 PACOTES CADA. SAO
LACRADAS E RECEBEM UMA ETIQUETA
TESTEIRA COM AS INFORMACOES
NECESSARIAS (DATA DE VALIDADE,
PRODUCAO, PESOLIQUIDO E BRUTO,
DADOS DA UNIDADE PRODUTORA,
ETC); PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO A
CONTAR DA DATA DE FABRICAGCAO.

Kg

42.000

52,04

2.185.680,00

06

CARNE DE BOVINO, OBTIDA DO CORTE
DE PATINHO EM CUBOS COM LEGUMES,
TEMPERO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF

DESCRICAO COMPLETA: CARNE DE
BOVINO, OBTIDA DO CORTE DE
PATINHO EM CUBOS COM LEGUMES,
TEMPERO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF: com aproximadamente
25mm x 25mm, livre de tecidos conjuntivo,
ossos, cartilagens, tenddes, coagulos e
nodos linfaticos, podendo conter gordura
(10%) e aponevroses (3%). Produto
levemente temperado e acrescido de
legumes. Nao contém alergénico. Carne de
bovino (70%), obtida do corte de patinho,
inspecionada de fornecedores credenciados
e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, levemente temperada
(isento de pimenta), atendendo parametros
pré-estabelecidos em legislacao vigente e
acrescidos de legumes, contendo 10%
cenoura em rodelas, 10% batata, 10%
ervilha e enriquecida com ora pro nobis.
Previamente higienizados, fracionados e
congelados IQF. Aspecto: préprio, nao

Kg

23.000

54,36

1.250.280,00
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amolecido, n&o pegajoso, soltas, sem
excesso de exsudato, partes flacidas com
indicios de fermentacdo putrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas. Consisténcia:
caracteristica do produto. Cor:
caracteristica do produto. Odor e sabor:
caracteristico do produto. Processo de
congelamento: IQF (individually quick
frozen) a -35°C (trinta e cinco graus
centigrados negativos). Embalagem
primaria: sacos plasticos transparentes de
polietileno de baixa densidade, em material
atéxico, aprovada para contato com
alimentos de acordo com a RDS n° 105/99
e RDC n° 51/10 da Anvisa, com fecho
termossoldado, com demais informacbes e
identificacdes aplicadas de forma indelével
e de acordo com legislagdo vigente. Peso
liquido:2 kg (dois quilogramas). Peso
liqguido da embalagem vazia: 20g (vinte
gramas). Embalagem primaria: caixa de
papeldao ondulado reforcado, etiqueta
externa com identificagdo do produto e da
empresa, conforme resolucdo 360/03
Anvisa. Peso liquido: 16 kg (dezesseis
quilogramas). Peso liquido da embalagem
vazia: 880g (oitocentos e oitenta gramas).
Fechamento: fita de arqueamento e/ou

adesiva.
07 CARNE BOVINA TIPO LAGARTO EM | Kg 12.000 55,76 669.120,00

ISCAS FLOCADO COoM

ESPECIARIASNATURAIS, CONGELADO

IQF

DESCRICAO COMPLETA:  Descrigdo

completa: CARNE BOVINA

PROVENIENTE DE CORTE

DENOMINADO LAGARTO,

PROCESSADO NA FORMA DE TIRAS
(FLOCULADO), ISENTO DE PELES,
VEIAS, APONEUROSES, CARTILAGENS,
INTESTINOS, TENDOES, FRAGMENTOS
0SSO0S E OUTROS TECIDOS
INFERIORES.CONTENDO: CARNE
BOVINA, AGUA (2,5%),TOMATE,
CEBOLA, ALHO, SALSA,ALECRIM,
OREGANO, CEBOLINHA,COMINHO E
GENGIBRE EM PONAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM ALERGENICOS.
DEVERA SER CORTADA EM FILETES DE
2,5 A 3,0 CM DE LARGURA, 5 A 6CM DE
COMPRIMENTO, 03 A 0,5CM DE
ESPESSURA E SUBMETIDA A
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PROCESSO DE CONGELAMENTO IQF;. A
CARNE DEVE SE APRESENTAR LIVRE
DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO EMBALAGEM
PRIMARIA: PLASTICA PROPRIA,
RESISTENTE, FECHADA CONTENDO
PESO LIQUIDO DE 2KG.ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO
POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUCAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.)EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM
A LEGISLACAO.

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 01 12.403.440,00

LOTE 02 - AMPLA PARTICIPACAO

VALOR VALOR

LOTE DESCRIGCAO UN. | QUANT. | NIt (R$) | TOTAL (RS)

SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA
CONGELADA IQF

DESCRICAO COMPLETA: SOBRECOXA
DE FRANGO DESOSSADA CONGELADA
IQF sem pele, cartilagens e gorduras,
congelada IQF. Embalagem: saco de
polietileno, atéxico, apropriado para contato
direto com alimentos, perfeitamente
lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo de 1 a 2 kg do
01 produto. Embalagem secundéria: caixa de Kg 42.000 37,89 1.591.380,00
papelao e reforcado resistente ao impacto e
com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva. O transporte devera ser
em condigdes que preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas,
microbiolégicas em temperaturas entre -12
e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente
(instrugado normativa n°22, de 24 de
novembro de 2005-MAPA).

02 PEITO DE FRANGO CONGELADO | Kg 38.000 50,38 1.914.440,00
COZIDO E DESFIADO

DESCRICAO COMPLETA: PEITO DE
FRANGO CONGELADO COzIDO E
DESFIADO: peito de frango congelado
cozido e desfiado composto apenas com
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peito de frango, sem 0sso, sem pele, sem
cartilagem, sem tenddo e gordura maxima
de 5%, ndo podera conter aditivo de
nenhuma espécie. Prazo de validade: a
validade devera ser de 12 meses.
Embalagem: saco de polietileno, atdxico,
apropriado para contato direto com
alimentos, perfeitamente lacrado, resistente
ao transporte e armazenamento, contendo
de 1 a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria: caixa de papelao e reforcado
resistente ao impacto e com abas
superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva. O transporte devera ser em
condigbes que preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas,
microbiolégicas em temperaturas entre -12
e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislag&o vigente
(instrucdo normativa n°22, de 24 de
novembro de 2005-MAPA)

03

CORTES CONGELADOS IQF DE FRANGO
— FILEZINHO DE SASSAMI

DESCRIGAO COMPLETA: CORTES
CONGELADOS IQF DE FRANGO -
FILEZINHO  SASSAMI : CORTES
CONGELADOS DE FRANGO -
FILEZINHO; PRODUTO EMBALADO
EMSACOS TIPO ALMOFADAS,
TERMOSELADAS E COM PESO DE 1 KG;
CAIXAS COM PESO DE 18 KG
CONTENDO 18 PACOTES; VALIDADE DO
PRODUTO 18MESES; PADROES FISICO
QUIMICO - ASPECTO UNIFORME SEM
ACUMULO SANGUINEO, SEM CORPOS
ESTRANHOS E SEM  MANCHAS
ESCURAS;COLORAGAO UNIFORME
SEM MANCHAS ESCURAS OU CLARAS,
VARIANDO DO AMARELO A
VERMELHADO ou AMARELO
ESBRANQUICADO; CONSISTENCIA
FIRME,MACIA LIGEIRAMENTE  UMIDA,
ODOR E SABOR SUAVE, AGRADAVEL,
CARACTERISTICO E PROPRIO.

Kg

42.000

36,39

1.528.380,00

04

PEITO DE FRANGO EM CUBOS COM
LEGUMES, CONGELADO PELO SISTEMA
IQF

DESCRICAO COMPLETA: PEITO DE
FRANGO EM CUBOS COM LEGUMES,
CONGELADO PELO SISTEMA IQF: carne
de frango, obtida do corte do peito, em
cubos com aproximadamente 30mm x

Kg

30.000

39,23

1.176.900,00

Edital do Pregdio Eletrénico n2. 140/2024 - PMSV

16




Prefeitura Municipal de Sao Vicente

Cidade Monumento da Histéria da Pdtria
Cellula Mater da Nacionalidade

30mm, livre de tecidos conjuntivo, 0ssos,
cartilagens, tenddes, coagulos e nodos
linfaticos, podendo conter gordura (10%),
aponevroses (3%). O produto é acrescido
de legumes. Nao contém alergénico. Carne
de frango (70%), obtida do corte do peito,
inspecionada de fornecedores credenciados
e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, (isento de pimenta),
atendendo parametros pré- estabelecidos
em legislagdo vigente e acrescido de
legumes (30% legumes = cenoura 15%,
milho 7,5% e ervilha 7,5%) e enriquecida
com ora pro nobis. Previamente
higienizados, fracionados e congelados IQF.
Aspecto: proprio, ndo amolecido, nao
pegajoso, sem excesso de exsudato, partes
flacidas com indicios de fermentagao
putrida, sem manchas esverdeadas, com
auséncia de parasitas e larvas.
Consisténcia: caracteristica do produto.
Cor: caracteristica do produto. Odor e
sabor: caracteristico do produto. Processo
de congelamento: IQF a -35°C (trinta e
cinco graus centigrados negativos).
Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietleno de baixa
densidade, em material atoxico, aprovada
para contato com alimentos de acordo com
a RDC n° 105/99 e RDC n° 51/10 da
Anvisa, com fecho termossoldado, com
demais informacdes e identificacdes
aplicadas de forma indelével e de acordo
com legislacéo vigente. Peso liquido: 2 kg
(dois quilogramas). Peso liquido da
embalagem vazia: 20g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papeldo
ondulado reforcado, etiqueta externa com
identificacdo do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso
liquido: 16 kg (dezesseis quilogramas).
Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento:
fita de arqueamento e/ou adesiva.

05 ALMONDEGA DE CARNE DE FRANGO | Kg 28.000 40,33 1.129.240,00
IQF

DESCRICAO COMPLETA: ALMONDEGA
DE CARNE DE FRANGO IQF descrigao:
cortes de peito de frango, coxa e
sobrecoxa. contendo somente carne de
frango, agua, enriquecida com ora-pro
nobis. manipulado em condi¢des higiénicas,
proveniente de animais em boas condi¢cdes
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de saude, abatidos sob inspecao
veterinaria. deverd ser submetida a
processo de congelamento IQF, processada
com formato de alméndega de 15gr a 25 gr.
nao podera conter soja e gluten. congelado.
toda matéria prima de origem animal
utiizada devera ser proveniente de
estabelecimento inspecionado pelo 6rgao
competente. embalagem primaria: saco de
material flexivel, resistente, litografado. com
rotulagem de acordo com a legislagédo
vigente (rdc 360) aprovada para contato
direto com alimentos de acordo com a
resolugcdo 105/99 da anvisa. demais
especificagdes  conforme  termo  de
referéncia em anexo.

CARNE DE FRANGO PEITO EM FORMA
DE BIFES COM ESPECIARIAS NATURAIS
IQF

DESCRICAO  COMPLETA: Descrigéo
completa: CARNE DE FRANGO,

PROVENIENTE DE CORTE
DENOMINADO PEITO, PROCESSADO NA
FORMA DE BIFES DE

APROXIMADAMENTE 70G, ISENTO DE
PELES, VEIAS, APONEUROSES,
CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDOES,
OU FRAGMENTOS 0OSSOS E OUTROS
TECIDOS INFERIORES. CONTENDO:
CARNE DE FRANGO, AGUA (2,5%). Kg 12.000 39,25 417.000,00
TOMATE, CEBOLA, ALHO, SALSA,
ALECRIM, OREGANO, CEBOLINHA,
COMINHO E MANGERICAO. NAO
CONTEM GLUTEN. SEM QUAISQUER
TIPOS DE CONSERVANTES, ISENTO DE
PIMENTA, GLUTAMATO MONOSSODICO,
ADITIVOS QUIMICOS, ESTABILIZANTES,
AROMATIZANTES, CONSERVANTES E
CORANTES. DEVERA SER SUBMETIDO A
PROCESSO DE CONGELAMENTO (IQF),
DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E EM PACOTES DE 2KG.

06

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 02 7.811.340,00

LOTE 03 - AMPLA PARTICIPACAO
LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. ‘JQILS'(*RS ‘T"S#RLR(RQ

01 CARNE SUINA NO CORTE DE PERNIL EM | Kg 36.000 34,83 1.253.880,00
ISCA CONGELADO
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DESCRICAO COMPLETA: CARNE SUINA
NO CORTE: PERNIL EM ISCA
CONGELADO, SENDO CARNE
PROVENIENTE DE MACHOS DE
ESPECIE SUINA, JOVENS, SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, PROCEDENTE DE
QUARTO TRASEIRO, MANIPULADA EM
CONDICOES HIGIENICAS
SATISFATORIAS, EM PECA, RESFRIADA,
APARADA E APRESENTADA NO CORTE:
PERNIL. INGREDIENTES: ISCA DE
PERNIL, AGUA, SAL, PROTEINA DE
SOJA, ESTABILIZANTE: POLIFOSFATO
DE SODIO (INS 4521), ERITORBATO DE
SODIO (INS 316), GLICOSE E
CONDIMENTOS NATURAIS.
CARACTERISTICAS: - GERAIS:
DURANTE 0 PROCESSAMENTO
DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
(ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E
APONERVOSES). A CARNE DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITOS,
SUJIDADE E LARVA E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
QUALQUER ALTERACAO. -
ORGANOLEPTICAS: ASPECTO:
PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA
NEM PEGAJOSA; COR: PROPRIA DA
ESPECIE, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS;
ODOR: PROPRIO; TIPO DE CORTE:
CARACTERISTICO DA PECA

02 FILET MIGNON SUINO EM CUBOS COM | Kg 18.000 43,49 782.820,00
LEGUMES, TEMPERADO E CONGELADO
PELO SISTEMA IQF

DESCRIQAO COMPLETA: FILET MIGNON
SUINO EM CUBOS COM LEGUMES,

TEMPERADO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF carne de suino, obtida do
corte de filé mignon em cubos, com
aproximadamente 25mm x 25mm, livre de
tecidos conjuntivo, ossos, cartilagens,
tenddes, coagulos e nodos linfaticos,
podendo conter gordura (10%),
aponevroses (3%). Produto levemente
temperado e acrescido de legumes. Carne
de suino (70%), obtida do corte de filé
mignon, inspecionada de fornecedores
credenciados e fiscalizados pelo
SIF/DIPOA/MAPA, levemente temperada
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(isento de pimenta), cortado em cubos,
atendendo parametros pré-estabelecidos da
legislacédo vigente e acrescido de legumes
(30% = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha
7,5%) previamente higienizados,
fracionados e congelados IQF. Aspecto:
préprio, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem
excesso de exsudato, partes flacidas com
indicios de fermentacao putrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas. Consisténcia:
caracteristica do produto. Cor:
caracteristica do produto. Odor e sabor:
caracteristico do produto.

Processo de congelamento: IQF
(individually quick frozen) a -35°C (trinta e
cinco graus centigrados negativos).
Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietileno de baixa
densidade, em material atéxico, aprovada
para contato com alimentos de acordo com
a RDC n° 105/99 e RDC n° 51/10 da
Anvisa, com fecho termossoldado, com
demais informagbes e identificagdes
aplicadas de forma indelével e de acordo
com legislagdo vigente. Peso liquido: 2 kg
(dois quilogramas). Peso liquido da
embalagem vazia: 20g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papelao
ondulado reforcado, etiqueta externa com
identificacdo do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso
liquido: 16 kg (dezesseis quilogramas).
Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento:
fita de arqueamento e/ou adesiva

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 03 2.036.700,00

LOTE 04 - AMPLA PARTICIPACAO
LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. ‘lj‘:‘l'l'To'(‘m) \TlgleE(Rm

01 FILE DE PIRAMUTABA SEM PELE E SEM | Kg 27.000 63,64 1.718.280,00
ESPINHA EM ISCA IQF

DESCRICAO COMPLETA: FILE DE
PIRAMUTABA SEM PELE E SEM
ESPINHA EM ISCA IQF Descricdo
completaz PRODUTO OBTIDO DE
PESCADO, LIMPO, CORTADO EM
FILE/TIRA DE PESO APROXIMADO DE 60
(SESSENTA) GRAMAS, SEM ESPINHA E
SEM PELE. DEVE ESTAR CONGELADO
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COM ATECNOLOGIA IQF — INDIVIDUAL

QUICK FROZEN. O PRODUTO DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS
OU DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-
LO OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
NAO DEVE APRESENTAR ASPECTO
ALTERADO, MUTILADO, TRAUMATIZADO
OU DEFORMADO, LESOES, DOENCAS
MICROBIANAS, CHEIRO OU SABOR
ANORMAL. NAO DEVE SER
PROVENIENTE DE AGUA CONTAMINADA
OU POLUIDA, NEM RECOLHIDO JA
MORTO. O PRODUTO DEVE ESTAR EM

CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO
VIGENTE. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS (ANTES E APOS
COCCAO): ASPECTO: PROPRIO;

COR:CARACTERISTICA; ODOR;:
CARACTERISTICO; SABOR;:
CARACTERISTICO; TEXTURA:
CARACTERISTICA. PRAZO DE

VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS. EMBALAGEM PRIMARIA
EMBALAGEM ATOXICA, TRANSPARENTE
E RESISTENTE, TERMOSSOLDADA,
COM ETIQUETA DE IDENTIFICACAO OU
INFORMACOES  NA  EMBALAGEM,
CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1KG A
2KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA
DE PAPELAO REFORCADO (FUNDO E
TAMPA), RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDICOES DE ESTOCAGEM
RESFRIADA, COM CAPACIDADE PARA
20,0KG (VINTE QUILOS), CONTENDO
APENAS 01(UM) TIPO DE CORTE. A
CAIXA DEVE CONTER AS
INFORMACOES NECESSARIAS
IMPRESSAS OU EM ETIQUETAS.

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 04 1.718.280,00

LOTE 05 - AMPLA PARTICIPACAO
LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. \lﬁ]llf?m) ‘T’g';gf(m)

01 CARNE IN NATURA BIFE A ROLE Kg 10.000 67,24 672.400,00

DESCRICAO COMPLETA: CARNE IN
NATURA BIFE A ROLE, BOVINO IQF:
RECHEADO COM CENOURA E
VAGEMPREPARADO COM CARNE
BOVINA E LEGUMES (CENOURA E
VAGEM), TEMPEROS NATURAIS, ISENTO
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DE GLUTAMATO MONOSSODICO - ROLE

FIXO POR COLA COMESTIVEL, ISENTOS
DE OBJETOS PERFURANTES; -
PRODUTO CONGELADO IQF PESO
MEDIO UNITARIO DE
APROXIMADAMENTE 100G COM
(VARIACAO DE +/- 10%)- EMBALAGEM
PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE
1 A 3KG- EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE,
LACRADAS, COM 2 A 10KG)VALORES
NUTRICIONAIS IGUAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEINA 20. GORDURA
TOTAIS (MAX): BEMBALAGEM PRIMARIA:
PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE,
FECHADA CONTENDO PESO LiQUIDO
DE 1 A 3KG. ROTULAGEM: O

PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO
POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUCAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM

A LEGISLACAO.
VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 05 672.400,00
LOTE 06 - AMPLA PARTICIPAGAO
- VALOR | VALOR
LOTE DESCRIGAO UN. | QUANT. | i e | TOTAL (R$)
01 CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE | Kg
FRANGO (IQF) 13.000 50,63 658.190,00

DESCRICAO COMPLETA: CARNE IN
NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO
(IQF) : COM CENOURA E VAGEM
PREPARADO COM FILE DE PEITO DE
FRANGO E LEGUMES (CENOURA E
VAGEM), TEMPEROS NATURAIS,
ISENTO DE GLUTAMATO
MONOSSODICO;- ROLE FIXO POR COLA
COMESTIVEL, ISENTOS DE OBJETOS
PERFURANTES;- PRODUTO
CONGELADO EM IQF - PESO MEDIO
UNITARIO APROXIMADO DE 100G (COM
VARIAGAO DE+/- 10%);- EMBALAGEM
PRIMARIA:SACOS DE POLIETILENO DE
1 A 5KG;- EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE,
LACRADAS, COM 2 A 10KG.- VALORES
NUTRICIONAIS G/100 (IGUAIS OU
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ACIMA):- PROTEINAS:17- GORDURAS
TOTAIS (MAX): 6 EMBALAGEM
PRIMARIA: PACOTE DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, IMPRESSO, ATOXICO,
RESISTENTE HERMETICAMENTE
FECHADO, LACRE POR TERMO
SOLDAGEM CONTENDO 2,0 A 3,0
QUILOGRAMAS DO PRODUTO.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMAGCOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.). A DATA DE
EMBALAGEM DO PRODUTO NAO
PODERA SER ANTERIOR A 30 DIAS DA
DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE PAPELAO ONDULADO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM
A LEGISLACAO VIGENTE. COM PESO
MAXIMO DE 12 KG

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 06 658.190,00

LOTE 07 — RESERVADO A ME/EPP
LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. ‘Jﬁ'ff'(‘m) ¥g'1:25 (RS)

01 BOLINHO DE CARNE Kg 7.000 42,94 300.580,00

DESCRICAO COMPLETA: BOLINHO DE
CARNE: carne moida formatada tipo
bolinho, congelada composta apenas por
carne bovina enriquecida com ora pro
nobis. (corte retirado de animais jovens,
produto com aspecto proprio de carne,
firme, consistente e ndo pegajosa, sem
manchas esverdeadas, com cheiro e sabor
proprio da carne), com no maximo 5 % de
gordura, ingredientes carne bovina e ora
pro noébis, congelado pelo sistema de
congelamento rapido individual (IQF), o que
evita a formagédo de blocos no produto e
dispensa a necessidade de
descongelamento prévio do produto para
consumo, preservando suas principais
caracteristicas: cor, textura e sabor, além de
manter a seguranca microbioldgica. A
embalagem se da através de maquina
multicabegote, sem contato manual, o que
reforca ainda mais a segurancga alimentar.
Deve conter em uma por¢do de 100 g no
minimo 151 kcal e gordura néao
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ultrapassando 3 g na porgcédo e nao deve
conter gordura saturada e gordura trans,
além de néo ultrapassar 55 gramas de
sodio na mesma porgdo. As embalagens
sdao em sacos plasticos de polietileno de
baixa densidade, atoxicos, apropriados para
contato com alimento, resistentes ao
transporte e armazenamento, litografada:
identificacdo de lote, data de fabricagao,
validade e numero de registro no
SIF/DIPOA e o armazenamento ocorre em
cdmara de estocagem de produtos
congelados a - 12°C. Deveré ser submetido
a processo de congelamento (IQF), de
acordo com a legislacdo vigente e em
pacotes de 2kg.

CARNE BOVINA CONGELADA SEM
0SSO - PALETA (MOIDA)

DESCRIGAO COMPLETA: CARNE
BOVINA CONGELADA SEM 0SSO -
PALETA (MOIDA); PROCESSO: REFILAR,
EQUALIZAR E CONGELAR A PECAEM
TEMPERATURA MENOS 3,5 A 45 ° C.
ENVIAR PARA MOEDOR E ENCAMINHAR
PARA TUNEL DE CONGELAMENTO COM
TECNOLOGIA "IQF". ACONDICIONAR NA
02 EMBALAGEM PRIMARIA EM PORCOES | Kg 7.000 48,43 339.010,00
COM CERCA DE 2 KG E EM CAIXAS DE
PAPELAO, CONTENDO 6 PACOTES
CADA. SAO LACRADAS E RECEBEM
UMA ETIQUETA TESTEIRA COM AS
INFORMACOES NECESSARIAS (DATA DE
VALIDADE, PRODUCAO, PESO LIQUIDO
E BRUTO, DADOS DA UNIDADE
PRODUTORA, ETC); PRAZO DE
VALIDADE: 01 ANO A CONTAR DA DATA
DE FABRICACAO.

03 CARNE BOVINA EM CUBOS E |Kg 7.000 51,31 359.170,00
CONGELADA: MUSCULO

DESCRICAO COMPLETA: CARNE
PROVENIENTE DE MACHOS DE
ESPECIES BOVINA JOVENS, SADICS,

ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, PROCENTE DE QUARTO
TRASEIRO, MANIPULADA EM
CONDIGOES HIGIENICAS

SATISFATORIAS, EM CUBOS DE NO
MAXIMO 3X3CM FRESCA Oou
CONGELADA, APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: MUSCULO.
A CARNE DEVERA APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS, SUJIDADES E
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LARVA E DE QUALQUER ALTERAGAO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO
AMOLECIDA NEM PEGAJOSA; COR
PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS;
ODOR PROPRIO; TIPO DE CORTE
CARACTERISTICO

04

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE
CONGELADO IQF

DESCRICAO COMPLETA: CARNE
BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE
CONGELADO IQF : PROVENIENTE DE
MACHOS BOVINOS, SADIOS ABATIDOS
SOB INSPEGCAO VETERINARIA, LIVRE
DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE. DEVE
SER REALIZADA A APARAGEM,
RETIRANDO O EXCESSO DE
GORDURAS E CARTILAGEM.
EMBALAGEM PRIMARIA EM SACOS
PLASTICOS TRANSPARENTES,
FLEXIVEIS, ATOXICAS, RESISTENTES. O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO
CONTENDO: NOME ENDERECO DO
ESTABELECIMENTO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO
ORGAO COMPETENTE E DATA DE
PRODUGCAO E VALIDADE. OS BIFES
DEVEM PESAR 60 A 80 GRAMAS.
EMBALAGEM DE 02 QUILOS. DEVERA
SER TRANSPORTADA EM CARROCERIA
FECHADA E ISOTERMICA.

Kg

7.000

54,90

384.300,00

05

CARNE BOVINA CONGELADA SEM
OSSO - PALETA (ISCAS/TIRAS)

DESCRICAO COMPLETA: CARNE
BOVINA CONGELADA SEM OSSO —
PALETA (ISCAS/TIRAS); PROCESSO:
REFILAR, EQUALIZAR E CONGELAR A
PECA,CORTA-SE EM ISCAS COM
EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAO
ENCAMINHADOS PARA TUNEL DE
CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA
"IQF" PARA CONGELAMENTO
INDIVIDUAL DAS ISCAS.
ACONDICIONAR NA EMBALAGEM
PRIMARIA EM PORCOES COM CERCA
DE 2 KG E EM CAIXAS DE PAPELAO,
CONTENDO 6 PACOTES CADA. SAO
LACRADAS E RECEBEM UMA ETIQUETA
TESTEIRA COM AS INFORMACOES
NECESSARIAS (DATA DE VALIDADE,

Kg

7.000

52,04

364.280,00
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PRODUCAO, PESOLIQUIDO E BRUTO,
DADOS DA UNIDADE PRODUTORA,
ETC); PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO A
CONTAR DA DATA DE FABRICAGAO.

06 CARNE DE BOVINO, OBTIDA DO CORTE | Kg 4.000 54,36 217.440,00
DE PATINHO EM CUBOS COM LEGUMES,
TEMPERO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF

DESCRICAO COMPLETA: CARNE DE
BOVINO, OBTIDA DO CORTE DE
PATINHO EM CUBOS COM LEGUMES,
TEMPERO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF: com aproximadamente
25mm x 25mm, livre de tecidos conjuntivo,
ossos, cartilagens, tenddes, coagulos e
nodos linfaticos, podendo conter gordura
(10%) e aponevroses (3%). Produto
levemente temperado e acrescido de
legumes. Nao contém alergénico. Carne de
bovino (70%), obtida do corte de patinho,
inspecionada de fornecedores credenciados
e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, levemente temperada
(isento de pimenta), atendendo paradmetros
pré-estabelecidos em legislacdo vigente e
acrescidos de legumes, contendo 10%
cenoura em rodelas, 10% batata, 10%
ervilha e enriquecida com ora pro nobis.
Previamente higienizados, fracionados e
congelados |QF. Aspecto: préprio, nao
amolecido, ndo pegajoso, soltas, sem
excesso de exsudato, partes flacidas com
indicios de fermentacao putrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas. Consisténcia:
caracteristica do produto. Cor:
caracteristica do produto. Odor e sabor:
caracteristico do produto. Processo de
congelamento: IQF (individually quick
frozen) a -35°C (trinta e cinco graus
centigrados negativos). Embalagem
primaria: sacos plasticos transparentes de
polietileno de baixa densidade, em material
atdxico, aprovada para contato com
alimentos de acordo com a RDS n°® 105/99
e RDC n° 51/10 da Anvisa, com fecho
termossoldado, com demais informacodes e
identificacdes aplicadas de forma indelével
e de acordo com legislagdo vigente. Peso
liquido:2 kg (dois quilogramas). Peso
liquido da embalagem vazia: 20g (vinte
gramas). Embalagem primaria: caixa de
papeldo ondulado reforcado, etiqueta
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externa com identificagdo do produto e da
empresa, conforme resolugdo 360/03
Anvisa. Peso liquido: 16 kg (dezesseis
quilogramas). Peso liquido da embalagem
vazia: 880g (oitocentos e oitenta gramas).
Fechamento: fita de arqueamento e/ou

adesiva.

CARNE BOVINA TIPO LAGARTO EM
ISCAS FLOCADO COM
ESPECIARIASNATURAIS, CONGELADO
IQF

DESCRICAO COMPLETA: Descrigao
completa: CARNE BOVINA
PROVENIENTE DE CORTE
DENOMINADO LAGARTO,

PROCESSADO NA FORMA DE TIRAS
(FLOCULADO), ISENTO DE PELES,
VEIAS, APONEUROSES, CARTILAGENS,
INTESTINOS, TENDOES, FRAGMENTOS
0SS0S E OUTROS TECIDOS
INFERIORES.CONTENDO: CARNE
BOVINA, AGUA (2,5%),TOMATE,
CEBOLA, ALHO, SALSAALECRIM,
OREGANO, CEBOLINHA,COMINHO E
GENGIBRE EM PONAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM ALERGENICOS.
DEVERA SER CORTADA EM FILETES DE
07 2,5 A 3,0 CM DE LARGURA, 5 A6CM DE | Kg 3.000 55,76 167.280,00
COMPRIMENTO, 03 A 0,5CM DE
ESPESSURA E SUBMETIDA A
PROCESSO DE CONGELAMENTO IQF;. A
CARNE DEVE SE APRESENTAR LIVRE
DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA  ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGCAO EMBALAGEM
PRIMARIA: PLASTICA PROPRIA,
RESISTENTE, FECHADA CONTENDO
PESO LIQUIDO DE 2KG.ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO
POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.)EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM
ALEGISLAGAO.

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 07 2.132.060,00
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LOTE 08 - RESERVADO A ME/EPP

VALOR VALOR

LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. UNIT. (R$) | TOTAL (R$)

CARNE IN NATURA BIFE A ROLE

DESCRICAO COMPLETA: CARNE IN
NATURA BIFE A ROLE, BOVINO IQF:
RECHEADO COM CENOURA E
VAGEMPREPARADO COM CARNE
BOVINA E LEGUMES (CENOURA E
VAGEM), TEMPEROS NATURAIS, ISENTO
DE GLUTAMATO MONOSSODICO - ROLE

FIXO POR COLA COMESTIVEL, ISENTOS
DE  OBJETOS PERFURANTES; -
PRODUTO CONGELADO IQF PESO
MEDIO UNITARIO DE
APROXIMADAMENTE 100G COM
(VARIACAO DE +/- 10%)- EMBALAGEM
PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE
1 A 3KG- EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE,
LACRADAS, COM 2 A 10KG)VALORES
NUTRICIONAIS IGUAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEINA 20. GORDURA
TOTAIS (MAX): 6EMBALAGEM PRIMARIA:
PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE,
FECHADA CONTENDO PESO LIiQUIDO
DE 1 A3KG. ROTULAGEM: O

PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO
POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMAGCOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM
A LEGISLAGAO.

01 Kg 2.000 67,24 134.480,00

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 08 134.480,00

LOTE 09 - RESERVADO A ME/EPP

VALOR VALOR

LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. UNIT. (R$) | TOTAL (R$)

01 CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE | Kg
FRANGO (IQF)

DESCRICAO COMPLETA: CARNE IN
NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO
(IQF) : COM CENOURA E VAGEM
PREPARADO COM FILE DE PEITO DE
FRANGO E LEGUMES (CENOURA E
VAGEM), TEMPEROS NATURAIS,
ISENTO DE GLUTAMATO

3.000 50,63 151.890,00
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MONOSSODICO;- ROLE FIXO POR COLA
COMESTIVEL, ISENTOS DE OBJETOS
PERFURANTES;- PRODUTO
CONGELADO EM IQF - PESO MEDIO
UNITARIO APROXIMADO DE 100G (COM
VARIAGAO DE+/- 10%);- EMBALAGEM
PRIMARIA:SACOS DE POLIETILENO DE
1 A 5KG;- EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE,
LACRADAS, COM 2 A 10KG.- VALORES
NUTRICIONAIS G/100 (IGUAIS OU
ACIMA):- PROTEINAS:17- GORDURAS
TOTAIS (MAX): 6 EMBALAGEM
PRIMARIA: PACOTE DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, IMPRESSO, ATOXICO,
RESISTENTE HERMETICAMENTE
FECHADO, LACRE POR TERMO
SOLDAGEM CONTENDO 2,0 A 3,0
QUILOGRAMAS DO PRODUTO.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMAGCOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.). A DATA DE
EMBALAGEM DO PRODUTO NAO
PODERA SER ANTERIOR A 30 DIAS DA
DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE PAPELAO ONDULADO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM
A LEGISLACAO VIGENTE. COM PESO
MAXIMO DE 12 KG

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 09 151.890,00

LOTE 10 - RESERVADO A ME/EPP

VALOR VALOR

LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. | o (R$) | TOTAL (R$)
01 CARNE SUINA NO CORTE DE PERNIL EM | Kg 6.000 34,83 208.980,00
ISCA CONGELADO

DESCRICAO COMPLETA: CARNE SUINA
NO CORTE: PERNIL EM ISCA
CONGELADO, SENDO CARNE
PROVENIENTE DE MACHOS DE
ESPECIE SUINA, JOVENS, SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, PROCEDENTE DE
QUARTO TRASEIRO, MANIPULADA EM
CONDICOES HIGIENICAS
SATISFATORIAS, EM PECA, RESFRIADA,
APARADA E APRESENTADA NO CORTE:
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PERNIL. INGREDIENTES: ISCA DE
PERNIL, AGUA, SAL, PROTEINA DE
SOJA, ESTABILIZANTE: POLIFOSFATO
DE SODIO (INS 452l), ERITORBATO DE
SODIO (INS 316), GLICOSE E
CONDIMENTOS NATURAIS.
CARACTERISTICAS: - GERAIS:
DURANTE o) PROCESSAMENTO
DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
(ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E
APONERVOSES). A CARNE DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITOS,
SUJIDADE E LARVA E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
QUALQUER ALTERACAO. -
ORGANOLEPTICAS: ASPECTO:
PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA
NEM PEGAJOSA; COR: PROPRIA DA
ESPECIE, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS;
ODOR: PROPRIO; TIPO DE CORTE:
CARACTERISTICO DA PECA

02 FILET MIGNON SUINO EM CUBOS COM | Kg 4.000 43,49 173.960,00
LEGUMES, TEMPERADO E CONGELADO
PELO SISTEMA IQF

DESCRIQAO COMPLETA: FILET MIGNON
SUINO EM CUBOS COM LEGUMES,

TEMPERADO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF carne de suino, obtida do
corte de filé mignon em cubos, com
aproximadamente 25mm x 25mm, livre de
tecidos conjuntivo, ossos, cartilagens,
tenddes, coagulos e nodos linfaticos,
podendo conter gordura (10%),
aponevroses (3%). Produto levemente
temperado e acrescido de legumes. Carne
de suino (70%), obtida do corte de filé
mignon, inspecionada de fornecedores
credenciados e fiscalizados pelo
SIF/DIPOA/MAPA, levemente temperada
(isento de pimenta), cortado em cubos,
atendendo parametros pré-estabelecidos da
legislagado vigente e acrescido de legumes
(80% = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha
7,5%) previamente higienizados,
fracionados e congelados IQF. Aspecto:
préprio, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem
excesso de exsudato, partes flacidas com
indicios de fermentacdo putrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas. Consisténcia:
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caracteristica do produto. Cor:
caracteristica do produto. Odor e sabor:
caracteristico do produto.

Processo de congelamento: IQF
(individually quick frozen) a -35°C (trinta e
cinco graus centigrados negativos).
Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietileno de baixa
densidade, em material atéxico, aprovada
para contato com alimentos de acordo com
a RDC n° 105/99 e RDC n° 51/10 da
Anvisa, com fecho termossoldado, com
demais informagdes e identificagdes
aplicadas de forma indelével e de acordo
com legislagédo vigente. Peso liquido: 2 kg
(dois quilogramas). Peso liquido da
embalagem vazia: 20g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papelao
ondulado reforgado, etiqueta externa com
identificacdo do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso
liquido: 16 kg (dezesseis quilogramas).
Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento:
fita de arqgueamento e/ou adesiva

3 PERNIL SUINO EM CUBOS COM Kg 4.000 38,26 153.040,00
LEGUMES, TEMPERADO E CONGELADO
PELO SISTEMA IQF

DESCRICAO COMPLETA: PERNIL SUINO
EM CUBOS COM LEGUMES,
TEMPERADO E CONGELADO PELO
SISTEMA IQF CARNE DE SUINO, OBTIDA
DO CORTE DE FILE MIGNON EM CUBOS,
COM APROXIMADAMENTE 25MM X
25MM, LIVRE DE TECIDOS
CONJUNTIVO, OSSOS, CARTILAGENS,
TENDOES, COAGULOS E NODOS
LINFATICOS, PODENDO CONTER
GORDURA (10%), APONEVROSES (3%).
PRODUTO LEVEMENTE TEMPERADO E
ACRESCIDO DE LEGUMES. CARNE DE
SUINO (70%), OBTIDA DO CORTE DE
FILE MIGNON, INSPECIONADA DE
FORNECEDORES CREDENCIADOS E
FISCALIZADOS PELO SIF/DIPOA/MAPA,
LEVEMENTE TEMPERADA (ISENTO DE
PIMENTA), CORTADO EM CUBOS,
ATENDENDO PARAMETROS PRE-
ESTABELECIDOS DA  LEGISLACAO
VIGENTE E ACRESCIDO DE LEGUMES
(30% = CENOURA 15%, MILHO 7,5% E
ERVILHA 7.5%) PREVIAMENTE
HIGIENIZADOS, FRACIONADOS E
CONGELADOS IQF ASPECTO: PROPRIO,
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NAO AMOLECIDO, NAO PEGAJOSO, SEM
EXCESSO DE EXSUDATO, PARTES
FLACIDAS COM INDICIOS DE
FERMENTACAO PUTRIDA, SEM
MANCHAS ESVERDEADAS, COM
AUSENCIA DE PARASITAS E LARVAS.
CONSISTENCIA: CARACTERISTICA DO
PRODUTO. COR: CARACTERISTICA DO
PRODUTO. ODOR E SABOR:
CARACTERISTICO DO  PRODUTO.
PROCESSO DE CONGELAMENTO: IQF
(INDIVIDUALLY QUICK FROZEN) A -35°C
(TRINCO E CINCO GRAUS
CENTRIGRADOS NEGATIVOS).
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS
PLASTICOS TRANSPARENTE DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, EM
MATERIAL ATOXICO, APROVADA PARA
CONTATO COM ALIMENTOS DE ACORDO
COM A RDC N° 105/99 E RDC N° 51/10 DA
ANVISA, COM FECHO
TERMOSSOLDADO, COM DEMAIS
INFORMACOES E  IDENTIFICACOES
APLICADAS DE FORMA INDELEVEL E DE
ACORDO COM LEGISLACAO VIGENTE.
PESO LiQUIDO: 2 KG (DOIS
QUILOGRAMAS). PESO LIiQUIDO DA
EMBALAGEM VAZIA: 20G (VINTE
GRAMAS). EMBALAGEM PRIMARIA:
CAIXA DE PAPELAO ONDULADO
REFORCADO, ETIQUETA EXTERNA COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO E DA
EMPRESA, CONFORME RESOLUCAO
360/03 ANVISA. PESO LiQUIDO: 16 KG
(DEZESSEIS QUILOGRAMAS). PESO
LIQUIDO DA EMBALAGEM VAZIA: 880G
(OITOCENTOS E OITENTA GRAMAS).
FECHAMENTO: FITA DE ARQUEAMENTO
E/OU ADESIVA. EMPILHAMENTO
MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO E
TRANSPORTE: 05 (CINCO) CAIXAS POR
CAMADA E 08 CAIXAS DE ALTURA

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 10 535.980,00

LOTE 11 — COTA RESERVADA A ME/EPP
A VALOR VALOR
LOTE DESCRICAO UN. | QUANT. UNIT. (R$) | TOTAL (R$)

01 SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA | Kg 4.000 37,89 151.560,00
CONGELADA IQF

DESCRICAO COMPLETA: SOBRECOXA
DE FRANGO DESOSSADA CONGELADA
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IQF sem pele, cartilagens e gorduras,
congelada IQF. Embalagem: saco de
polietileno, atdxico, apropriado para contato
direto com alimentos, perfeitamente
lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo de 1 a 2 kg do
produto. Embalagem secundaria: caixa de
papelao e reforgado resistente ao impacto e
com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva. O transporte devera ser
em condig¢des que preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas,
microbiolégicas em temperaturas entre -12
e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagdo vigente
(instrugao normativa n°22, de 24 de
novembro de 2005-MAPA).

02

PEITO DE FRANGO CONGELADO
COZIDO E DESFIADO

DESCRICAO COMPLETA: PEITO DE
FRANGO CONGELADO COzIDO E
DESFIADO: peito de frango congelado
cozido e desfiado composto apenas com
peito de frango, sem 0sso, sem pele, sem
cartilagem, sem tenddo e gordura maxima
de 5%, nao podera conter aditivo de
nenhuma espécie. Prazo de validade: a
validade devera ser de 12 meses.
Embalagem: saco de polietileno, atdxico,
apropriado para contato direto com
alimentos, perfeitamente lacrado, resistente
ao transporte e armazenamento, contendo
de 1 a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria: caixa de papeldao e reforcado
resistente ao impacto e com abas
superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva. O transporte devera ser em
condigbes que preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas,
microbiolégicas em temperaturas entre -12
e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente
(instrugdo normativa n°22, de 24 de
novembro de 2005-MAPA)

Kg

6.000

50,38

302.280,00

03

CORTES CONGELADOS IQF DE FRANGO
— FILEZINHO DE SASSAMI

DESCRIGAO COMPLETA: CORTES
CONGELADOS IQF DE FRANGO -
FILEZINHO SASSAMI : CORTES
CONGELADOS DE FRANGO -
FILEZINHO; PRODUTO EMBALADO
EMSACOS TIPO ALMOFADAS,

Kg

5.000

36,39

181.950,00
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TERMOSELADAS E COM PESO DE 1 KG;
CAIXAS COM PESO DE 18 KG
CONTENDO 18 PACOTES; VALIDADE DO
PRODUTO 18MESES; PADROES FISICO
QUIMICO - ASPECTO UNIFORME SEM
ACUMULO SANGUINEO, SEM CORPOS
ESTRANHOS E SEM  MANCHAS
ESCURAS;COLORAGAO UNIFORME
SEM MANCHAS ESCURAS OU CLARAS,
VARIANDO DO AMARELO A
VERMELHADO ou AMARELO
ESBRANQUICADO; CONSISTENCIA
FIRME,MACIA,LIGEIRAMENTE  UMIDA,;
ODOR E SABOR SUAVE, AGRADAVEL,
CARACTERISTICO E PROPRIO.

04 PEITO DE FRANGO EM CUBOS COM | Kg 3.000 39,23 117.690,00
LEGUMES, CONGELADO PELO SISTEMA
IQF

DESCRICAO COMPLETA: PEITO DE
FRANGO EM CUBOS COM LEGUMES,
CONGELADO PELO SISTEMA IQF: carne
de frango, obtida do corte do peito, em
cubos com aproximadamente 30mm x
30mm, livre de tecidos conjuntivo, 0ssos,
cartilagens, tendbes, coagulos e nodos
linfaticos, podendo conter gordura (10%),
aponevroses (3%). O produto é acrescido
de legumes. Nao contém alergénico. Carne
de frango (70%), obtida do corte do peito,
inspecionada de fornecedores credenciados
e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, (isento de pimenta),
atendendo parametros pré- estabelecidos
em legislagdo vigente e acrescido de
legumes (30% legumes = cenoura 15%,
milho 7,5% e ervilha 7,5%) e enriquecida
com ora pro nobis. Previamente
higienizados, fracionados e congelados IQF.
Aspecto: proprio, ndao amolecido, nao
pegajoso, sem excesso de exsudato, partes
flacidas com indicios de fermentagéo
putrida, sem manchas esverdeadas, com
auséncia de parasitas e larvas.
Consisténcia: caracteristica do produto.
Cor: caracteristica do produto. Odor e
sabor: caracteristico do produto. Processo
de congelamento: IQF a -35°C (trinta e
cinco graus centigrados negativos).
Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietilieno de baixa
densidade, em material atoxico, aprovada
para contato com alimentos de acordo com
a RDC n° 105/99 e RDC n° 51/10 da
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Anvisa, com fecho termossoldado, com
demais informagbes e identificagdes
aplicadas de forma indelével e de acordo
com legislagao vigente. Peso liquido: 2 kg
(dois quilogramas). Peso liquido da
embalagem vazia: 20g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papeldo
ondulado reforgado, etiqueta externa com
identificacdo do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso
liquido: 16 kg (dezesseis quilogramas).
Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento:
fita de arqueamento e/ou adesiva.

05

ALMONDEGA DE CARNE DE FRANGO
IQF

DESCRICAO COMPLETA: ALMONDEGA
DE CARNE DE FRANGO IQF descrigao:
cortes de peito de frango, coxa e
sobrecoxa. contendo somente carne de
frango, &gua, enriquecida com ora-pro
nobis. manipulado em condi¢des higiénicas,
proveniente de animais em boas condi¢des
de saude, abatidos sob inspecao
veterinaria. devera ser submetida a
processo de congelamento IQF, processada
com formato de alméndega de 15gr a 25 gr.
ndo podera conter soja e gluten. congelado.
toda matéria prima de origem animal
utilizada devera ser proveniente de
estabelecimento inspecionado pelo 6rgao
competente. embalagem primaria; saco de
material flexivel, resistente, litografado. com
rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente (rdc 360) aprovada para contato
direto com alimentos de acordo com a
resolucdgo 105/99 da anvisa. demais
especificagbes  conforme termo  de
referéncia em anexo.

Kg

3.000

40,33

120.990,00

06

CARNE DE FRANGO PEITO EM FORMA
DE BIFES COM ESPECIARIAS NATURAIS
IQF

DESCRICAO  COMPLETA: Descricao
completa: CARNE DE FRANGO,
PROVENIENTE DE CORTE
DENOMINADO PEITO, PROCESSADO NA
FORMA DE BIFES DE
APROXIMADAMENTE 70G, ISENTO DE
PELES, VEIAS, APONEUROSES,
CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDOES,
OU FRAGMENTOS 0OSSOS E OUTROS
TECIDOS INFERIORES. CONTENDO:

Kg

3.000

39,25

117.750,00
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CARNE DE FRANGO, AGUA (2,5%),
TOMATE, CEBOLA, ALHO, SALSA,
ALECRIM, OREGANO, CEBOLINHA,
COMINHO E MANGERICAO. NAO
CONTEM GLUTEN. SEM QUAISQUER
TIPOS DE CONSERVANTES, ISENTO DE
PIMENTA, GLUTAMATO MONOSSODICO,
ADITIVOS QUIMICOS, ESTABILIZANTES,
AROMATIZANTES, CONSERVANTES E
CORANTES. DEVERA SER SUBMETIDO A
PROCESSO DE CONGELAMENTO (IQF),
DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E EM PACOTES DE 2KG.

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 11 992.220,00

LOTE 12 — COTA RESERVADA A ME/EPP

FILE DE PIRAMUTABA SEM PELE E SEM | Kg 4.500 63,64 286.380,00
ESPINHA EM ISCA IQF

DESCRICAO COMPLETA: FILE DE
PIRAMUTABA SEM PELE E SEM
ESPINHA EM ISCA IQF Descricdo
completaz PRODUTO OBTIDO DE
PESCADO, LIMPO, CORTADO EM
FILE/TIRA DE PESO APROXIMADO DE 60
(SESSENTA) GRAMAS, SEM ESPINHA E
SEM PELE. DEVE ESTAR CONGELADO
COM ATECNOLOGIA IQF — INDIVIDUAL

QUICK FROZEN. O PRODUTO DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS
OU DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-
LO OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
NAO DEVE APRESENTAR ASPECTO
ALTERADO, MUTILADO, TRAUMATIZADO
OU DEFORMADO, LESOES, DOENGAS
MICROBIANAS, CHEIRO OU SABOR
ANORMAL. NAO DEVE SER
PROVENIENTE DE AGUA CONTAMINADA
OU POLUIDA, NEM RECOLHIDO JA
MORTO. O PRODUTO DEVE ESTAR EM

CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO
VIGENTE. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS (ANTES E APOS
COCGAO): ASPECTO: PROPRIO;

COR:CARACTERISTICA; ODOR;
CARACTERISTICO; SABOR;:
CARACTERISTICO; TEXTURA:
CARACTERISTICA. PRAZO DE

VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS. EMBALAGEM PRIMARIA
EMBALAGEM ATOXICA, TRANSPARENTE
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E RESISTENTE, TERMOSSOLDADA,
COM ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO OU
INFORMAGOES NA EMBALAGEM,
CONTENDO PESO LiQUIDO DE 1KG A
2KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA
DE PAPELAO REFORGADO (FUNDO E
TAMPA), RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDIGOES DE ESTOCAGEM
RESFRIADA, COM CAPACIDADE PARA
20,0KG (VINTE QUILOS), CONTENDO
APENAS 01(UM) TIPO DE CORTE. A
CAIXA DEVE CONTER AS
INFORMAGCOES NECESSARIAS
IMPRESSAS OU EM ETIQUETAS.

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 04 286.380,00

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO
DE LANCES

71. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sesséo publica, por

meio de sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta, quando for o caso,

anteriormente inserida no sistema, até a data limite para seu recebimento.
7.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com

acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A nao desclassificagcao da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em

sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que

somente estas participarao da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro

e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente
por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do

valor consignado no registro.

7.6. O lance devera ser ofertado pelo valor global do lote.
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7.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para

abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.8. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto

superior ao Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.9. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relagao aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que
cobrir a melhor oferta devera ser de:

R$ 10.000,00 (dez mil reais) para o lote 01;
R$ 10.000,00 (dez mil reais) para o lote 02;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 03;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 04;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 05;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 06;
R$ 10.000,00 (dez mil reais) para o lote 07;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 08;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 09;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 10;
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 11;e
R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para o lote 12.
7.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa "aberto".

7.11. Adotado para o envio de lances no Pregéo Eletrdbnico o modo de disputa “aberto”,

os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

7.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragédo de dez minutos e, apos isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois

minutos do periodo de duragao da sessao publica.
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7.11.2. A prorrogacédo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse

periodo de prorrogacgéo, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessio
publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances

conforme a ordem final de classificaco.

7.12.  Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro, auxiliado pela equipe de

apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgoes.

7.13. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para

apresentar lances intermediarios.

7.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema

ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.15. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que

for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo

real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

7.17. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregéo Eletrdnico, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a

recepgao dos lances.

7.18. Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o Pregoeiro persistir por tempo
superior a 10 (dez) minutos, a sesséo publica sera suspensa e reiniciada somente apos
decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no

sitio eletrdnico utilizado para divulgacéo.
7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Em relagao a itens n&o exclusivos para participacédo de microempresas e empresas
de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagao
automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara
em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes,

procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
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maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538,
de 2015.

7.20.1. Nessas condigbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou

melhor lance seréo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a

comunicagao automatica para tanto.

7.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista
ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificagcdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo

estabelecido no subitem anterior.

7.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifigue aquela que primeiro

podera apresentar melhor oferta.

7.21. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera

aquele previsto no art. 60 da Lei Federal n.° 14.133/2021, nesta ordem:

7.21.1. Disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova

proposta em ato continuo a classificacao;

7.21.2 Avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento

de obrigacodes previstos nesta Lei;

7.21.3 Desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e mulheres no

ambiente de trabalho, conforme regulamento;

7.21.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagoes

dos 6rgaos de controle.
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7.21.5 Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e

servigos produzidos ou prestados por:

7.21.5.1.Empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao ou
entidade da Administragcdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo
realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se

localize;
7.21.5.2.Empresas brasileiras;
7.21.5.3.Empresas que invistam em pesquisa € no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.21.5.4 Empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n.° 12.187, de
29 de dezembro de 2009.

7.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese da proposta do
primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para
a contratagdo, o Pregoeiro podera negociar condi¢des mais vantajosas, apds definido o

resultado do julgamento.

7.22.1. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificagdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a
negociacao, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do prego

maximo definido pela Administragao.

7.22.2. A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos

demais licitantes.

7.22.3. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos

autos do processo licitatorio.

7.22.4. O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta e planilha adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando

necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.22.5. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo

fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.22.6. Quando se tratar de critério de julgamento por lote ou menor pre¢o global, a

proposta final de pregos do licitante detentor da melhor oferta devera ter seus valores
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unitarios e totais ajustados de forma que os precos de cada um dos itens nao
resultem, apdés os ajustes, valores unitarios finais acima de qualquer dos valores

propostos ou acima dos valores unitarios estimados.

7.22.7. ApOds a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento

da proposta.
8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢gdes de participagao no
certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n° 14.133/2021, legislacdo correlata e no
subitem 2.4 do edital, especialmente quanto a existéncia de sang¢do que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes

cadastros:

8.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Uniao (Certiddes (cgu.gov.br) ); e

8.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-

Geral da Unido (Certiddes (cgu.gov.br) ).

8.1.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual

desclassificagao.

8.1.3. Constatada a existéncia de sangao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de

condicao de participagéo.

8.1.4. Caso atendidas as condi¢cdes de participagdo, sera iniciado o procedimento de

habilitacdo.

8.2. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado
de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o Pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio,

em conformidade com o item 4.3 deste edital.

8.3. Verificadas as condigbes de participacao e de utilizagao do tratamento favorecido,
o Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagédo ao
objeto e a compatibilidade do prego em relacdo ao maximo estipulado para contratagdo
neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35, da IN SEGES n° 73,
de 30 de setembro de 2022.
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8.4. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
8.4.1. Contiver vicios insanaveis;
8.4.2.  Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Edital e seus anexos;

8.4.3. Apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo

definido para a contratagao;
8.4.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

8.4.5.  Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus

anexos, desde que insanavel.

8.5. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgcado pela

Administracgao.

8.5.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, sé sera considerada apos

diligéncia do Pregoeiro, que comprove:
8.5.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.5.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.6. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para

que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.7. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus
respectivos custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacido de Precos
elaborada pela Administracao, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para
apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final

da sua proposta, sob pena de ndo aceitagao da proposta.
9. DA FASE DE HABILITAGAO

9.1. Os documentos exigidos para habilitagdo serao enviados por meio do sistema, em
formato digital, no prazo de 2 (DUAS) HORAS, prorrogavel por igual periodo (IN 73/2022,
art. 39, 85°), contado da solicitacdo do PREGOEIRO.

9.2. Os documentos previstos neste Edital e no Termo de Referéncia, necessarios e

suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagao, serdo
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exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei Federal n.°
14.133/2021. A habilitacdo dos interessados €& condicionada a apresentacdo dos

documentos a seguir especificados:
9.2.1. Habilitagao Juridica:

9.2.1.1. Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, no caso de
microempreeendedor individual (MEI), cuja aceitagéo ficar4 condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;
Registro do Empresario, no caso de empresa individual; Ato constitutivo, estatuto ou
contrato social em vigor e alteracdo subsequente, devidamente registrado, em se tratando
de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por acdes, acompanhado de
documentos de eleigao de seus administradores; Inscricao do ato constitutivo, no caso de
sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio; Decreto de
autorizacao, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
Pais;

9.2.1.2. Autorizacao para o exercicio da atividade a ser contratada, quando cabivel.
9.2.2. Regularidade Fiscal, Social e Trabalhista:

9.2.2.1. Prova de inscricao no Cadastro das Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério da

Fazenda;

9.2.2.2. Comprovante da Inscricao e Estadual e/ou Municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o

objeto contratual;

9.2.2.3. Certidao Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa referente aos Débitos
Relativos aos Tributos Federais e a Divida da Unidao, que também abrangem as
contribuigcbes sociais (INSS), conforme a Portaria Conjunta RFB/PGFN n°1751, de
02/10/2014, do Ministério da Fazenda;

9.2.2.4. Prova de regularidade de débitos para com a Fazenda Estadual, expedida pelo
Orgéo competente do Estado da sede da licitante, referente aos Débitos INSCRITOS na
Divida Ativa. A comprovagdo da Regularidade Fiscal podera se dar através da
apresentacédo de Certidao Negativa de Débitos ou Certiddo Positiva com Efeitos de

Negativa;
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9.2.2.5. Certidao Negativa de Débitos (CND) ou Certidao Positiva com Efeitos de
Negativa (CPD-EN) referente a Fazenda Municipal (Tributos Mobiliarios), expedida pela

Secretaria da Fazenda do Municipio da sede da licitante;

9.2.2.6. Prova de regularidade de situagdo do Fundo Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), através de Certiddes Negativas de Débitos, demonstrando situagcado regular no

cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;

9.2.2.7. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢ca do Trabalho,
mediante a apresentacao de certiddao negativa ou positiva com efeitos de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°
5.452, de 1° de maio de 1943 alterada pela Lei n® 12.440, de 7 de julho de 2011 — DOU de
08/07/2011;

9.2.2.8. Declaracao de atendimento da previsdo inserta no inciso VI, do art. 68, da Lei
Federal n°® 14.133, de 2021, consubstanciado na manifestagao expressa de cumprimento do
disposto no art. 7°, XXXIIl, da Constituicdo Federal e na forma da Lei n® 9.854, de 27 de
outubro de 1999.

9.2.3. Qualificagdo Econémico-Financeira

9.2.3.1. Certiddo negativa de pedido de faléncia ou recuperacao judicial, expedida pelo

distribuidor da sede da pessoa juridica.

9.2.3.2. Balan¢o patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstragdées contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e comprovagao de
capital social ou valor do patriménio liquido correspondente ao valor minimo de 10%

do valor estimado da contratagao.

9.2.3.2.1. No caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2
(dois) anos, os documentos referidos no subitem 9.2.3.1 limitar-se-ao ao ultimo
exercicio; e no caso de constituicdo no exercicio da licitagdo, poderdo ser

substituidos pelo Balango de Abertura.

9.2.3.2.2. As empresas que nao encerraram O Seu primeiro exercicio social
deverdo apresentar o balancete do més imediatamente anterior a data da
instauragcao da licitagdo, com a obediéncia dos aspectos legais e formais de

sua elaboracao, devidamente assinado por Contador responsavel.
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9.2.4. Qualificagao técnicas
9.2.4.1. A empresa devera apresentar juntamente as amostras:

9.2.4.1.1. Certificado de Analises e ensaios bromatoléogicoscom parecer conclusivo
comprovando os dados do detalhamento e caracteristicas gerais do produto, exceto as
Analises Complementares”, quando definidas, as quais poderdo ser solicitadas pela
administracdo quando da contratacdo. Os Certificados de analise e ensaios apresentados
nao pderao ter data anterior a 120 (cento e vinte) dias da data da realizagdo do certame e
deverao estar de acordo com a Portaria CISE n° 1, de 18 de junho de 2015. Devera constar

no laudo o nome, endereco e SIF da unidade fabril.

9.2.4.1.2. Informagdes Técnicas do produto em papel timbrado do proponente, com todos os

itens fielmente preenchidos.

9.2.4.1.3. Em qualquer fase durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, a empresa
fornecera apoio e/ou conteudo técnico para confeccdo de manuais e orientagdes as
unidades escolares, quando e se solicitadas pela DAE, desde que haja a possibilidade e nao

Ihe seja oneroso.

9.2.4.1.4. Comprovante de Cadastro Estadual de Vigilancia Sanitaria (CEVS) ou Licenca de

Funcionamento.
9.2.5. Outras Declaragoées

9.2.5.1. Declaragao de atendimento da previsédo inserta no inciso VI, do art. 68, da Lei
Federal n® 14.133, de 2021, consubstanciado na manifestagdo expressa de cumprimento do
disposto no art. 7°, XXXIIl, da Constituicdo Federal e na forma da Lei n® 9.854, de 27 de
outubro de 1999;

9.2.5.2. Declaragado de cumprimento das exigéncias de reserva de cargos para pessoa
com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, de que trata o art. 63 da Lei
n° 8.213, de 24 de julho de 1991, se couber.

9.2.5.3. Fica dispensada a apresentacao destas declaragdes, na fase de habilitacdo, caso o
licitante ja tenha declarado em campo proprio do sistema.

9.2.6. Disposi¢coes Gerais
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9.2.6.1. As certidoes e/ou certificados apresentados devem estar com o seu prazo de
validade em vigor. Se este prazo nao constar do préprio documento ou de lei
especifica, sera considerado o prazo de validade de 180 (cento e oitenta) dias, a contar

de sua expedicao.

9.2.6.2. Apés a vinculagdao dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a
substituicdo ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia,
para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §4°):

9.2.6.2.1. Complementagdo de informagbes acerca dos documentos ja
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época

da abertura do certame; e

9.2.6.2.2. Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de

recebimento das propostas.

9.2.6.3. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissao de contratagao podera sanar
erros ou falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes

eficacia para fins de habilitacao e classificagao.

9.2.6.4. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como

condigéo para participagéo na licitagao (art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

9.2.6.5. As microempresas — ME e empresas de pequeno porte — EPP, por ocasido da parti-
cipacdo neste certame, DEVERAO apresentar toda a documentagdo exigida para fins
habilitatéorios, mesmo que este apresente alguma restricdo em obediéncia ao art. 43 da Lei

Complementar n°. 123/06.

a) Havendo alguma restrigdo na comprovacgao da regularidade fiscal, sera as-
segurado o prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar do momento que o(s) pro-
ponente(s) for(em) declarado(s) vencedor(es) do certame, prorrogaveis uma
Unica vez, por igual periodo, mediante solicitagcdo(es) expressa(s) do(s) pro-
ponente(s), a critério da Prefeitura Municipal de Sao Vicente, para a regulariza-
¢ao da documentagado, pagamento ou parcelamento do débito, e emissédo de

eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.
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b) A nao regularizacdo da documentacao, no prazo previsto, implicara na de-
cadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste
edital, procedendo-se a convocagao dos licitantes remanescentes na ordem de
classificacdo para, em sessao publica, retomar os atos referentes ao procedi-

mento licitatério ou revogar o certame.

9.2.6.6. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no
Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,

inicialmente apresentados em traducgéo livre.

9.2.6.6.1. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precgos, os
documentos exigidos para a habilitagcao serao traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de
outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou

embaixadas.

9.2.6.7. Quando permitida a participacdo de consoércio de empresas, a habilitagdo técnica,
quando exigida, sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e,
para efeito de habilitagcdo econdmico-financeira, quando exigida, serd observado o

somatorio dos valores de cada consorciado.

9.2.6.8. Os documentos deverdo ser anexados no campo especifico da plataforma,

organizados de forma a facilitar a verificacao.

9.2.6.8.1. E obrigacdo do licitante a disponibilizagdo de todos os documentos de

habilitacdo exigidos neste edital, de forma concisa, organizada, em formato “.pdf”.

9.2.6.8.2. Os critérios minimos de organizacao dos arquivos devem ser respeitados,

visando a eficiéncia e celeridade no julgamento dos documentos de habilitagéo.

9.2.6.8.3. O protocolo de documentos nomeados sem critério, desorganizados ou
em arquivos misturados dificulta e por vezes impossibilita o trabalho dos agentes e equipe

de apoio.

9.2.6.9. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em

original ou por cépia autenticada.
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9.2.6.10. A verificacao pelo Pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de érgaos e entidades

emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

9.2.6.11. Os documentos apresentados deverao ser, obrigatoriamente, da mesma sede, ou
seja, se da matriz, todos da matriz, se de alguma filial, todos da mesma filial, com excecao
dos documentos que sdo validos para matriz e todas as filiais. Caso a empresa seja
vencedora de algum item/lote, a Ata de Registro de Precos sera celebrada com a sede que

apresentou a documentacgao.

9.2.6.12. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagao, até
a apuragao de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no

subitem 8.1.
10. DAS AMOSTRAS

10.1. A licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar devera apresentar, no prazo
de 10 (dez) dias uteis apds a data de abertura de licitagdo, a quantidade de 02 (dois) kg de

cada produto que compdes o lote arrematado como amostra.

10.2. As amostras deverao estar acompanhadas da ficha técnica do produto assinada pelo
responsavel técnico, registro de rétulo do produto, registro SIF/SISP/SIM ou SIBI e Laudos
Bromatoldgicos, microbiolégicos e Toxicolégicos, sendo estes expedidos por laboratério
oficial.

10.3. Sera fornecido a Licitante 01 (uma) via do comprovante de entrega da(s) amostra(s) e
01 (uma) via sera encaminhada a Comissado de Licitacdo pela Diretoria de Alimentagao

Escolar;
10.4. A licitante devera comprovar o exigido no item 4. do Anexo | — Termo de Referéncia.
10.5. A licitante devera apresentar o exigido no item 9. do Anexo | — Termo de Referéncia

10.6. Os laudos deverao ser entregues a DAE — Diretoria de Alimentagao Escolar, situada
na R. Américo Martins dos Santos, s/n — Jardim Paraiso — Sao Vicente, no horario

compreendido entre 7h e 15h, em via original e serao objeto de verificacdo de autenticidade;
10.7. Os laudos serado avaliados e serdo aprovados ou reprovados, no prazo maximo de 3
(trés) dias uteis;

10.8. Em caso de reprovacao, sera convocada a proxima empresa classificada.
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11. DA CONEXAO NO SISTEMA

11.1. Os licitantes deverao permanecer conectados no sistema apés a etapa de lances até o

encerramento do certame para:
11.1.1. Responder em campo proprio eventual negociagao solicitada pelo Pregoeiro;

11.1.2. Encaminhar a proposta readequada ao ultimo lance ofertado conforme item
6.22.4;

11.1.3. Encaminhar os documentos de habilitagao;

11.1.4. Responder ao chat sobre quaisquer outros questionamentos formulados pelo

Pregoeiro;

11.2. A auséncia de manifestagdo quanto a possibilidade de negociacdo podera ser

entendida como impossibilidade de reducéo dos valores.

11.3. A auséncia de envio da proposta reajustada ao ultimo lance ofertado incorrera na

desclassificagao da proposta.

11.4. A auséncia de envio de documentos de habilitagdo solicitados pelo Pregoeiro incorrera

na inabilitagao do licitante.
12. DAS IMPUGNAGOES, DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO E DOS RECURSOS

12.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar edital de licitagéo por irregularidade
ou para solicitar esclarecimentos sobre os seus termos, devendo o pedido ser protocolado

até 3 (trés) dias uteis antes da data de abertura do certame.

12.1.1. A impugnacgido e o pedido de esclarecimento DEVERAO ser realizados por

forma eletronica, protocolados no seguinte endereco: www.novobbmnet.com.br.

12.1.2. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos

no certame.

12.1.3. A resposta a impugnagdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada no sitio
eletronico oficial da Prefeitura de Sao Vicente, no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao

ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

12.1.4. A concessao de efeito suspensivo a impugnacgao € medida excepcional e devera ser

motivada pelo Pregoeiro, nos autos do processo de licitagéo.
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12.1.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do

certame.
12.2. Dos atos da Administragdo decorrentes desta Licitagao cabem:

12.2.1 Recurso, no prazo de 3 (trés) dias uteis, contado da data de intimacao ou de

lavratura da ata, em face de:

12.2.1.1. Julgamento das propostas;

12.2.1.2. Ato de habilitagao ou inabilitagcao de licitante;

12.2.1.3. Anulagao ou revogacgao da licitagcio;

12.2.1.4. Extincdo do contrato, quando determinada por ato unilateral e escrito da

Administracéo;

12.2.1.5. Pedido de reconsideragéo, no prazo de 3 (trés) dias uteis, contado da data de

intimacao, relativamente a ato do qual nao caiba recurso hierarquico.

12.3. Quanto ao recurso apresentado em virtude do disposto nos itens 12.2.1.1 e 12.2.1.2.,

deste Edital, serdo observadas as seguintes disposigoes:

12.3.1 A intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, no prazo de até 10
(dez) minutos, sob pena de preclusdo, e o prazo para apresentagdo das razdes recursais
previsto no item 12.2.1. sera iniciado na data de intimacdo ou de lavratura da ata de
habilitagcdo ou inabilitagdo ou, na hipétese de adogdo da inversdo de fases, da ata de

julgamento.
12.3.2. A apreciagao dar-se-a em fase Unica.

12.4. Os recursos de que tratam o item 12.2.1. deste Edital serdo dirigidos a autoridade
que tiver editado o ato ou proferido a decis&o recorrida, que, se nao reconsiderar o ato ou a
decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, encaminhara o recurso com a sua motivacao a
autoridade superior, a qual devera proferir sua decisao no prazo maximo de 10 (dez) dias

uteis, contado do recebimento dos autos.

12.5. O acolhimento do recurso implicara invalidacdo apenas de ato insuscetivel de

aproveitamento.
12.6. O prazo para apresentacido de contrarrazdes sera o mesmo do recurso e tera inicio
na data de intimagao pessoal ou de divulgagédo da interposigédo do recurso.
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12.7. Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.

12.7.1. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados no sitio

eletrénico, através do site www.novobbmnet.com.br.

12.8. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.
12.9. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

12.10. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da

decisao recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

12.11. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de

aproveitamento.

13. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

13.1. Comete infragao administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
13.1.1. Dar causa a inexecugao parcial do contrato;

13.1.2. Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragao,
ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

13.1.3. Dar causa a inexecugao total do contrato;

13.1.4. Deixar de entregar a documentagéo exigida para o certame;

13.1.5. Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

13.1.6. Nao celebrar o contrato ou n&o entregar a documentacao exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

13.1.7. Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem
motivo justificado;

13.1.8. Apresentar declaragdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar
declaracgao falsa durante a licitagao ou a execucao do contrato;

13.1.9. Fraudar a licitagao ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

13.1.10. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
13.1.11. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

13.1.12. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

13.2. Com fulcro na Lei Federal n.° 14.133/2021, a Administracdo podera, garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo
das responsabilidades civil e criminal:
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13.2.1. Adverténcia;
13.2.2. Multa;
13.2.3. Impedimento de licitar e contratar; e,

13.2.4. Declaragcdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida sua reabilitagido perante a

prépria autoridade que aplicou a penalidade.

13.3. Na aplicagao das sang¢des serao considerados:

13.3.1. A natureza e a gravidade da infracao cometida;

13.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

13.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

13.3.4. Os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

13.3.5. A implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas

e orientagcdes dos 6rgaos de controle.

13.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do

contrato licitado, no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da intimacéo oficial.

13.4.1. Para as infragbes previstas nos itens 13.1.4, 13.1.5, 13.1.6. € 13.1.7, a multa sera de

0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

13.4.2. Para as infragbes previstas nos itens 13.1.1, 13.1.2, 13.1.3, 13.1.8, 13.1.9, 13.1.10,

13.1.11 e 13.1.12, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

13.4.3. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a

penalidade de multa.

12.5. Na aplicacdo da sanc¢ao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo

de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao.

12.6. A sancdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em
decorréncia das infracbes administrativas relacionadas nos itens 13.1.2, 13.1.3, 13.1.4,
13.1.5, 13.1.6 e 13.1.7., quando nao se justificar a imposi¢cdo de penalidade mais grave, e

impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica direta e
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indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3

(trés) anos.

13.7. Podera ser aplicada ao responsavel a sancao de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos itens 13.1.8,
13.1.9, 13.1.10, 13.1.11 e 13.1.12, bem como pelas infragbes administrativas previstas nos
itens 13.1.2, 13.1.3, 13.1.4, 13.1.5, 13.1.6 e 13.1.7. que justifiquem a imposicdo de
penalidade mais grave que a sancao de impedimento de licitar e contratar, cuja duragao

observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

13.8. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar
o0 instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no item
13.1.6, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as
penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

13.9. A apuracao de responsabilidade relacionada as sancdes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragao
de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou
mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o
licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua

intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

13.10. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicagdo das sanc¢des de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagao, o qual
sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar
no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade
superior, que devera proferir sua decisao no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado

do recebimento dos autos.

13.11. Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragdo da aplicagcdo da sancao de
declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uuteis,
contado da data da intimagao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado

do seu recebimento.

13.12. O recurso e o pedido de reconsideracgao terao efeito suspensivo do ato ou da decisédo

recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
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13.13. A aplicagdo das sancgdes previstas neste edital ndo exclui, em hipotese alguma, a

obrigacéo de reparacéo integral dos danos causados.
14. DO ENCERRAMENTO DA LICITAGAO

14.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos
administrativos, o processo licitatério sera encaminhado a autoridade superior, para fins do
disposto no art. 71 da Lei Federal n°. 14.133/2021.

14.2. Homologada a licitagdo pela autoridade competente, o adjudicatario sera convocado
para assinar o Contrato no prazo de 05 (cinco) dias uteis, podendo ser prorrogado 1(uma)

vez, por igual periodo, conforme disposto no art. 90 da Lei Federal n°. 14.133/2021.
15. DA VIGENCIA

13.1. A Ata de Registro de Pregos tera vigéncia de 12 (doze) meses, a partir do primeiro dia
util subsequente a divulgacado no Portal Nacional de Compras Publicas (PNCP), podendo

ser prorrogada, por igual periodo, desde que comprovado o pre¢o vantajoso.
16. DA ALTERAGAO, ATUALIZAGAO E NEGOCIAGAO DOS PREGOS REGISTRADOS

16.1. Os precgos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducao dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens,

das obras ou dos servicos registrados, nas seguintes situacdes:

16.1.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de
fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a

execucao da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d” do inciso Il do

caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

16.1.2. em caso de criagao, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos
legais ou superveniéncia de disposi¢coes legais, com comprovada repercussio sobre os

precos registrados; ou

16.1.3. na hipdtese de previsdo no edital ou no aviso de contratagdo direta de clausula
de reajustamento ou repactuacédo sobre os precos registrados, nos termos do disposto na
Lei n® 14.133, de 2021.

16.2. Na hipdtese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado,
por motivo superveniente, o 6érgao ou a entidade gerenciadora convocara a Detentora da

Ata para negociar a reduc¢ao do precgo registrado.
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16.2.1. Caso nao aceite reduzir seu pregco aos valores praticados pelo mercado, o
fornecedor sera liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem

aplicacéo de penalidades administrativas.

16.2.2 Na hipdtese prevista no subitem 16.2.1, o gerenciador convocara os
fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam

reduzir seus prec¢os aos valores de mercado.

16.2.3. Se nao obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou a entidade gerenciadora
procedera ao cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do disposto no subitem

15.2, e adotara as medidas cabiveis para a obtengéo de contratagdo mais vantajosa.

16.2.4. Na hipétese de redugdo do prego registrado, o 6rgdo ou a entidade
gerenciadora comunicard aos 6rgaos e as entidades que tiverem firmado contratos
decorrentes da ata de registro de pregos, para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade
de diligenciarem negociagdo com vistas a alteragdo contratual, observado o disposto no art.
105 da Lei Federal n°. 14.133/2021.

16.3. Na hipotese de o preco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e a
Detentora da Ata ndo poder cumprir as obrigagbes estabelecidas na ata, sera facultado ao
fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do preco registrado, mediante comprovagao

de fato superveniente que o impossibilite de cumprir o compromisso.

16.3.1. Para fins do disposto no subitem 16.3, a Detentora da Ata encaminhara,
juntamente com o pedido de alteragdo, a documentagdo comprobatdria ou a planilha de
custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relacdo as condigdes

inicialmente pactuadas.

16.3.2. Na hipotese de ndo comprovacdo da existéncia de fato superveniente que
inviabilize o prego registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora e a Detentora da Ata devera cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sob
pena de cancelamento do seu registro, nos termos do disposto no item 15, sem prejuizo da

aplicagcao das sangdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislagao aplicavel.

16.3.3. Na hipétese de cancelamento do registro da Detentora da Ata, nos termos do
disposto no subitem 16.3.2, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de
reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam manter seus pregos

registrados, observado o disposto no § 3° do art. 18 do Decreto n°. 11462/2023.
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16.3.4. Se nao obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou a entidade gerenciadora
procedera ao cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do disposto no subitem

17.2, e adotara as medidas cabiveis para a obtengéo da contratagdo mais vantajosa.

16.3.5. Na hipotese de comprovacédo do disposto nos subitens 16.3 € no 16.3.1, o
6rgao ou a entidade gerenciadora atualizara o prec¢o registrado, de acordo com a realidade

dos valores praticados pelo mercado.

16.3.6. O 6rgao ou a entidade gerenciadora comunicara aos 6rgaos e as entidades
que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva
alteragdo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei 14.133/2021.

17. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DA DETENTORA DA ATA E DOS PRECOS
REGISTRADOS

17.1. O registro da Detentora da Ata sera cancelado pelo érgédo ou pela entidade

gerenciadora, quando a Detentora:

| - Descumprir as condigdes da ata de registro de precos sem motivo justificado;

Il - N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administragao sem justificativa razoavel;

Il - Nao aceitar manter seu precgo registrado, na hipétese prevista no subitem 16.3.2; ou

IV - Sofrer sangao prevista nos incisos lll ou IV _do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de
2021.

17.1.1. Na hipétese prevista no inciso IV do subitem 17.1, caso a penalidade aplicada ao

fornecedor nao ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, o 6érgéo ou a
entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutengao
do registro de precgos, vedadas novas contratagdes derivadas da ata enquanto perdurarem

os efeitos da sancéo.

17.1.2. O cancelamento do registro nas hipdteses previstas no subitem 17.1 sera
formalizado por despacho do 6rgéo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios

do contraditério e da ampla defesa.

17.1.2.1. Na hipdtese de cancelamento do registro da Detentora da Ata, o 6rgdo ou a
entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdéem o cadastro de reserva,

observada a ordem de classificacao.
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17.2. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precgos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses,

desde que devidamente comprovadas e justificadas:
| - por razao de interesse publico;
Il - a pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

Il - se n&o houver éxito nas negociagdes, nos termos do disposto nos subitens 16.2.3 e
16.3.4.

18. DA FISCALIZAGAO E GESTAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS, ENTREGA DO
OBJETO E CONDIGOES DE PAGAMENTO

18.1. As condig¢des de fiscalizagdo e gestdo da Ata de Registro de Precos, entrega do
objeto e condicbes de pagamento estdo estabelecidas no Anexo | - Termo de Referéncia,
deste Edital.

19. DA DOTAGAO ORGAMENTARIA
19.1. As despesas correrao por conta das seguintes dotagdes orgamentarias:

FONTES DE RECURSO:
RECURSOS ESTADUAIS

00314 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 02 | 200.0004 |3.3.90.30.00
00316 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 02 | 200.0004 |3.3.90.39.00

RECURSOS FEDERAIS

00300 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00
00301 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 285.0000 |3.3.90.30.00
00302 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00303 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 285.0000 |3.3.90.39.00
00315 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 05 | 233.0000 |3.3.90.30.00
00317 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00432 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 280.0000 |3.3.90.30.00
00433 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 281.0000 |3.3.90.30.00
00434 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 283.0000 |3.3.90.30.00
00435 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 284.0000 |3.3.90.30.00
00436 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 280.0000 |3.3.90.39.00
00437 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 281.0000 |3.3.90.39.00
00443 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 243.0000 |3.3.90.30.00
00444 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00
00445 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00466 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 242.0000 |3.3.90.30.00
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00467 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00
00468 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00

20. DAS DISPOSIGOES GERAIS
20.1. Seradivulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

20.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a
realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao

haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

20.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica

observarao o horario de Brasilia - DF.
20.4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

20.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da

Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

20.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentacao de suas
propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,

independentemente da conducgao ou do resultado do processo licitatorio.

20.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de

expediente na Administracao.

20.8. O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da

isonomia e do interesse publico.

20.9. Os pagamentos serao efetuados em conformidade com o Decreto Municipal n°® 5565-
A, de 11 de junho de 2021, mediante crédito em conta corrente, devendo o fornecedor infor-
mar o numero do banco, da agéncia e conta bancaria quando do envio da proposta reali-

nhada.

20.10. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais

pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
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20.11. As assinaturas dos documentos relativos a presente licitagdo deverdo observar as

regras do Decreto Municipal n.° 6.520, de 13 de maio, de 20243, no que couber.

20.12. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, para consulta, no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), no sitio eletrénico oficial da Prefeitura Municipal

de Sao Vicente (www.saovicente.sp.gov.br), na plataforma BBMNET

(http://www.bbmnetlicitacoes.com.br/) e na Diretoria de Licitagbes — DECOMLIC, da

Prefeitura Municipal de Sao Vicente, situada na sala 23, do Pago Municipal, localizado na

rua Frei Gaspar n.° 384, Centro, Sao Vicente (SP).

20.13. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO | - Termo de Referéncia;

ANEXO Il - Modelo de Proposta;

ANEXO Il — Declaracdo Contendo Informacgdes para Celebragdo da Ata de Registro de

Precos;

ANEXO |V — Minuta da Ata de Registro de Precos;

ANEXO V - Termo de ciéncia e notificacao;

ANEXO VI - Declaragao de documentos a disposicdo do TCE-SP;

ANEXO VII - Declaragéo de situagao regular perante o ministério do trabalho;
ANEXO VIII - Declaragéo de reserva de cargos.

Sao Vicente, 21 de janeiro de 2025

Marta Florindo

Coordenadora de Compras e Licitagées

* https://www.saovicente.sp.gov.br/publico/include/download.php?file=8671
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA / ESPECIFICAGOES DO OBJETO

9%&&4@ @/fﬁm«W do Fao Yivente
Cidade Monwmento da Historia Ptria
Cellula Mater da Nacionalidade

TERMO DE REFERENCIA

SR 190/2024

1. OBIJETO

Registro de Precos para aguisigao de carnes bovina, suina, frango e peixe, para atender a
alimentacdo escolar dos alunos matriculados nas Unidades Educacionais municipais da
rede de ensino de Sao Vicente.

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO

Considerando que a alimentagao escolar & um direito constitucional dos estudantes da
educacéao bdsica, a aquisigdo de carnes torna-se essencial para a constituigdo do carddpio
semanal da merenda escolar, atendendo ao Programa Nacional de Alimentagao Escolar -
PNAE.

Comprar carnes para alimentagéo escolar & fundamental para garantir uma dieta
balanceada, pois ela oferece proteinas completas e nutrientes essenciais como ferro,
vitamina B12, zinco e fésforo, que sdo importantes para o crescimento, desenvolvimento
fisico e desempenho cognitivo dos estudantes. Acarne ajuda a prevenir deficiéncias
nutricionais, especialmente em regides onde essas caréncias sdo comuns, além de
promover uma alimentago mais variada e equilibrada, o que pode aumentar o apetite e
melhorar a aceitagao dos alunos.

Além dos beneficios nutricionais, a carne também desempenha um papel educativo ao
ensinar a importancia de uma alimentagao diversificada e responsavel, incentivando habitos
alimentares saudéveis. Para garantir uma alimentagéo escolar de qualidade, & crucial que a
carne seja proveniente de fornecedores confidveis e gue seja combinada com outros
alimentos nutritivos, como legumes e graos, para oferecer uma dieta completa e saudavel.

As quantidades descritas contemplam os estudantes matriculados nas escolas municipais
no ano letivo de 2024 e prevé um possivel aumento de demanda.
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS DO OBJETO E QUANTIDADE

LOTE 1 - AMPLA PARTICIPAGAO

ITEM

DESCRIGAO

QUANT.

UNID.

01

BOLINHO DE CARNE: carne moida formatada tipo bolinho,
congelada composta apenas por carne bovina enriquecida com ora
pro nobis. (corte retirado de animais jovens, produto com aspecto
proprio de carne, firme, consistente e ndo pegajosa, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor proprio da carne), com no maximo
5 % de gordura, ingredientes carne bovina e ora pro nébis,
congelado pelo sistema de congelamento rapido individual (IQF), o
que evita a formacgao de blocos no produto e dispensa a
necessidade de descongelamento prévio do produto para
consumo, preservando suas principais caracteristicas: cor, textura
e sabor, além de manter a seguranga microbioldgica. A embalagem
se dé através de maquina multicabegote, sem contato manual, o
que reforga ainda mais a seguranga alimentar. Deve conterem uma
porgdo de 100 g ne minimo 151 kcal e gordura ndo ultrapassando 3
g na por¢ao e nao deve conter gordura saturada e gordura trans,
além de néo ultrapassar 55 gramas de sddio na mesma porgao. As
embalagens sdo em sacos plasticos de polietileno de baixa
densidade, atoxicos, apropriados para contato com alimento,
resistentes ao transporte e armazenamento, litografada:
identificacao de lote, data de fabricagéo, validade e nimero de
registro no SIF/DIPOA e o armazenamento ocorre em camara de
estocagem de produtos congelados a - 12°C. Devera ser submetido
a processo de congelamento (IQF), de acordo com a legislagao
vigente e em pacotes de Zkg

42.000

02

CARNE BOVINA CONGELADA SEM OSSO - PALETA (MOIDA):
processo: refilar, equalizar e congelar a pega, em temperatura
menos 3,5a4,5°C, enviar para moedor e encaminhar para tunel de
congelamento com tecnologia "IQF". Acondicionado na embalagem
primaria em porgoes com cerca de 2 kg e em caixas de papeléo,
contendo 6 pacotes cada. Sao lacradas & recebem uma etiqueta
testeira com as informagdes necessdrias (data de validade,
produgdo, peso liquido e bruto, dados da unidade produtora, etc);
prazo de validade: 01 ano a contar da data de fabricagao.

42.000

KG

03

CARNE BOVINA EM CUBOS E CONGELADA - MUSCULO: carne
proveniente de machos de espécies bovina jovens, sadios, abatidos
sob inspegao veterindria, procedente de quarto traseiro,

| manipulada em condigoes higiénicas satisfatarias, em cubos de no

maximo 3x3cm congelada IQF, aparada e apresentada no corte:
musculo. A carne deverd apresentar- se livre de parasitas, sujidades
e larvas e de qualquer alteragao. Caracteristicas organolépticas:
aspecto proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor

42.000

KG
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propria da especie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas;
odor proprio; tipo de corte caracteristico.

04 | CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE CONGELADO IQF: 42.000 | KG
proveniente de machos bovinos, sadios abatidos sob inspegao
veterinaria, livre de parasitas e de qualquer substéncia
contaminante. Deve ser realizada a aparagem, retirando o excesso |
de gorduras e cartilagem. embalagem primaria em sacos plasticos
transparentes, flexiveis, atdxicas, resistentes. O produto deverd ser |
rotulado contendo: nome, enderego do estabelecimento,
constando obrigatoriamente registro no érgao competente e data
de produgao e validade. Os bifes devem pesar 60 a 80 gramas.
Embalagem de 02 quilos, devera ser transportada em carroceria
fechada e isotérmica.

05 | CARNE BOVINA CONGELADA SEM OSSO - PALETA (ISCAS/TIRAS): | 42.000 KG
processo: refilar, equalizar e congelar a pega, corta-se em iscas
com equipamento apropriado e sao encaminhados para tunel de
congelamento com tecnologia "IQF" para congelamento individual
das iscas. Acondicionado em embalagem primdria em porgdes com
cerca de 2 kg e em caixas de papelao, contendo 6 pacotes cada.
Sao lacradas e recebem uma etiqueta testeira com as informagdes
necessarias (data de validade, produgao, peso liquido e bruto,
dados da unidade produtora, etc); prazo de validade: 01 ano a
contar da data de fabricagao.

06 | CARNE DE BOVINO, OBTIDA DO CORTE DE PATINHO EM CUBOS 23.000 | KG
COM LEGUMES, TEMPERO E CONGELADO PELO SISTEMA IQF:
com aproximadamente 25mm x 25mm, livre de tecidos conjuntivo,
08508, cartilagens, tendoées, codgulos e nodos linfaticos, podendo
conter gordura (10%) e aponevroses (3%). Produto levemente
temperado e acrescido de legumes. Nao contém alergénico. Carne
de bovina (70%), obtida do corte de patinho, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, levemente temperada (isento de pimenta),
atendendo par@metros pré-estabelecidos em legislagdo vigente e
acrescidos de legumes, contendo 10% cenoura em rodelas, 10%
batata, 10% ervilha e enriquecida com ora pro nobis. Previamente
higienizados, fracionados e congelados IQF. Aspecto: préprio, ndo
amolecido, nao pegajoso, soltas, sem excesso de exsudato, partes
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contato com alimentos de acordo com a RDS n® 105/99 e RDC n®
51/10 da Anvisa, com fecho termossoldado, com demais
infarmagoes e identificagoes aplicadas de forma indelével e de
acordo com legislagdo vigente. Peso liquido:2 kg (dois
quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 20g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papelédo ondulado reforgado,
etigueta externa com identificagao do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso liquido: 16 kg (dezesseis
quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 880g (oitocentos e
oitenta gramas). Fechamento: fita de argueamento e/ou adesiva.

07 | CARNE BOVINA TIPO LAGARTO EM ISCAS FLOCADO COM 12.000 KG
ESPECIARIAS NATURAIS, CONGELADO IQF: carne bovina
proveniente de corte denominado lagarto, processado na forma de
tiras (floculado), isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens,
intestinos, tendoes, fragmentos ossos e outros tecidos inferiores.
Contendo: carne bovina, dgua (2,5%), tomate, cebola, alho, salsa,
alecrim, orégano, cebolinha, cominho e gengibre em pé. Nao
contém gluten. Nao contém alergénicos. Devera ser cortada em
filetes de 2,5 a 3,0 cm de largura, 5 a 6em da comprimento, 0,3 a
0,5cm de espessura e submetida a processo de congelamento IQF.
A carne deve se apresentar livre de parasitas e de qualquer
substéncia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alterag@o na embalagem primaria: plastica prdpria, resistente,
fechada contendo peso liguido de 2kg. Rotulagem: o produto deve
ser identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével
com todas as informagdes exigidas por lei (resolugdo rdc n® 360, de
23 de dezembro de 2003.) Embalagem secundaria: de caixa de
papelao tendo rotulagem de acordo com a legislagao.

LOTE 2 - AMPLA PARTICIPAGAO

ITEM DESCRIGAO | QUANT. | UNID.

08 | SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA CONGELADAIQF: sem | 42.000 | KG
pele, cartilagens e gorduras, congelada IQF. Embalagem: saco de
polietileno, atéxico, apropriado para contato direto com alimentos,
perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento,
contendo de 1 a 2 kg do produto. Embalagem secundaria; caixa de
papeléo e reforgado resistente ao impacto e com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva. O transporte devera serem
condigdes que preservem tanto as caracteristicas fisico- quimicas,
microbiologicas em temperaturas entre -12 e 18°C. Rotulagem: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente
(instrugdo normativa n°22, de 24 de novembro de 2005-mapa).
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Proc. nﬁ

09 | PEITO DE FRANGO CONGELADO COZIDO E DESFIADO: peito de 38.000 KG
frango congelado cozido e desfiado composto apenas com peito de
frango, sem osso, sem pele, sem cartilagem, sem tendao e gordura
maxima de 5%, ndo podera conter aditivo de nenhuma espécie.
Prazo de validade: a validade devera ser de 12 meses. Embalagem:
saco de polietileno, atoxico, apropriado para contato direto com
alimentos, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo de 1 a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria; caixa de papelao e reforgado resistente ao impacto e
com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva. O
transporte devera ser em condigoes que preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas, microbiolégicas em temperaturas
entre -12 e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagao vigente (instrugao normativa n®22, de 24
de novembro de 2005-MAPA).

10 | CORTES CONGELADOS IQF DE FRANGO - FILEZINHO SASSAMI: 42.000 KG
cortes congelados de frango - filezinho; produto embalado em
sacos tipo almofadas, termo seladas e com peso de 1 kg; caixas
com peso de 18 kg contendo 18 pacotes; validade do produto 18
meses; padroes fisico quimico - aspecto uniforme sem actumulo
sanguineo, sem corpos estranhos e sem manchas escuras;
coloragao uniforme sem manchas escuras ou claras, variando do
amarelo avermelhado ou amarelo esbranguigado; consisténcia
firme, macia, ligeiramente Umida; odor e sabor suave, agradavel,
caracteristico e proprio.

11 | PEITO DE FRANGO EM CUBOS COM LEGUM ES, CONGELADO 30.000 KG
PELO SISTEMA IQF: carne de frango, obtida do corte do peito, em
cubos com aproximadamente 30mm x 30mm, livre de tecidos
conjuntivo, ossos, cartilagens, tendoes, codgulos e nodos
linfaticos, podendo conter gordura (10%), aponevroses (3%). O
produto é acrescido de legumes. Ndo contém alergénico. Carne de
frango (70%), obtida do corte do peito, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, (isento de pimenta), atendendo parametros pre-
estabelecidos em legislagdo vigente e acrescido de legumes (30%
legumes = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha 7,5%) e enriquecida
com ora pro nobis. Previamente higienizados, fracionados e
congelados IQF. Aspecto: proprio, nao amolecido, nao pegajoso,
sem excesso de exsudato, partes flacidas com indicios de

] fermentagdo putrida, sem manchas esverdeadas, com auséncia de
' parasitas e larvas. Consisténcia: caracteristica do produto. Cor:
caracteristica do produto. Odor e sabor: caracteristico do produto.
Processo de congelamentao: IQF a -35°C (trinta e cinco graus
centigrados negativos). Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietileno de baixa densidade, em material
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atoxico, aprovada para contato com alimentos de acordo com a
RDC n®105/99 e RDC n® 51/10 da Anvisa, com fecho
termossoldado, com demais informacgoes e identificagoes
aplicadas de forma indelével e de acordo com legislagao vigente.
Peso liquido: 2 kg (dois quilogramas). Peso liquido da embalagem
vazia: 20g (vinte gramas). Embalagem primaria: caixa de papeléo
ondulado reforgado, etiqueta externa com identificagéo do produto
e da empresa, conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso liguido: 16
kg (dezesseis quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento: fita de arqueamento
efou adesiva.

12 | ALMONDEGA DE CARNE DE FRANGO IQF: cortes de peito de 28.000 KG
frango, coxa e sobrecoxa, contendo somente carne de frango, agua,
enriquecida com ora-pré nobis. manipulado em condigoes
higiénicas, proveniente de animais em boas condigdes de salde,
abatidos sob inspegdo veterindria. deverd ser submetida a
processo de congelamento IQF, processada com formato de
almondega de 15gr a 25 gr. ndo podera conter soja e gliten.
congelado. toda matéria prima de origem animal utilizada devera
ser proveniente de estabelecimento inspecionado pelo drgéo
competente. embalagem primaéria: saco de material flexivel,
resistente, litografado. com rotulagem de acordo com a legislagao
vigente (rdc 360) aprovada para contato direto com alimentos de
acordo com a resolugdo 105/99 da anvisa. demais
especificagdes conforme termo de referéncia em anexo.

13 | CARNE DE FRANGO PEITO EM FORMA DE BIFES COM 12.000 KG
ESPECIARIAS NATURAIS IQF: carne de frango, proveniente de
corte denominado peito, processado na forma de bifes de
aproximadamente 70g, isento de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos ossos e outros
tecidos inferiores. Contendo: carne de frango, dgua (2,5%), tomate, |
cebola, alho, salsa, alecrim, orégano, cebolinha, cominho e
manjericao. Ndo contém gliten, sem quaisguer tipo de
conservantes, isento de pimenta, glutamato monossaddico, aditivos
guimicos, estabilizantes, aromatizantes, conservantes e corantes.
Devera ser submetido a processo de congelamento (IQF), de
acordo com a legislagao vigente e em pacotes de 2kg.

LOTE 3 - AMPLA PARTICIPAGAO |
ITEM DESCRIGAO QUANT. | UNID. ‘:
14 | CARNE SUINA NO CORTE DE PERNIL EM ISCA CONGELADO: 36.000 KG
sendo carne proveniente de machos de espécie suina, jovens,
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sadios, abatidos sob inspegao veterinaria, procedente de quarto
traseiro, manipulada em condigdes higiénicas satisfatdrias, em
peca, resfriada, aparada e apresentada no corte: pernil.
Ingredientes: isca de pernil, agua, sal, proteina de soja,
estabilizante: polifosfato de sodio (ins 452i), eritorbato de sddio (ins
316), glicose e condimentos naturais. Caracteristicas: - gerais:
durante o processamento deverd ser realizada a aparagem
(eliminagao dos excessos de gordura, cartilagem e aponervoses). A
carne deverd apresentar-se livre de parasitos, sujidade e larva e de
qualguer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alteragao; - organolépticas: aspecto proprio da espécie,
nao amolecida nem pegajosa; cor: propria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: proprio; tipo de corte
caracteristico da pega.

15 | FILET MIGNON SUINO EM CUBOS COM LEGUMES, TEMPERADO E | 18.000 KG |
CONGELADO PELO SISTEMA IQF: carne de suino, obtida do corte

de filé mignon em cubos, com aproximadamente 25mm x 25mm,
livre de tecidos conjuntivo, ossos, cartilagens, tenddes, coagulos e
nodos linféticos, podendo conter gordura (10%), aponevroses (3%).
Produto levemente temperado e acrescido de legumes. Carne de
suino (70%), obtida do corte de filé mignon, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
levemente temperada (isento de pimenta), cortado em cubos,
atendendo pardmetros pré-estabelecidos da legislagao vigente e
acrescido de legumes (30% = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha
7,5%) previamente higienizados, fracionados e congelados IQF.
Aspecto: proprio, ndao amolecido, ndo pegajoso, sem excesso de
exsudato, partes flacidas com indicios de fermentagao putrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de parasitas e larvas.
Consisténcia: caracteristica do produto. Cor: caracteristica do
produto. Odor e sabor: caracteristico do produto. Processe de
congelamento: IQF (individually quick frozen) & -35°C (trinta e cinco
graus centigrados negativos). Embalagem primaria: sacos plasticos |
transparente de polietileno de baixa densidade, em material |
atoxico, aprovada para contato com alimentos de acordo com a
RDC n® 105/99 e RDC n® 51/10 da Anvisa, com fecho
termossoldado, com demais informagoes e identificagoes
aplicadas de forma indelével e de acordo com legislagao vigente.
Peso liguido: 2 kg (dois quilogramas). Peso liquido da embalagem
vazia: 20g (vinte gramas). Embalagem primaria: caixa de papelao
ondulado reforgado, etigueta externa com identificagao do produto
e da empresa, conforme resolugao 360/03 Anvisa, Peso liquido: 16
kg (dezesseis quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento: fita de arqueamento
e/ou adesiva.
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LOTE 4 - AMPLA PARTICIPAGAO
ITEM DESCRIGAO QUANT. | UNID.
16 | FILE DE PIRAMUTABA SEM PELE E SEM ESPINHA EM ISCA IQF: 27.000 KG

descrigdo completa: produto obtido de pescado, limpo, cortado em
filé/tira de peso aproximado de 60 (sessenta) gramas, sem espinha
e sem pele. Deve estar congelado com a tecnologia IQF — individual
quick frozen. O produto deve apresentar-se livre de parasitas ou de
qualquer substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir
alguma alteragéo. Ndo deve apresentar aspecto alterado, mutilado,
traumatizado ou deformado, lesées, doengas microbianas, cheiro
ou sabor anormal. Nao deve ser proveniente de dgua contaminada
ou poluida, nem recolhido j@ morto. O produto deve estar em
conformidade com a legislagéo vigente. Caracteristicas
organolépticas (antes e apos cocgao): aspecto proprio; cor:
caracteristica; odor; caracteristico; sabor: caracteristico; textura:
caracteristica. Prazo de validade: minimo de 180 (cento e citenta)
dias. Embalagem primdria atoxica, transparente e resistente,
termossoldada, com etiqueta de identificagao ou informagoes na
embalagem, contendo peso liquido de 1kg a 2kg. Embalagem
secunddaria: caixa de papelao reforgado (fundo e tampa), resistente
ao impacto e as condigGes de estocagem resfriada, com
capacidade para 20,0 kg (vinte quilos), contendo apenas 01(um)
tipo de corte. A caixa deve conter as informagoes necessarias
impressas ou em etiquetas.

LOTE 5 - AMPLA PARTICIPACAO
ITEM DESCRICAQ | QUANT. | UNID.
17 | CARNE IN NATURA BIFE A ROLE, BOVINO IQF: recheado com 10.000 KG

cenoura e vagem preparado com carne bovina e legumes (cenoura
e vagem), temperos naturais, isento de glutamato monossodico - [
role fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes; -
produto congelado IQF peso médio unitédrio de aproximadamente
100g com (variagao de +/- 10%) - embalagem primaria: sacos de
polietileno de 1 a 3 kg; - embalagem secundaria: caixas de papelao
resistente, lacradas, com 2 a 10kg. Valores nutricionais iguais ou
acima (g/100): proteina 20; gordura totais (max): 6. Embalagem
primaria: plastica prépria, resistente, fechada contendo peso
liguido de 1 a 3 kg. Rotulagem: o produto deve ser identificado por
dizeres impressos de forma clara e indelével com todas as
informagdes exigidas por lei (resolugéo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003.). Embalagem secundaria: de caixa de papeléo
tendo rotulagem de acordo com a legislagao.

68
Edital do Pregéo Eletrénico ne. 140/2024 - PMSV



Prefertura Municipal de Sao Vicenle

Cidade Monumento da Historia da Patria
Cellula Mater da Nacionalidade

1

Cr— |

LOTE 6 - AMPLA PARTICIPAGAO

ITEM DESCRIGAQ | QUANT. | UNID.
18 | CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO (IQF) : com cenoura | 13.000 KG

e vagem preparado com filé de peito de frango e legumes (cenoura e
vagem), temperos naturais, isento de glutamato monossodico;- role
fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes;- produto
congelado em |QF; - peso médio unitdrio aproximado de 100g (com
variacao de +/- 10%);- embalagem primaria: sacos de polietileno de
1 a bkg;- embalagem secundaria: caixas de papelao resistente,
lacradas, com 2 a 10kg.- valores nutricionais g/100 (iguais ou
acima):- proteinas:17- gorduras totais (max): 6 embalagem
primaria: pacote de polietileno transparente, impresso, atdxico,
resistente hermeticamente fechado, lacre por termo soldagem
contendo 2,0 a 3,0 quilogramas do produto. Rotulagem: o produto
deve ser identificado por dizeres impressos de forma clara e
indelével com todas as informagoes exigidas por lei (resolugdo RDC
n® 360, de 23 de dezembro de 2003.). A data de embalagem do
produto ndo podera ser anterior a 30 dias da data de entrega.
Embalagem secundéria: de papeldo ondulado tendo rotulagem de
acordo com a legislagdo vigente, com peso maximo de 12 kg.

LOTE 7 - RESERVADO A ME/EPP
ITEM DESCRICAD QUANT. | UNID.
19 | BOLINHO DE CARNE: carne moida formatada tipo bolinho, 7.000 KG

congelada composta apenas por carne bovina enriquecida com ora
pro nobis. (corte retirado de animais jovens, produto com aspecto
préprio de carne, firme, consistente e ndo pegajosa, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor proprio da carne), com no maximo
5 % de gordura, ingredientes carne bovina e ora pro nabis,
congelado pelo sistema de congelamento rapido individual (IQF), o
gue evita a formagao de blocos no produto e dispensa a |
necessidade de descongelamento prévio do produto para
consumo, preservando suas principais caracteristicas: cor, textura |
e sabor, além de manter a seguranga microbiclogica. A embalagem |
se da através de maguina multicabegote, sem contato manual, o
que refor¢a ainda mais a seguranga alimentar. Deve conter em uma
porgdo de 100 g no minimo 151 kcal e gordura nédo ultrapassando 3
g na porgao e naoc deve conter gordura saturada e gordura trans,
além de nao ultrapassar 55 gramas de sédio na mesma porgao. As
embalagens sdo em sacos plasticos de polietileno de baixa
densidade, atoxicos, apropriados para contato com alimento,
resistentes ao transporte e armazenamento, litografada:
identificagao de lote, data de fabricagao, validade e nimero de
registro no SIF/DIPOA e o armazenamento ocorre em camara de
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estocagem de produtos congelados a - 12°C. Devera ser submetido
a processo de congelamento (IQF), de acordo com a legislagdo
vigente e em pacotes de 2kg

20

CARNE BOVINA CONGELADA SEM OSSO - PALETA (MOIDA):
processo: refilar, equalizar e congelar a pega, em temperatura
menos 3,5 a 4,5 °C, enviar para moedor e encaminhar para tinel de
congelamento com tecnologia "IQF". Acondicionado na embalagem
primaria em porgdes com cerca de 2 kg e em caixas de papeldo,
contendo 6 pacotes cada. Sao lacradas e recebem uma etiqueta
testeira com as informagdes necessérias (data de validade,
produgéo, peso liquido e bruto, dados da unidade produtora, etc);
prazo de validade: 01 ano a contar da data de fabricagao.

7.000

KG

21

CARNE BOVINA EM CUBOS E CONGELADA IQF - MUSCULO:
carne proveniente de machos de espécies bovina jovens, sadios,
abatidos sob inspegéo veterinaria, procedente de guarto traseiro,
manipulada em condigdes higiénicas satisfatérias, em cubos de no
maximo 3x3cm congelada IQF, aparada e apresentada no corte:
musculo. A carne devera apresentar- se livre de parasitas, sujidades
e larvas e de qualguer alteragao. Caracteristicas organolépticas:
aspecto proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor
propria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas;
odor préprio; tipo de corte caracteristico.

7.000

KG

22

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM BIFE CONGELADO IQF:
proveniente de machos bovinos, sadios abatidos sob inspegéao
veterinaria, livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante. Deve ser realizada a aparagem, retirando o excesso
de gorduras e cartilagem. embalagem primaria em sacos plasticos
transparentes, flexiveis, atoxicas, resistentes. O produto devera ser
rotulado contendo: nome, enderego do estabelecimento,
constando obrigatoriamente registro no érgdo competente e data
de produgao e validade. Os bifes devemn pesar 60 a 80 gramas.
Embalagem de 02 quilos, devera ser transportada em carroceria
fechada e isotérmica.

7.000

KG

23

CARNE BOVINA CONGELADA IQF SEM OSSO - PALETA
(ISCAS/TIRAS): processo: refilar, equalizar e congelar a peca, corta-
s& em iscas com equipamento apropriado e sdo encaminhados
para tunel de congelamento com tecnologia "IQF" para
congelamento individual das iscas. Acondicionado em embalagem
primaria em porgdes com cerca de 2 kg e em caixas de papelao,
contendo 6 pacotes cada. S&o lacradas e recebem uma etiqueta
testeira com as informagdes necessarias (data de validade,
produgéo, peso liquido e bruto, dados da unidade produtora, etc);
prazo de validade: 01 ano a contar da data de fabricagao.

7.000

KG
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24 | CARNE DE BOVINO, OBTIDA DO CORTE DE PATINHO EM CUBOS 4.000 KG
COM LEGUMES, TEMPERO E CONGELADQ PELO SISTEMA IQF:
com aproximadamente 25mm x 25mm, livre de tecidos conjuntivo,
ossos, cartilagens, tendées, codgulos e nodos linfaticos, podendo
conter gordura (10%) e aponevroses (3%). Produto levemente
temperado e acrescido de legumes. Nao contém alergénico. Carne
de bovino (70%), obtida do corte de patinho, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, levemente temperada (isento de pimenta),
atendendo pardmetros pré-estabelecidos em legislagao vigente e
acrescidos de legumes, contendo 10% cenoura em rodelas, 10%
batata, 10% ervilha e enriquecida com ora pro nobis. Previamente
higienizados, fracionados e congelados IQF. Aspecto: préprio, ndo
amolecido, ndo pegajoso, soltas, sem excesso de exsudato, partes
flacidas com indicios de fermentagao putrida, sem manchas
esverdeadas, com auséncia de parasitas e larvas. Consisténcia:
caracteristica do produto. Cor: caracteristica do produto. Odor e
sabor: caracteristico do produto. Processo de congelamento: IQF
(individually quick frozen) & -35°C (trinta e cinco graus centigrados
negativos). Embalagem primdria: sacos plasticos transparentes de
polietileno de baixa densidade, em material atoxico, aprovada para
contato com alimentos de acordo com a RDS n® 105/99 e RDC n®
51/10 da Anvisa, com fecho termossoldado, com demais
informagdes e identificagGes aplicadas de forma indelével e de
acordo com legislagdo vigente. Peso liguido:2 kg (dois
quilogramas). Peso liguido da embalagem vazia: 20¢g (vinte gramas).
Embalagem primaria: caixa de papelao ondulado reforgado,
etigueta externa com identificagdo do produto e da empresa,
conforme resolugdo 360/03 Anvisa. Peso liguido: 16 kg (dezesseis
quilogramas), Peso liquido da embalagem vazia: 880¢ (oitocentos &
oitenta gramas). Fechamento: fita de arqueamento e/ou adesiva.

ESPECIARIAS NATURAIS, CONGELADO IQF: carne bovina
proveniente de corte denominado lagarto, processado na formade |

tiras (floculado), isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens, |
intestinos, tenddes, fragmentos ossos e outros tecidos inferiores. | |
Contendo: carne bovina, dgua (2,5%), tomate, cebola, alho, salsa,

alecrim, orégano, cebolinha, cominho e gengibre em po. Nao

contém gliten. Nao contém alergénicos. Devera ser cortada em

filetes de 2,5 a 3,0 cm de largura, 5 a 6cm de comprimento, 0,3 a

0,5cm de espessura e submetida a processo de congelamento IQF.

A carne deve se apresentar livre de parasitas e de qualquer

substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma

alteragdo na embalagem primaria: plastica prépria, resistente,

fechada contendo peso liquido de 2kg. Rotulagem: o produto deve

25 | CARNE BOVINATIPO LAGARTO EM ISCAS FLOCADO COM | 3.000 ‘ KG
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ser identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével |
com todas as informagdes exigidas por lei (resolugédo rdc n® 360, de
23 de dezembro de 2003.) Embalagem secunddria: de caixa de
papeldo tendo rotulagem de acordo com a legislagao.

LOTE 8 - RESERVADO A ME/EPP
ITEM DESCRIGRO QUANT. UNID.
26 | CARNE IN NATURA BIFE A ROL@, BOVINO IQF: recheado com 2.000 KG

cenoura e vagem preparado com carne bovina e legumes (cenoura
€ vagem), temperos naturais, isento de glutamato monossddico -
role fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes; -
produto congelado IQF peso médio unitério de aproximadamente
100g com (variagéo de +/- 10%) - embalagem primdria: sacos de
polietileno de 1 a 3 kg; - embalagem secunddria: caixas de papelao
resistente, lacradas, com 2 a 10kg. Valores nutricionais iguais ou
acima (g/100): proteina 20; gordura totais (max): 6. Embalagem
primaria: plastica propria, resistente, fechada contendo peso
liguido de 1 a 3 kg. Rotulagem: o produto deve ser identificado por
dizeres impressos de forma clara e indelével com todas as
informagdes exigidas por lei (resolugan RDC n® 360, de 23 de
dezembro de 2003.). Embalagem secundaria: de caixa de papeldo
tendo rotulagem de acordo com a legislagao.

LOTE 9 - RESERVADO A ME/EPP

ITEM DESCRIGAO | QUANT. | UNID.

27 | CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO (IQF) : com cenoura | 3.000 | KG
e vagem preparado com filé de peito de frango e legumes (cenoura e
vagem), temperos naturais, isento de glutamato monossddico;- role
fixa por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes;- produto
congelado em IQF; - peso medio unitdrio aproximado de 100g (com
variagao de +/- 10%);- embalagem primaria: sacos de polietileno de
1 a 5kg;- embalagem secundaria: caixas de papeldo resistente,
lacradas, com 2 a 10kg.- valores nutricionais g/100 (iguais ou
acima):- proteinas: 17- gorduras totais (max): 6 embalagem
priméria: pacote de polietileno transparente, impresso, atdxico,
resistente hermeticamente fechado, lacre por termo soldagem
contendo 2,0 a 3,0 quilogramas do produto. Rotulagem: o produto
deve ser identificado por dizeres impressos de forma clara e
indelével com todas as informagoes exigidas por lei (resolugdo RDC
n° 360, de 23 de dezembro de 2003.). A data de embalagem do
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] produto ndo podera ser anterior a 30 dias da data de entrega. |
Embalagem secunddria: de papelao ondulado tendo rotulagem de
acordo com a legislagao vigente, com peso maximo de 12 kg.

LOTE 10 - RESERVADO A ME/EPP

ITEM DESCRIGAD QUANT. | UNID.

28 | CARNE SUINA NO CORTE -PERNIL EM ISCA CONGELADO: sendo 6.000 KG
carne proveniente de machos de espécie suina, jovens, sadios,
abatidos sob inspegao veterinaria, procedente de quarto traseiro,
manipulada em condigdes higiénicas satisfatdrias, em pega,
resfriada, aparada e apresentada no corte: pernil. Ingredientes: isca
de pernil, 4gua, sal, proteina de soja, estabilizante: polifosfato de
sodio (ins 452i), eritorbato de sodio (ins 316), glicose e condimentos
naturais. Caracteristicas: - gerais: durante o processamento devera
ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos de gordura,
cartilagem e aponervoses). A carne devera apresentar-se livre de
parasitos, sujidade e larva e de qualquer substancia contaminante
gue possa altera-la ou encobrir qualquer alteragao; -
organolépticas: aspecto proprio da espécie, nao amolecida nem
pegajosa; cor: propria da espécie, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas; odor: proprio; tipo de corte caracteristico da peca.

29 | FILET MIGNON SUINO EM CUBOS COM LEGUMES, TEMPERADO E | 4.000 KG
CONGELADO PELO SISTEMA IQF: sendo carne proveniente de
machos de espécie suina, jovens, sadios, abatidos sob inspegéao
veterinaria, procedente de quarto traseiro, manipulada em
condigtes higiénicas satisfatérias, em pega, resfriada, aparada e
apresentada no corte: pernil. Ingredientes: isca de pernil, 4gua, sal,
proteina de soja, estabilizante: polifosfato de sddio (ins 452i),
eritorbato de sodio (ins 316), glicose e condimentos naturais.
Caracteristicas: - gerais: durante o processamento devera ser
realizada a aparagem (eliminagao dos excessos de gordura,
cartilagem e aponervoses). A carne devera apresentar- se livre de
parasitos, sujidade e larva e de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir qualquer alteragao. Organolépticas:
aspecto proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor:
propria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas;
odor: préprio; tipo de corte caracteristico da pega.

30 | PERNIL SUINO EM CUBOS COM LEGUMES, TEMPERADO E 4.000 KG
CONGELADO PELO SISTEMA IQF: carne de suino, obtida do corte
de file mignon em cubos, com aproximadamente 25mm x 25mm,

livre de tecidos conjuntivo, ossos, cartilagens, tendoes, coagulos e
| nodos linfaticos, podendo conter gordura (10%), aponevroses (3%). |
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Produto levemente temperado e acrescido de legumes. Carne de
suino (70%), obtida do corte de filé mignon, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
levemente temperada (isento de pimenta), cortado em cubos,
atendendo pardmetros pré-estabelecidos da legislagao vigente e
acrescido de legumes (30% = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha
7.5%) previamente higienizados, fracionados e congelados IQF.
Aspecto: proptio, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem excesso de
exsudato, partes flacidas com indicios de fermentagéo pitrida, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de parasitas e larvas.
Consisténcia: caracteristica do produto. Cor; caracteristica do
produto. Odor e sabor: caracteristico do produto. Processo de
congelamento: IQF a -35°C (trinta e cinco graus centigrados
negativos). Embalagem primdria: sacos plasticos transparente de
polietileno de baixa densidade, em material atoxico, aprovada para
contato com alimentos de acordo com a RDC n® 105/99 e RDC n®
51/10da Anvisa, com fecho termossoldado, com demais
informacgdes e identificagbes aplicadas de forma indelével e de
acordo com legislagao vigente. Peso liquido: 2 kg (dois
quilogramas). Peso liguido da embalagem vazia: 20g (vinte gramas). |
Embalagem primaria: caixa de papelao ondulado reforcado,
etigueta externa com identificagdo do produto e da empresa,
conforme resolugao 360/03 Anvisa. Peso liquido: 16 kg (dezesseis
quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 880¢g (oitocentos e
oitenta gramas). Fechamento: fita de argueamento e/ou adesiva.

| LOTE 11 - RESERVADO A ME/EPP
ITEM DESCRIGAO | QUANT. | UNID.
31 | SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA CONGELADA IQF: sem 4.000 KG
pele, cartilagens e gorduras, congelada IQF. Embalagem: saco de
polietileno, atéxico, apropriado para contato direto com alimentos,
perfeitamente lacrado, resistente ao transporte & armazenamento,
contendo de 1 a 2 kg do produto. Embalagem secundaria: caixa de
papeldo e reforgado resistente ao impacto e com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva. O transporte devera serem
condigoes que preservem tanto as caracteristicas fisico- quimicas,
microbiolégicas em temperaturas entre -12 e 18°C. Rotulagem: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente
(instrugao normativa n°22, de 24 de novembro de 2005-MAPA).

32 | PEITO DE FRANGO CONGELADO COZIDO E DESFIADO: peito de 6.000 KG
frango congelado cozido e desfiado composto apenas com peito de
frango, sem osso, sem pele, sem cartilagem, sem tendao e gordura
maxima de 5%, ndo podera conter aditivo de nenhuma espécie.
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Proc. n'h 3 it
Fls.n°_|5%

| Prazo de validade: a validade devera ser de 12 meses. Embalagem:
saco de polietileno, atéxico, apropriade para contato direto com
alimentos, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo de 1 a 2 kg do produto. Embalagem
secundéria: caixa de papeldo e reforgado resistente aoc impacto e
com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva. O
transporte devera ser em condigdes gue preservem tanto as
caracteristicas fisico- quimicas, microbiologicas em temperaturas
entre -12 e 18°C. Rotulagem: o produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente (instrugdo normativa n®22, de 24

| de novembro de 2005-MAPA).

33 | CORTES CONGELADOS IQF DE FRANGO - FILEZINHO SASSAMI: 5.000 KG
cortes congelados de frango - filezinho; produto embalado em

sacos tipo almofadas, termo seladas e com peso de 1kg; caixa com
peso de 18 kg, contendo 18 pacotes; validade do produto 18 meses;
padrdes fisico quimico - aspecto uniforme sem actmulo sanguineo,
sem corpos estranhos e sem manchas escuras; coleragdo uniforme
sem manchas escuras ou claras, variando do amarelo avermelhado
ou amarelo esbranquigado; consisténcia firme, macia, ligeiramente
umida; odor e sabor suave, agraddvel, caracteristico e préprio.

34 | PEITO DE FRANGO EM CUBOS COM LEGUMES, CONGELADO 3.000 KG
PELO SISTEMA IQF: carne de frango, obtida do corte do peito, em
cubos com aproximadamente 30mm x 30mm, livre de tecidos
conjuntivo, ossos, cartilagens, tendoes, coagulos e nodos
linfaticos, podendo conter gordura (10%), aponevroses (3%).
Produto acrescido de legumes. Nao contém alergénico. Carne de
frango (70%), obtida do corte do peito, inspecionada de
fornecedores credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA,
cortado em cubos, (isento de pimenta), atendendo parametros pre-
estabelecidos em legislagao vigente e acrescido de legumes (30% |
legumes = cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha 7,5%) e enriquecida
com ora pro nébis. Previamente higienizados, fracionados e
congelados IQF. Aspecto: proprio, néo amolecido, nao pegajoso,
sem excesso de exsudato, partes flacidas com indicios de
farmentagao pltrida, sem manchas esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas. Consisténcia, cor, odor e sabor: caracteristicas
do produto. Processo de congelamento: IQF a -35°C (trinta e cinco
graus centigrados negativos). Embalagem primaria: sacos plasticos
transparente de polietileno de baixa densidade, em material
atoxico, aprovada para contato com alimentos de acordo com a
RDC n® 105/99 e RDC n® 51/10 da Anvisa, com fecho
termossoldado, com demais informacgdes e identificacges
aplicadas de forma indelével e de acordo com legislagao vigente.
Peso liquido: 2 kg (dois quilogramas). Peso liquido da embalagem
vazia: 20g (vinte gramas). Embalagem primdria: caixa de papeldo
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ondulado reforgado, etigueta externa com identificagdo do produto
e da empresa, conforme resolugéo 360/03 Anvisa. Peso liquido: 16
kg (dezesseis quilogramas). Peso liquido da embalagem vazia: 880g
(oitocentos e oitenta gramas). Fechamento: fita de arqueamento
efou adesiva.

35 | ALMONDEGA DE CARNE DE FRANGO IQF: descrigao: cortes de 3.000 KG
peito de frango, coxa e sobrecoxa. contendo somente carne de
frango, agua, enriquecida com ora-prd nobis. manipulado em
condigdes higiénicas, proveniente de animais em boas condigdes
de salde, abatidos sob inspegdo veterinaria. devera ser submetida
a processo de congelamento IQF, processada com formato de
alméndega de 15gr a 25 gr. nao poderd conter soja e glaten.
congelado. toda matéria prima de origem animal utilizada devera
ser proveniente de estabelecimento inspecionado pelo drgéo
competente. embalagem primaria: saco de material flexivel,
resistente, litografade. com rotulagem de acordo com a legislacdo
vigente (rdc 360) aprovada para contato direto com alimentos de
acordo com a resolugdo 105/99 da anvisa. demais
especificagdes conforme termo de referéncia em anexo.

36 | CARNE DE FRANGO PEITO EM FORMA DE BIFES COM 3.000 KG
ESPECIARIAS NATURAIS IQF: carne de frango, proveniente de corte
denominado peito, processado na forma de bifes de
aproximadamente 70g, isento de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tendbes, ou fragmentos 0ssos e outros
tecidos inferiores. Contendo: carne de frango, agua (2,5%), tomate,
cebola, alho, salsa, alecrim, orégano, cebolinha, cominho e
manjericdo. Nao contém glaten, sem guaisquer tipo de
conservantes, isento de pimenta, glutamato monossadico, aditivos
quimicos, estabilizantes, aromatizantes, conservantes e corantes.
Devera ser submetido a processo de congelamento (IQF), de
acordo com a legislagéo vigente e em pacotes de 2kg.

LOTE 12 - RESERVADO A ME/EPP

ITEM DESCRICAD QUANT. | UNID.

37 | FILE DE PIRAMUTABA SEM PELE E SEM ESPINHA EM ISCA IQF: 4.500 KG
produto obtido de pescado, limpo, cortado em filé/tira de peso
aproximado de 60 (sessenta) gramas, sem espinha e sem pele.
Deve estar congelado com a tecnologia IQF. O produto deve
apresentar-se livre de parasitas ou de qualguer substancia
contaminante que possa altera-lo ou encobrir alguma alteragdo.
N&o deve apresentar aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou
| deformado, lesées, doengas microbianas, cheiro ou sabor anormal.
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Nao deve ser proveniente de agua contaminada ou poluida, nem
recolhido ja morto. O produto deve estar em conformidade com a
legislagao vigente. Caracteristicas organolépticas (antes e apos
cocgao): aspecto proprio; cor, odor: cor, sabor e textura:
caracteristica. Prazo de validade: minimo de 180 (cento e oitenta)
dias. Embalagem primaria, atoxica, transparente e resistente, |
termossoldada, com etigueta de identificago ou informagdes na
embalagem, contendo peso liquido de 1kg a 2kg. Embalagem
secundaria; caixa de papeldo reforgado (fundo e tampa), resistente
ao impacto e as condigoes de estocagem resfriada, com
capacidade para 20,0 kg (vinte quilos), contendo apenas 01(um)
tipo de corte. a caixa deve conter as informagoes necessarias
impressas ou em etiquetas.

4. CARACTERISTICAS GERAIS DOS PRODUTOS
Na fase de amostras deverdo ser comprovadas as caracteristicas abaixo:

4.11TENS*1, 2, 3, 4,5, 7,8, 9,10, 12, 13, 14, 17, 18, 18, 20, 21, 22, 23, 25, 26, 27, 28,
31,32e 33"

Durante o processamento para a obtengao do corte deverd ser realizada a aparagem
(eliminagéo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses).

O produto nao devera ter a adi¢ao de outros ingredientes estranhos, como égua, soja,
extrato de tomate, corantes e/ou conservadores e/ou gqualquer outro aditivo alimentar e/ou
coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo.

N&o sera permitida a obtengéao do produto a partir de moagem de carnes oriundas da
raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada — CMS.

Os produtos deverao estar de acordo com a legislagéo vigente (e atualizagées, quando
houver), em especial, o Decreto n®9.013, de 29/03/17; Portaria n.° 5 de 8/11/88, SIPA/DIPOA;
Resolugdo n® 04/88 de 24/11/88 do CNS/MS; Instrugdo Normativa n® 34 de 25/09/2018;
Instrugéo Narmativa n® 17, de 29/05/13 —- MAPA; RDC n© 42, de 29/08/13; Instrugao
Normativa n® 03, de 17/01/00 - MAPA; Instrugao Normativa n® 83, de 21/11/03 — MAPA;
Instrugéo Normativa n® 17, de 18/06/2004, MAPA; Oficio Circular DIPOA/SDA n° 42, de
30/11/10 - MAPA; Resolugao RDC n.° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Instrugéo Normativa n®
22 de 24/11/05 do MAPA, Resolugdo — RDC n® 14, de 28/03/14 - ANVISA, Resolugdo - RDC n®
26, de 02/07/15 - ANVISA, Instrugao Normativa n® 01, de 11/01/17 = MAPA, Portaria n® 711, de
01/11/95 - MAPA, Portaria n® 1304, de 07/08/2018 — MAPA; Portaria n® 155, de 17/08/2016 -
MAPA; Portaria n® 210 de 10/12/1998 — DAS/MAPA, Instrugdo Normativa n® 22 de 24/11/2005 -
MAPA, Instrugdo Normativa 32 de 03/12/2010 - SDA/MAPA.
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Fls. n®

Para as carnes bovinas, suinas, peixes e de aves especificadas com congelamento
pelo processo |QF, deverd sofrer congelamento rapido através de tunel (ou cdmara) de
congelamento, por meio de método de corrente de ar em movimento ou pelo método
criogénico (aspersdo ou pulverizagao de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxide de carbono). A
temperatura de congelamento minima deve ser de -25°C (ou mais baixa).

Atecnologia de congelamento empregada deve garantir o preparo imediato do produto
apos a retirada do freezer (sem a necessidade de descongelamento prévio). Deveré ainda
permitir retirada de uma porg&o congelada do produto da embalagem.

No caso de sobra de contetido do produto apés a abertura da embalagem, ainda
congelado, e em sua embalagem original, o produto podera ser utilizado dentro de prazo
determinado pelo fabricante, sem perdas das caracteristicas sensoriais e da seguranga
microbioldgica.

Os produtos deverdo serarmazenados em temperaturas inferiores a -18°C (dezoito
graus Celsius negativos) e transportados em veiculo fechado em temperatura ao redor de -12
°C (doze graus Celsius negativos) ou temperatura menor, ou conforme recomendagéao do
fabricante.

Os produtos devem ser obtidos, manipulados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que nao produzam, desenvolvam efou agreguem
substéncias fisicas, guimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a salide do consumidor.

Devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico sabre as condigdes
higiénico-sanitarias e as Boas Praticas de Fabricagao (BPF) e os Procedimentos Padrao de
Higiene Operacional (PPHO) para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos, conforme determina a Portaria n© 368, de 04/09/97, M.A.P.A.

Devera ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Préticas de Fabricacgao para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de alimentos, aprovado pela Portaria n® 368,
de 04/09/97, MAPA, o Regulamento Técnico sobre as "Condigbes Higiénico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricag&o para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos", Portaria n® 326 de 30/07/1997 e o Regulamento Técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores
de Alimento, Resolugao RDC n® 275, de 21/10/2002. E recomendado que o(s)
estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Contrale - APPCG, instituido pela Portaria n° 46, de 10/02/98, M.A.PA_, incluindo a
instalagao de algum tipo de barreira, como imas ou detectores de metais para garantir a
auséncia de contaminagao fisica por corpos estranhos.

4.2 ANALISES LABORATORIAIS:

4.2.1 SENSORIAIS (Parametros criticos)
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Carnes Bovinas ltens “1, 2, 3,4, 5,6, 7,17, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25 ¢ 26"

Aspecto cru: propria da espécie, uniforme, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem actimulo
sanguineo;

Aspecto cozido: granulos de carne soltos, préprio;

Cor cru: caracteristica, avermelhada, sem manchas esverdeadas ou pardacentas;
Cor cozido: prépria, uniforme;

Odor cozida: prdprio;

Sabor cozido: proprio;

Consisténcia/textura cozido: préprio;

Carnes de frango - Itens “8, 9, 10, 11, 12, 13, 18, 27, 31, 32, 33 ¢ 34"

Aspecto cru: prépria da espécie, uniforme, nao amolecido, nao pegajoso, sem actimulo
sanguineo;

Aspecto cozido; carne branca, uniforme, préprio;

Cor cru: propria da espécie, rosada, sem manchas esverdeadas ou pardacentas:
Cor cozido: propria, uniforme:

Odor Cru: préprio; suave; ndo azedo:

Odor cozido: proprio;

Sabor cozido: proprio;

Consisténcia/textura cozido: proprio;

Carnes suina - Itens “14, 15, 28, 29 e 30”

Aspecto cru: propria da espécie, uniforme, nio amolecido, nao pegajoso, nao exsudativa;
Aspecto cozido: carne branca, uniforme, proprio;

Cor cru: propria da espécie, uniforme;

Cor cozido: prapria, uniforme;

Odor Cru: préprio; suave;

Odor cozide: préprio;

Sabor cozido: proprio;

Consisténcia/textura cozido: préprio;

Pescado - Item “16 e 35"
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Aspecto cru: filé, nao amolecido, nao pegajoso, com todo o frescor da matéria-prima
convenientemente conservada; isenta de toda e qualquer evidéncia de decomposigao,
manchas por hematomas, coloragéo esverdeada ou anormal, incisdes ou rupturas;

Aspecto cozido: manter as caracteristicas organolépticas proprias da espécie, sem sabor ou
desprendimento do cheiro estranho ou desagradavel;

Cor cru: propria e uniforme com pigmentagao caracteristica da espécie; auséncia de sinais
de gueima pelo frio, de desidratagdo excessiva com coloragéo anormal amarelada ou
esbranquigada na superficie;

Cor cozido: branca, caracteristico da espécie;

Odor: caracteristico, suave, sem desprendimento de cheiro estranho ou desagradavel;
auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefagao;

Sabor: préprio, suave, sem sabor estranho ou desagradavel ao produto;

Consisténcia/textura: firme e integra, caracteristica da espécie.

4.2.2 FISICO - QUIMICA (Parametros criticos):
ITENS 1,2,3,4,5,6,7,17,19, 20, 21, 22, 23, 24, 25 e 26"
PH: et ses et esesssssssssssasssienaseses o INFBTOT DU igual a 6,0

LARHEBOR o s s cumesionss smmissmsm s B R e G s mAKIe B Y6

ITENS“8, 9, 10, 11, 12, 13, 18, 27, 31, 32, 33 e 34"

Umidade............cccocciiicicinnnnn.. Limite inferior = 73,36%. - Limite superior = 75,84%
Proteing.....cvvnniiiiiiisinice. Limite inferior = 21,05%. - Limite superior = 24,37%
Relagdo umidade/proteina.............Limite inferior = 03,03%. - Limite superior = 03,55%

ITENS “16 @ 29"

Reacao de gas SULFIMICO. ..o NEGELVE]
Base volateis totais inferiores (BVT)...............maximo 35 mg de Na/100g de tecido muscular;
BHL s e ssnen s e srmmgimimassasasisss s s R M B de 7, 20
FOSTOrO tOtal ..veeeveeeinieeieee e eeeeeesn e e . MAXIMO 5S¢ de P205 de tecido muscular;
860 o MAXIMO de 134 Mg de Na/100¢g de tecido muscular;
POESSIO oot MAXIMO de 502 mg de K/100g de tecido muscular;

Relagéao entre teor de umidade e de proteina na porgas muscular ......maximo 6 (seis inteiros:
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4.2.3 MICROBIOLOGICAS (Pardmetros criticas)
ITENS“1,2,3,4,5,6,7,17,19, 20, 21, 22, 23, 24, 25 e 26"

SEUNORBLEL. ., . . e eeesstnsnonansssvs e s et spasamamasvmEans s s mbae s sanrasvs s UGB

ITENS “8,9, 10, 11,12, 13, 18, 27, 31, 32, 33 e 34"

CORIONMBE BABTC . vivsiniiveorevisserspin s i e i S v svarsvieys MBRIMOSX107
BAIMOIEIAL. .. ..o anisemsnmimpimer s S s B S R S BB A?
ITENS "16 e 35"

Estafilococcus Coagulase POSItiVA/Z.........ccicvveveerismasesissssssnisessosssnnneeseennns. MaXiMo 5%10°
SatmMoRelE SPFZBE. ..o um i e R S asEn s

Seréo adotados os critérios e padroes estabelecidos na Resolugédo RDC n® 12 de 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo |, publicada no D.O.U., Segéo |, em 10/01/01, conforme grupos e itens
abaixo:

4.2.4 MICROSCOPICAS (Parametros criticos):
Matérias macroscdpicas e microscépicas indicativas de risco a satde humana.....auséncia
Sujidades, parasitos e lan.rasa.usénma,
Qutras matérias estranhas indicativas de falhas das Boas Praticas......oomeiveenennn.aUSENCIA;

NOTA: Matérias estranhas eventualmente detectadas deverdo ser claramente descritas no
laudo analitico.

Observagao:

Deverao ser claramente enumerados os elementos histologicos encontrados, devendo
apresentar elementos histologicos que compdem o produto. Caso nio sejam encontrados,
apontar no laudo tal informagao.

N&o deverao apresentar elementos histoldgicos de ingredientes estranhos ao produto.

Néo deverdo apresentar tecidos inferiores (ossos, peles, aponevroses, nervos, visceras e
cartilagens) e impurezas.

4.2.5 PESQUISAS DE CORANTES E ADITIVOS
EOTaeR ARINICIAIR. . oo mis v e S e o B LSBT

L T LTI
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Fle. n?

Sera realizada em 2.000 gramas de filés procedentes do mesmo lote e data de fabricagao, os
quais deverao apresentar:

- Isengao de espinhas em no minimo 95% dos filés. No laudo deverdo constar os seguintes
resultados:

. Peso da Amostra
. NO total de filés
. % de filés com isencgao de espinhas

A Diretoria de Alimentag&o Escolar ainda, podera solicitar a qualquer tempo, outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiologicas, microscépicas, toxicoldgicas, de variagéo
de peso apds o descongelamento, do material da embalagem, dos residuos biolégicos e/ou
de drogas veterinarias, certificagé@o de analise da embalagem, ou de contetido liquido das
embalagens, sempre gue se tornar necessaria a obtengéo de dados sobre a origem, a
composicao, o estado higiénico-sanitério, material da embalagem primaria, peso do produto
nas embalagens priméarias e/ou secundarias, guando da ocorréncia de toxinfecgdes
alimentares, e ainda, para quaisquer outras situagdes em gue as analises forem pertinentes

As metodologias para amostragem, colheita, acondicionamento, transporte e para analise
microbioldgica de amostras de produtos alimenticios devem obedecer ao disposto na RDC
n° 12 de 02/01/2001. Para as demais anélises estabelecidas neste documento, considerar n
iguala 5 (cinco) e c igual a 0 (zera), onde n é o nUmero de unidades a serem colhidas
aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas individualmente, e c é o ndmero maximo
aceitdvel de unidades que apresentam nao conformidades.

Caso sejam utilizados outros métodos laboratoriais, ou suas modificagdes, que ndo estejam
referendados nos dispostos indicados no paragrafo acima, os mesmos devem ser validados
por estudos comparativos intra e inter laboratoriais que certifiqguem que os resultados
obtidos por seu uso sejam equivalentes aos da metodologia citadas. Os registras dos
processos de validagao das metodologias também devem estar disponiveis sempre que
necessario e devem cumprir com os expostos no paragrafo acima.

O produto, devera ser produzido em local que possui inscrigao no Ministério da Satide, por
meio de Alvara Sanitdrio ou Licenga de Funcionamento emitido pela autoridade competente
do Estado, Distrito Federal ou Municipio ou inscrigdo no Ministério da Agricultura, devendo
possuir, neste caso, o Registro do Estabelecimento.

O Produto devera ser produzido mediante o registro ou comunicacdo sobre o inicio de
fabricagéo do produto “dispensados de registro”, em 6rgaos competentes.

O Produto devera ser produzido de acordo com o artigo 2° da Portaria n® 1428 de 26/11/1993,
expedido pelo Ministério da Salde, em que determina que os estabelecimentos relacionados
na drea de alimentos adotem, sob responsabilidade técnica, suas proprias Boas Préticas de
Produgao e/ou Prestagao de Servigos, seus programas de Qualidade, e atendam aos PIQ’s
para Produtos e Servigos na Area de Alimentos, em consonéncia com o estabelecido e na
Portaria SVS/MS 326 de 30/07/1997 e Resolugdo RDC n® 275 de 21/10/2002.
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Proe. n“,tﬁlﬂ'_
Fla. n® ..l.EE__.

5. PRAZO DE VALIDADE

5.1 Minimo de 01 (um) ano ou 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias ou 12 (doze) meses a
partir da data de fabricagao/de embalagem.

5.2 Para os produtos com prazo de validade de 1 {um) ano, sera recebido o produto que
tenha data de fabricagao/embalagem de até 60 (sessenta) dias.

5.3 Para os produtos com prazo de validade superiora 1 (um) ano, sera recebido o
produto com data de fabricagdo/embalagem de até 90 (noventa) dias.

5.4 Excepcionalmente, a critério da Diretoria de Alimentagdo Escolar (DAE) poderdo ser
aceitos produtos com data de fabricagao superior ao estabelecido, desde gue a Contratada
solicite autorizagao por escrito para este procedimento a DAE, em até 01 (um) dia util antes
da entrega, obrigando-se ainda, a efetuar a troca caso ocorra o vencimento do produto no
Centro de Distribuigao da DAE. A Administragao avaliara e decidird pelo deferimento ou
indeferimento do pedido.

6. DAS EMBALAGENS

6.1 EMBALAGEM PRIMARIA

6.1.1 A embalagem primaria devera ser aprovada para contato com alimentos de
acordo com a Resolugdo n® 105, de 19/05/99, ANVISA/MS; Resolugéo n® 17, de 17/03/08,
ANVISA/MS; Resolugao RDC n° 51, de 26/11/2010, ANVISA/MS; Resolugao RDC n® 52, de
26/11/2010, ANVISA/MS e Resolugdo RDC n® 56, de 16/11/2012, ANVISA/MS), e alteragoes
posteriores.

6.1.2 Devera ser apresentada em saco pldstico com alta transparéncia. O material
devera ser: atoxico, de alta termossoldabilidade (garantindo a hermeticidade até a utilizagao
final), alta resisténcia a tragdo e/ou perfuragao, e livre de odores estranhos. Devera ainda ser
resistente as condigdes rotineiras de recebimento, armazenamento e transporte, garantir as
caracteristicas de qualidade do produto durante todo o seu prazo de validade. A embalagem
devera evitar a quebra efou deformagao do produto.

6.1.3 A embalagem primaria devera apresentar peso liquido minimo de 1 kg (um quilo)
& maximo de 3 kg (trés quilos).

6.2 EMBALAGEM SECUNDARIA

6.2.1 Caixa de papelao reforgada ou papeldo ondulado reforgado, adeqguadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e as
condigdes de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Além disso, devera ser dimensionada de forma a nao permitir a
existéncia de espagos vazios entre a embalagem primaria e os limites da caixa.

6.2.2 A embalagem secundéria devera conter peso liquide maximo de 6 kg (seis quilos)
a 20 kg (vinte guilos).
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6.2.3 As embalagens secundarias deverao ser vedadas de forma a assegurar a
inviolabilidade das embalagens primarias contidas no seu interior.

6.2.4 Independentemente do tipo de vedagao escolhido pela Contratada, a sua
retirada devera evidenciar a violagéo das caixas por meio da descaracterizagao das mesmas.

6.2.5 A capacidade (peso liquido) devera ser especificada na ficha técnica e mantida
durante o fornecimento. Para o peso liquido do produto serao observados os critérios de
tolerdncia constantes na Portaria n® 248, de 17/07/2008 do INMETRO.

6.2.6, O sistema de vedagao da embalagem secundaria sera verificado no momento
de cada descarga/recebimento, ou a qualguer tempo.

NOTA: Para o peso liguido do produto serdo observados os critérios de tolerdncia
constantes na Portaria n® 248, de 17/07/2008 do INMETRO.

7. PRODUTO IMPROPRIO

7.1 Sera considerada impropria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou
inadequada, ou que exponha o produto & contaminagao e/ou deterioragao, ou gue nao
resista a manipulagao, transporte e armazenamento.

7.2 A Contratada ficara obrigada a retirar e substituir os produtos em desconformidade
com o Edital guando do recebimento/armazenamento ou qualguer outro motive que 0s
revelem impréprios ao consumo (artigo 18, §6°, I, |l e lll da Lei Federal 8.078/90 - Cddigo de
Defesa do Consumidor).

7.3 Aimpropriedade para o consumo sera considerada inexecugéao total ou parcial
dependendo da parcela contratual que deixou de ser cumprida, caso ndo sejam substituidos.

7.4 A retirada e substituigao dos produtos deverao ser realizadas pela Contratada,
dentro do prazo de 15 (quinze) dias Uteis, apds oficializagdo pela DAE. Caso o produto esteja
em desconformidade no ato do recebimento, a Contratante recusara a entrega.

7.5 0 nao cumprimento do prazo estabelecido para a retirada e substituigéo do
produto pela Contratada ocasionara as penalidades cabiveis.

8. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente (e atualizagdes,
quando houver) e demais dispositivos legais e regulamentares porventura aplicdveis, em
especial: Instrugao Normativa n® 22, de 24/11/05, MAPA; Instrugao Normativa n® 21, de
31/05/17, MAPA, Portaria n® 167/SEMAB-SEC, de 24/12/99; Lei Federal n® 10.674, de
16/05/03 e Caodigo de Defesa do Consumidor - Lei n.? 8.078/90; Resolugdo RDC n° 26, de
02/07/15, Anvisa e atualizagdes, além das especificagdes gue constam nos subitens a
seguir:
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8.1 ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS

No rétulo da embalagem priméaria deverdo estar impressas, de forma legivel e
indelével, de tamanho adequado e facil visualizagao, as seguintes informagdes:

- Denominacao de venda (nome do produto, identificagao do corte e marca);

- |dentificagdo da origem (nome ou razéo social, CNPJ e enderego do fabricante, pais
de origem através da expressao “Industria...” “Fabricado em...”, Produto..." e em caso de
produto importado, nome, razao social e enderego do importador);

- Data de fabricagao/de embalagem do produto (devera constar dia, més e ano);
- Data de vencimento ou data de validade (devera constar dia, més e ano);

- Identificagdo do lote (observadas as opgoes estabelecidas no subitem 6.5.3, da RDC
n® 259/02);

- Declaragao de ingredientes alergénicos, se for o caso, conforme estabelecido nos
Artigos 4°, 6°, 7° e 9% da RDC n® 26/15, ANVISA;

- Declarar: "Contém gliten” /” Nao contém gluten”;
- Peso liguido;

- Instrugdes de utilizagdo do produto;

- Condigdes de armazenamento;

- Condicdes de conservagao e prazo maximo para consumo apds a abertura da
embalagem primaria;

- Carimbo padronizado do SIF;
-Numero de registro de produto/rétulo no Ministeério da Agricultura;

- Outras informagdes eventualmente previstas em legislagéo.

ITEM 16 e 35 (Filé de piramutaba sem pele e sem espinha em isca IQF)
Devera incluir também as informagdes abaixo:

- Nome comum da espécie: Piramutaba ou Piramuta

- Nome cientifico da espécie: Brachyplatystoma vaillantii

- Quando forem utilizados aditivos na dgua de glacioamento devera constar a
expressao “contém (fungéo principal e nome completo do aditivo ou fungéo principal e
nimero INS do aditivo)”
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8.2 ROTULOS DAS EMBALAGENS SECUNDARIAS

No rétulo da embalagem secundarias deverao estar impressas, de forma legivel e
indelével, de tamanho adequado e facil visualizagao, as seguintes informagoes:

- Denominagao de venda (nome do produto, identificagao do corte e marca);

- Identificagéo da origem (nome ou razdo social, CNPJ e enderego do fabricante, pals
de origem através da expressao “Inddstria...” “Fabricade em...”, Produto..." e em caso de
produto importado, nome, razéo social e enderego do importador);

- Peso liquido;
- Data de fabricagdo/de embalagem do produto (devera constar dia, més e ano);
- Data de vencimento ou data de validade (devera constar dia, més e ano);

- Identificagao do lote (observadas as opgdes estabelecidas no subitem 6.5.3, da RDC
n® 259/02);

- Condigdes de armazenamento;

- Empilhamento maximao;

- Carimbo padronizado do SIF;

- Instrugdes de utilizagao do produto,

- Numero de registro de produto/rétulo no Ministério da Agricultura;
- Qutras informagdes eventualmente previstas em legislacao.

Nas embalagens primarias e secunddrias as informagoes referentes a data de
fabricagao, data de validade ou data de vencimento e identificagao do lote, poderéo ser
apresentadas em “ink jet”, hot stamping” ou carimbao, de forma legivel e indelével, em local
visivel e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem e que nao
prejudigue a qualidade do alimento.

A contratada sera facultada a apresentagéo da opgao “rotulo autoadesivo”, nas
condigdes abaixo, desde que possua capacidade de descaracterizar/rasgar nas tentativas de
“descolamento” da superficie de contato da embalagem, além da apresentacao clara e
indelével. O Padrao de adesividade devera ser mantido durante todo o fornecimento, estando
a contratada sujeita as penalidades cabiveis constatadas as irregularidades.

Podera ser apresentada na modalidade abaixo relacionada:

- Rotulo autoadesivo Unico contendo todas as informacoes previstas nos subitens 8.1
8.2

Nas embalagens secundarias (ou tercidrias) de cada lote de produto adquirido devera
constar o codigo de barras. Devera seguir o padrao EAN-128, podendo ser confeccionado
diretamente sobre a embalagem final do produto (secundaria ou terciaria) ou em etiqueta
indelével conforme abaixo. O codigo de barras deverd estar localizado na lateral da
embalagem final, de modo que nao seja recoberto por fita adesiva, 0 que impossibilitaria sua
leitura.
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Exemplo de padrao EAN - 128 para cadigo de barras:

N2+N14=PRODUTO+MARCA+FABRICANTE (devera ter 14 digitos)
(01)07898357410015

N2+N6=DATA DE VALIDADE (DD/MM/AA)
(15)250804

N2+N6=LOTE (devera constar 6 caracteres)

(10)00015B

A Contratada deverd apresentar aos técnicos da DAE, antes do primeiro fornecimento,
o layout das informagoes de rotulagem das embalagens primaria e secundaria, para
conferéncia das informacgdes exigidas neste documento, além daguelas previstas na Ficha
Técnica do produto.

A critério da DAE, a CONTRATADA podera fazer ajustes no rétulo, a fim de harmonizar e
padronizar.

9. DOCUMENTAGAO TECNICA
A empresa devera apresentar juntamente as amaostras:

9.1 Certificado de Analises e ensaios bromatolégicos com parecer conclusivo
comprovando os dados do detalhamento e caracteristicas gerais do produto, exceto as
“Analises Complementares”, quando definidas, as quais poderdo ser solicitadas pela
administragdo quando da contratagao. Os Certificados de analises e ensaios apresentados
néo poderao ter data anterior a 120 (cento e vinte) dias da data da realizagdo do certame e
deverdo estar de acordo com a Portaria CISE n® 1, de 18 de junho de 2015, Devera constar no
laudo o nome, enderego e SIF da unidade fabril;

9.2 Informagbes Técnicas do produto em papel timbrado do proponente, com todos os
itens fielmente preenchidos;

9.3 Em qualquer fase durante a vigéncia da Ata de Registro de Prego, a empresa
fornecera apoio e/ou conteudo técnico para confecgéo de manuais e orientagoes as
unidades escolares, quando e se solicitada pela DAE, desde que haja possibilidade e ndo Llhe
seja oneroso.

9.4 Comprovante de Cadastro Estadual de Vigilancia Sanitaria (CEVS) ou Licenca de
Funcionamento.
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10. DAS AMOSTRAS

10.1 A licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar devera apresentar, no
prazo de 10 (dez) dias Uteis apos a data de abertura da licitagéo, a quantidade de 02 (dois) kg
de cada produto que compde o lote arrematado como amostra.

10.2 As amostras deverao estar acompanhadas da ficha técnica do produto assinada
pelo responsavel técnico, registro de rétulo do produto, registro SIF/SISP/SIM ou SISBl e
Laudos Bromatoldgicos, microbiologicos e Toxicologicos, sendo estes expedidos por
laboratério oficial.

10.3 Sera fornecida & Licitante 01 (uma) via do comprovante de entrega da(s)
amostra(s) e 01 (uma) via sera encaminhada a Comissao de Licitagao pela Diretoria de
Alimentagao Escolar - DAE.

11. AVALIAGOES

11.1 A avaliagao técnica do produto sera feita através de conferéncia/analise da
documentacgao técnica e testes da amostra: teste técnico culindrio —interno, teste sensorial —
interno e teste de aceitabilidade junto aos alunos - externo.

11.2 A DAE, através da equipe técnica de Nutrigao realizara a conferéncia, analise e
aprovacgao da Documentagao Técnica solicitada no item 9 deste documento, que comprova o
integral atendimento &as especificagdes técnicas e a proposta da empresa, e emitird parecer
conclusivo,

11.3 A licitante devera apresentar uma via ORIGINAL ou COPIA REPROGRAFICA
AUTENTICADA da Ficha Técnica do produto e devera ser preenchida uma para cada item
cotado.

11.4 As informacgoes declaradas deverao estar em conformidade com as constantes
na rotulagem das embalagens primaria e secundaria.

11.5 A DAE podera solicitar a revisdo do texto ou esclarecimentos referentes as
informagoes da Ficha Técnica do produto, sempre gue estas se mostrarem insuficientes ou
inadequadas para a perfeita compreensdo dos usuarios.

12. TESTES
Os testes a serem realizados sao:
|- INTERNO
Técnico —culinario
Sensorial (cor, aroma, textura e sabor)
Il -EXTERNO

Aceitabilidade junto aos alunos
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Os testes das amostras somente serdo realizados apos a conferéncia, analise e
aprovagéo da Documentagao Técnica comprovando o integral atendimento as
especificagbes técnicas e consoante com a proposta da empresa, com parecer favordvel.

P

Os testes serao realizados pela equipe de provadores treinados por nutricionistas da
DAE, incluindo membros da equipe do Departamento de Alimentagao e nutricionista, que
documentarao todas as fases do processo.

12.1 SISTEMATICA PARA REALIZAGAO DOS TESTES TECNICOS E SENSORIAL (INTERNO
E ACEITABILIDADE JUNTO AOS ALUNOS (EXTERNO)

12.1.1 Passando pela etapa de aprovagao da documentagao técnica consoante
do item 9, a empresa sera notificada a comparecer na DAE para a realizagdo dos
testes internos técnico e sensorial.

12.1.2 Os testes internos serao realizados com as amostras que foram
entregues e seus resultados serao registrados.

12.2 DO TESTE TECNICO CULINARIO

12.2.1 Sera realizado na Cozinha Experimental do Departamento de
Alimentagao Escola pela equipe técnica de nutrigdo, considerando tanto as
informacgdes contidas na proposta da empresa e no rétulo dos produtos, como as
condigdes rotineiras de armazenamento e distribuicdo nas unidades atendidas, para
avaliagao de:

Informacgdes gerais do produto;

- Condigdes da embalagem;

- Ingredientes;

- Modo de Armazenamento do produto;

- Modo de Preparo;

- Tempo de cocgao;

- Rendimento do produto (per capta / porcionamento);
Facilidades ou dificuldades encontradas;

- Resultado Final.

12.2.2 Caso o produto nao seja aprovado nos testes internos, deste
instrumento, o proponente sera desclassificado do certame.

12.3 DO TESTE SENSORIAL

12.3.1 Quando da aprovagéo do produto no teste técnico-culinario, a DAE,
através da equipe técnica, com base no método classificatorio, adotado pela
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Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, procedera a avaliagdo sensorial
das amostras, observando rigorosamente as informagoes contidas na proposta da
empresa e embalagem. O teste sensorial serd realizado através de equipe treinada por
nutricionista da DAE.

12.3.2 Seréo avaliados os atributos de quatro caracteristicas sensariais do
alimento; aparéncia e sabor, odor e consisténcia/Textura, de acordo com parametros
descritos em conceitos (adjetivos).

12.3.3 Referéncias da metodologia utilizada na avaliag@o sensorial:

TEIXEIRA, E. et al Anélise Sensorial de Alimentos. UFSC, 1987. Apostilas de Analise
Sensorial de Alimentos e Bebidas, EMBRAPA, 1991. Analise Sensorial dos Alimentos e
Bebidas, ABNT, NBR 12806, 1993.

DUTCOSKY, S. D. Anélise Sensorial de Alimentos. Curitiba: Champagnat, 2007.

12.4 DO TESTE EXTERNO E DA AVALIACAO DE ACEITABILIDADE JUNTO AOS ALUNOS

12.4.1 Se o produto for aprovado nos testes internos, a DAE realizara o teste
externo em uma escola a ser escolhida pela DAE. Os testes de campo do produto
serdo realizados em datas e horarios previamente agendados pela DAE.O horario do
teste sera o mesmo habitualmente utilizado pela escola para servir a refeigao/lanche
(alimentagao).

12.4.2 Todas as etapas do processo de testes de campo serao registradas em
ficha propria e ser@o assinadas por um representante da escola e pelo técnico
responsavel da DAE.

12.4.3 Fica a critério deste Departamento a definigao da metodologia
aplicada, de acordo com o plblice-alve e com o Manual para aplicagéo de testes de
Aceitabilidade no Programa Nacional de Alimentos Escolar (PNAE) do FNDE.

12.4.4 Sera considerado aprovado o produto que obtiver um indice minimo de
90% (noventa por cento) no teste de resto ingestao ou mais de aceitabilidade na
escola visitada, medido pelo consumo irrestrito dos escolares participantes do teste,
ou ainda, um indice minimo de 85% (oitenta e cinco por cento) no teste de escala
heddnica.

12.4.5 Caso o produto nao atinja o indice minimo de aceitabilidade
determinado de 90% (nos testes de resto ingestdo) ou indice minimo de 85% (no teste
de escala hedénica), serd reprovado. O produto ofertado pelo licitante estara apto
para ser registrado em Ata de Registro de Prego desde que satisfaga todas as
condigdes constantes da proposta e estabelecidas neste documento, cuja
comprovagao sera feita através de aprovacao em todas as etapas de analise e
avaliagOes deste documento.

12.4.6 A equipe técnica da DAE emitira um parecer conclusivo a cada etapa de
teste realizado e para aprovagao do produto emitira um Parecer Conclusivo Geral.
Caso haja reprovagdo em qualquer uma das etapas, a equipe técnica da DAE emitira
um Parecer Conclusivo Motivado sobre a recusa do produto ofertado pelo licitante.
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13. DO CONTROLE DE QUALIDADE POSTERIOR A CONTRATAGAO

13.1 Para toda contratagéo, a contratada obrigar-se-a a realizar andlise do produto, na
origem, de modo a confirmar as exigéncias deste documento, para Controle de Qualidade do
lote a ser entregue, a ser feito através de coleta aleatdria de amostras, de acordo com a
Portaria CISE n° 1, de 18/06/2015.

13.2 Para verificagao do atendimento de todas as caracteristicas dos produtos
adquiridos e de suas embalagens, antes da entrega dos produtos pereciveis diretamente as
unidades escolares, ha a exigéncia de laudos de inspegao e anélise de seus lotes. Os
referidos laudos de inspegao e analise dos lotes de produtos deverdo ser emitidos por
Laboratorios Credenciados, conforme consta neste documento. Estas anélises laboratoriais
solicitadas visam orientar a DAE, com relagéo ao atendimento das especificagdes técnicas,
garantindo que o produto licitado seja aquele pretendido pela DAE, e deverio ser
apresentadas em até 03 (trés) dias (teis antes da primeira entrega, para analise e cadastro no
SAESP II.

13.3 O laboratdrio selecionado pela empresa para o controle de qualidade dos
produtos adquiridos pela DAE, devera realizar inspecéo, coleta de amostras e analises dos
alimentos dos lotes produzidos de acordo com a Portaria CISE n® 1 de 18/06/2015.

13.4 O laudo devera contemplar todos os itens do Modelo de Laudo e inspegado/ Re-
inspegao de acordo com a Portaria CISE n® 1 de 18/06/2015.

13.5 Somente serdo liberados para entrega as unidades escolares os produtos que
concluirem com éxito todas as etapas e procedimentos de controle de qualidade
preconizados pela Portaria CISE n® 1 de 18/06/2015.

13.6 A critério da detentora, o laudo bromatolégico podera ser entregue diretamente
pelo laboratério selecionado pela empresa contratada. O laudo bromatoldgico devera ser
entregue a DAE em via original, através do e-mail daepmsvi@gmail.com, em formato pdf e
sera objeto de verificagdo de autenticidade.

13.7 Apds a entrega do produto adquirido, resultante de cada contrato, a equipe
técnica da DAE, podera efetuar testes internos com amostras dos produtos, que deverdo
apresentar caracteristicas sensoriais idénticas as das amostras utilizadas e aprovadas nos
testes anteriormente realizados, conforme especificagdes constantes deste documento.

13.8 A qualquer tempo, antes do vencimento do prazo de validade do produto, a DAE
podera proceder novos testes do produto, internos ou de campo, utilizando para tanto
amostras disponiveis em gualquer uma das escolas em que o produto foi distribuido. Nessa
ocasiap, o contratado podera ser convocado pela DAE, para acompanhar os procedimentos
gue serdo documentados pela equipe responsavel.

13.9 Comprovadas alteragdes técnicas ou sensoriais nas caracteristicas do produto
e/ou embalagem a contratada sera notificada para substituir o produto, devendo retird-lo do
local indicado pela Contratante, mediante agendamento prévio, tendo ciéncia que o produto
podera ser distribuido para a rede escolar no &mbito do Municipio de Sao Vicente.,

13.10 A Contratada devera substituir o produto em todo ou em parte, por outro que
atenda inteiramente as exigéncias contidas no Edital que disciplinou a licitagéo, nao gerando
quaisquer 6nus para a contratante, no prazo estabelecido pela DAE.
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13.11 O fornecimento de nove produto deverd ser feito no local indicado pela
Contratante, a saber o nicleo de armazenamento dos géneros alimenticios da alimentagéo
escolar ou as unidades escolares, a depender da origem da ocorréncia.

13.12 Se o prazo estabelecido pela Administragao for insuficiente para o atendimento,
devera ser apresentada justificativa pela contratada, que sera acolhida ou néo pela
autoridade competente.

13.13 Em decorréncia dos procedimentos descritos nos subitens 15.9 e 15.10, fica
facultada ao contratante a exigéncia de laudo técnico nos laboratérios credenciados, sob
6nus da contratada, observados os procedimentos e normas da Portaria CISE n° 1 de
18/06/2015.

13.14 Comprovado o ndo atendimento das especificagdes e caracteristicas do
produto constantes neste documento, o contratante podera solicitar reanalise do produto
nao gerando quaisquer Gnus para o contratante.

13.15 A reandlise devera ser realizada a partir de amostra representativa, a ser
calculada com base nas metodologias oficiais vigentes.

13.16 Na impaossibilidade de coleta de amostras em nimero suficiente para o plano
amostral representativo e/ou na ocorréncia de casos fortuitos que impossibilitem de alguma
forma a realizagao de tais anélises, serdo tomadas amostras indicativas. Neste caso, os
resultados de tais analises serdo considerados como representativos da totalidade do lote a
que pertence.

13.17 Caso julgue necessario, a DAE, poderd submeter o produto a novo teste de
aceitabilidade em campo, nos mesmos moldes dos testes realizados anteriormente.

13.18 Caso a data de validade da contraprova venga durante o periodo de vigéncia do
Registro de Pregos, serd solicitado ao fornecedor novas amostras as quais serdo submetidas
atodas as etapas de testes internos e, se necessario, também testes externos.

13.19 A qualquer momento, a equipe técnica da DAE, podera realizar uma visita as
instalagdes da fabrica para acompanhar a produgéo destinada a Alimentacgéo Escolar e
averiguar as condigdes higiénico-sanitdrias do local, sob énus da contratada.

13.20 A qualquer momento, a equipe técnica da DAE poders solicitar documentos
comprobatorios acerca da qualidade do produto, conforme especificagdes estabelecidas
neste documento.

14. DO FORNECIMENTO

14.1 A Contratagao dos produtos devera estar em conformidade com as
especificagdes e condigoes constantes deste Termo de Referéncia e com as normas legais
ou técnicas pertinentes ao objeto, cabendo & Contratada o cumprimento das condiges
estipuladas no instrumento convocatdrio na sua proposta e no contrato.

14.2 Os produtos deverao ser entregues, conforme cronograma (semanal, guinzenal
ou mensalmente) em locais previamente definidos pela Diretoria de Alimentagao Escolar -
DAE (diretamente nas Unidades Educacionais do Municipio de Sao Vicente), conforme
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relagao constante no ANEXO | do presente Termo de Referéncia e nas futuras unidades
escolares a serem abertas pela Municipalidade, apds a expedigéo de Autorizacao de
Fornecimento (AF) com os respectivos nlimeros de empenho, do qual constard o iteme a
gquantidade solicitada,

14.3 A entrega dos géneros alimenticios devera ser feita conforme programacgao
elaborada pela DAE, a qual deverd conter os produtos com suas respectivas quantidades e
locais a serem entregues, sendo remetida a contratada em prazo nao inferior a 03 (trés) dias
uteis anteriormente a entrega. O recebimento dos produtos dar-se-a mediante ao Termo de
Recebimento (romaneio) e das notas fiscais.

15. SISTEMA DE GERENCIAMENTO DA ALIMENTAGAO ESCOLAR

15.1 A contratada devera entregar os produtos nas unidades escolares localizadas no
& Municipio listados no ANEXO | do Termo de Referéncia e nas futuras unidades escolares a
serem abertas pela Municipalidade.

15.2 Os géneros alimenticios serdo devolvidos imediatamente quando for constatada
alteragdo na embalagem ou qualqguer outro indicio ou prova que o produto esteja estragado
ou impréprio para o uso, devendo o fornecedor nesse caso, efetuar a substituicdo no mesmo
dia, a fim de nao prejudicar a distribuicao.

16. TRANSPORTE

16.1 O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, em condigdes que
preservem as caracteristicas do alimento, sua qualidade quanto as caracteristicas fisico-
quimicas, microbiolégicas e microscopicas especificas no item 4. As demais condigies
relativas ao veiculo e ao transporte deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente,
sobretudo a Portaria n® 368 de 04/09/97, MAPA, Portarias CVS n® 15, de 07/11/91.

16.2 Se porventura os produtos néo estiverem acondicionados em conformidade com
a Portaria CVS n° 05 de 08/04/13, bem como o disposto no item 18.1 deste documento, o
responsavel pelo recebimento na unidade escolar, podera recusar o recebimento do produto,
€ a contratada devera refazer a entrega da forma correta em até 02 (dois) dias Gteis ap6s o
ocorrido.

16.3 A entrega do produto improprio para consumo ou fora das condigbes
estabelecidas neste documento implicard em inexecugdo contratual, sujeita a aplicagbes de
multas e demais sangdes previstas em lei.
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17. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

17.1 Comprometer-se a dar total garantia quanto & qualidade dos materiais
fornecidos, que deverao estar dentro dos padroes de qualidade de cada género;

17.2 Manter todas as condigoes de habilitacéo e qualificagéo exigidas neste Termo de
Referéncia durante a execugéo do contrato;

17.3 Entregar os produtos exatamente como foram solicitados (embalagem, medida,
quantidade, marca). Os produtos deverdo ter prazo de validade impresso nas embalagens;

17.4 Entregar os produtos devidamente embalados, de forma a ndo serem danificados
durante as operagoes de transporte e descarga no local indicado da entrega;

17.5 Nao serdo aceitos produtos que nao atendam as especificagoes do objeto, os
quais serdo devolvidos;

17.6 Prestar os esclarecimentos que forem solicitados pela Contratante relativamente
ao fornecimento dos produtos solicitados;

17.7 Entregar os produtos, objeto do presente, no(s) local(is) indicado(s) pela
Contratante, nas especificagées solicitadas por meio de celebragao de contrato,
assegurando que, no ato da entrega, os produtos estejam de forma adequada e nas
guantidades estabelecidas neste documento;

17.8 Submeter-se a fiscalizagdo e acatar as exigéncias da Contratante quanto ao
fornecimento, providenciando a imediata correcéo das deficiéncias apontadas;

17.9 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, os
produtos em que se verificarem vicios resultantes da produgao ou do transporte;

17.10 Comunicar ao Contratante, por escrito, no prazo de 3 (trés) dias Uteis, quaisquer
alteragoes havidas em seus dados cadastrais, tais como endereco e telefone, bem como no
contrato social, devendo apresentar os documentos comprobatorios da nova situagéo;

17.11 Comunicar, formalmente, com a devida antecedéncia a ocorréncia de
condigdes inadequadas para a entrega dos produtos ou a iminéncia de fatos que possam
prejudica-los, bem como eventual atraso ou paralisagéo, apresentando justificativa, que
poderéo ser aceitas ou nao pela Contratante.

18. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

18.1 Nos termos da Lel, serd designado representante para acompanhar e fiscalizar a
entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execugao e determinando o que for necessério a regularizagdo de falhas ou defeitos
observados.

18.2 Afiscalizagdo de que trata este item nao exclui nem reduz aresponsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeigdes técnicas ou vicios redibitérios, &, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos.
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18.3 A fiscalizagao do cumprimento do contrato cabera a Secretaria Municipal de
Educacgao.

18.4 A fiscalizagao exercerd rigoroso controle em relagdo a qualidade e guantidade
dos géneros entregues a fim de possibilitar a aplicagao das penalidades previstas, quando
desatendidas as suas exigéncias.

18.5 As decisbes e providéncias que ultrapassem as competéncias dos Fiscais
deverao ser solicitadas ao seu gestor, em tempo habil, para a adogao das medidas que se
fizerem necessarias.

19. HABILITAGAO

19.1 Em atendimento ao art. 62, 68 e 69 da Lei 14133/21, as empresas participantes
desta licitacao deverdo apresentar os documentos abaixo relacionados.

19.1.1. Registro individual, no caso de empresa individual; Ato constitutive, estatuto
ou contrato social em vigor e alteragao subsequente, devidamente registrado, em se tratando
de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por agoes, acompanhado de
documentos de eleigdo de seus administradores; Inscrigéo do ato constitutivo, no caso de
sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio; Decreto de autorizagao,
em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de
registro ou autorizagao para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a
atividade assim o exigir;

19.1.2. Comprovante de Inscrigdo e de Situagédo Cadastral, junto ao Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica / Receita Federal;

19.1.3. Certificado de Regularidade do FGTS — CRF, expedido pela Caixa
Econdmica Federal, demonstrando situagao regular no cumprimento dos encargos sociais
instituidos por lei;

19.1.4. Certidao Negativa ou Certidao Positiva Com Efeitos de Negativa de Débitos
Relativos a Crédites Tributarios Federais e a Divida Ativa Da Uniao expedida pelo Ministério da
Fazenda, englobando os créditos tributdrios relativos as contribuigdes sociais conforme
Portaria PGFN / RFB n® 1751 de 02 de outubro de 2014;

18.1.5. Certidao Negativa ou Certidao Positiva Com Efeitos de Negativa de Débitos,
expedida pela Secretaria da Fazenda do Estado da sede da licitante;

19.1.6. Certiddo Negativa ou Certidao Positiva Com Efeitos de Negativa de Débitos
(Tributos Mobiliarios), expedida pela Secretaria Da Fazenda do Municipio da sede da licitante;

19.1.7. Certidao Negativa ou Certidao Positiva com Efeitos de Negativa perante a
Justiga do Trabalho, referente aos Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida pelo Tribunal
Superior do Trabalho (de acordo com a Lei 12.440/2011);

19.1.8. Declaragéo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal
da licitante, assegurando o atendimento do disposto no inciso XXXl do art. 7° da
Constituigéo Federal, de 05/10/1988, e no inciso VI do art. 68 da Lei n® 14.133/21, que ndo
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possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre, e em qualquer trabalho menores de 16 (dezesseis) anos,
salvo na condigao de aprendiz a partir de 14 (quatorze) anos;

19.1.9. Certidao Negativa de Faléncia, expedida pelo cartério distribuidor da comarca
da sede da pessoa juridica. Na hipotese de ser positiva a certidao de distribuigae de
recuperagéao judicial, devera o licitante, sob pena de inabilitagao, apresentar o plano de
recuperagéo ja homologado pelo juizo competente e em vigor, nos termos da Stumula N° 50
do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo;

19.1.10. Balango Patrimonial e Demonstragdes Contabeis dos 2 (dois) Ultimos
exercicios sociais, jd exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo
financeira da empresa, vedada a sua substituicao por balancetes ou balangos provisdrios,
podendo ser atualizados por indices oficiais, guando encerrados hd mais de 03 (trés) meses
da data para apresentagéo da proposta;

19.1.11. Comprovagéo de possuir Capital Social ou Patriménio Liquido minimo
equivalente de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagao, devendo a
comprovagéo ser feita relativamente & data da apresentagédo da proposta na forma da lei,
admitida a atualizagao para esta data através de indices oficiais;

20. DO PAGAMENTO

20.1 O pagamento ser4 realizado em até 30 (trinta) dias carridos, contados apés o
ateste na Nota Fiscal mediante aprovagao prévia e expressa do Gestor do Contrato, e das
documentagoes fiscais e contabeis que forem solicitadas.

20.2 Em caso de irregularidade na emissao dos documentos fiscais, o prazo de
pagamento sera contado a partir de sua reapresentagéo, desde que devidamente
regularizados.

20.3 Os documentos deverdo estar de acardo com o Decreto n® 5565-A, confirmando
o recebimento dos materiais e posterior ateste da nota fiscal para efetiva liquidagao, pelo
fiscal designado pela CONTRATANTE.

20.4 Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal/Fatura ou de outro documento que
venha a ser solicitado, o pagamento ficard sobrestado até que a CONTRATADA providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se- apos a
comprovagao da regularizagdo da situagao, néo acarretando qualquer anus paraa
contratante.

21. DAVIGENCIA

21.1 Avigéncia da futura Ata de Registro de Precos ters a validade de 12 (doze) meses
prorrogavel por igual prazo a partir da sua assinatura.
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22. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
22.1 E passivel de sangdes administrativas, a licitante que:

- Deixar de executar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em
decorréncia da contratagao;

- Ensejar o retardamento da execucgao do objeto;
- Falhar ou fraudar na execugéo do contrato;

- Comportar-se de modo inidéneo;

- Cometer fraude fiscal.

22.2 Em qualquer hipotese de aplicagao de sangdes serd assegurado a licitante vencedora o
contraditorio e a ampla defesa;

22.3 Aautoridade competente, na aplicagao das sangdes, levara em consideragédo a

~ gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, a abrangéncia do dano
apontada pela area demandante, bem como o dano causado a Administragao, observado o
principio da proporcionalidade e da razoabilidade,

23. DO CONTROLE E FISCALIZAGAO

Com o intuito de representar esta Secretaria, acompanhar a entrega efou execucao dos
servigos, serdo indicados:

GESTOR DO CONTRATO FISCAL DO CONTRATO: |
MNaiana Talita Alves Erika P. C. de Carvalho

HOLL: 60347 HOLL: 64038

Diretoria de Alimentagao Escolar Diretoria de Alimentagé&o Escolar

Sao Vicente, 19 de dezembro de 2024

Documenzo assinage Geralments

MEVEA DE CASSIA DUTRA COSTA MARSILY
Data: 20/17/2024 14:25:51-0300
Vieriique e htgs: fesledad it gev br

NIVEA COSTA MARSILI
SECRETARIA DE EDUCAGAO
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01 | Creche Municipal Anténio Fernando do Reis Praga 22 de Janeiro,630 Centro
02 | Creche Municipal Cantinho do Céu Rua Ataliba Leonel, 358 Catiapoa
03 Av, Senador Salgado Filho,
Creche Municipal Cantinho do Zezinhe |1 637 Joquei Clube
04 | Creche Municipal Caliapoa Rua Vicente Gil, 368 Catiapoa
05 | Creche Municipal Cora Coralina Rua Paulo Horcel | s/n® Japui
06 Jardim Rio
Creche Municipal Crianga Esperanca Rua Jodo Chancharulo, 120 | Branco
07 | Creche Municipal Eduardo Furkini Rua Archimedes Bava, sin® Gleba i
08 | Creche Municipal E| Shaday Rua Tamoios, 149 Pg. S&o Vicente
09 Av. Vereador Oswaldo
Creche Municipal Geralda Ernestina Toshi, 2975 Vila Joguei Clube
= 10 | Creche Municipal Grupo da Prece Rua Tambau, 1534 Cidade Nautica
11 | Creche Municipal Irma Dolores Avenida Irma Dolores, 1001 Quarentendrio
12 | Creche Municipal Jean Pierre dos Santos Molina Rua José Viegas, s/n’ Pg. Continental
13 | Creche Municipal Josefa Maria Rua Quarenta e Cinco, 710 Humaita
14 Rua Hatchik Arménio
Creche Municipal Julia Maria de Jesus Catchjan, 210 Humaita
15 Parque das
Creche Municipal Julic Pereira de Andrade Rua Esmeraldo Tarquinio, 93 | Bandeiras
16 Rua Prof. Lovely
Creche Municipal Lar da Crianga Feliz Plauchut, 787 | v. Matteo Bei
17 Rua Senador Salgado Filho,
Creche Municipal Maria Josefa 1040 Joéquei Clube
18 | Creche Municipal Nossa Senhora de Fatima Rua Stelio M. Loureire n° 66 | Vila Fatima
19 Jardim Rio
Creche Municipal Paulo de Souza Rua Ulisses Guimaraes, s/n® | Branco
20 | Creche Municipal Prof® Ana Cristina Santos Henriques | Rua Caiamore, 804 Vila Margarida
21 | Creche Municipal Prof. Celso Eduardo Praga Quarenta e Cinco, s/n® | Humaita
22 Rua Padre André Soveral,
Creche Municipal Prof® Ondina Marques de Melo s/n Vila Ema
23 | Creche Municipal Quarentenario Rua Goias, 740
24 Rua Capitéo Antdo de Moura
Creche Municipal Regina Célia dos Santos 429 Pq Bitart
25 Rua Elisangela Santos
Creche Municipal Sandra Antonell Mendes Samarita
26 | Creche Municipal Santa Terezinha Avenida Brasilia,30 Vila Ponte Nova
27 Rua Benjamim Mateus
Creche Municipal Seitetsu iha Mendes, sin® Samarita
28 Praga Nossa Senhora
Creche Municipal Tancredo Neves Aparecida,551 Vila Fatima
29 | Creche Municipal Tio José Rua Qito,240 México 70
30 | Creche Municipal Vila Margarida Rua Rio Serchio, sin® Vila Margarida
31 Parque das
Creche Municipal Vila Nova Séo Vicente Rua Alfio Benassi, 333 Bandeiras
32 Rua Gilberto Esteves Jardim Rio
Creche Municipal Viovd José Campela Martins, 320 Branco
33 | Creche Municipal Vovd Raimundo Rua Antao de Moura, 47 Pq. Bitari
34 | Cantinho do Zezinho | Rua Sacadura Cabral, 399 Vila Joquei
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35 Rua Francisco da Silva

Lar Cinderela Santos,323 Jardim Guagu
36 Rua Nicolau Patricio Moreira

LAM - Lar de Assisténcia ao Menor n° 225 Cidade Nautica
37 Av. Vereador Lourival

Mundo da Crianga Moreira do Amaral 801 Pq. Séo Vicente
38 Conj. Tancredo

MNayla Amor a Vida | e Il Rua Dilson Marone, 24 E25 | Neves
39 Rua Tenente Durval do

Peniel Amaral, 725 Catiapoa
40 Rua Tenente José dos Jardim Rio

Pequeno Aprendiz Santos, 269 Branco
41 | Sonho da Crianga Rua Vale do P6,768 Vila Margarida
42 | Vové Libania Praca 22 de Janeiro,630 Centro
43 | U.E Adilza de O. Rosa Sobral | Pr. Trinta & um de Margo s/n” | Cidade Nautica
44 | U.E Alberto Santos Dumont Rua Eduardo Cago sin® Jd. Rio Branco
45 | U.E Anténio Fernando dos Reis Av. Juiz de fora, 80 Vila Voturua
46 | U.E Antdnio Emmerich Av. Anténio Emmerich, 403 Vila Cascatinha

E 47 Rua Anadir D. de Carvalho,

U.E Anténio Pacifico 438 Joguei Clube
48 R: José Adriano M. Junior

U.E Anuar Frayha s/n® Cidade Nautica
48 | U.E Armindo Ramos Rua Sergipe, 131 Samarita
50 | U.E Augusto Saint'Hilaire Av. Martins Fontes, 1000 Catiapod
&1 Rua Maria Rita Brito Lopes

U.E CAIC - Ayrton Senna da Silva s/n”® Humaita
52 | U.E Carlos Caldeira Pr. Armindo Ramos s/n’ Samarita
53 | U.E Carolina Dantas Rua Aurélio Ponna, 26 Caliapoa
54 | UECEJAIN Capitdo Mor Aguiar, 798 Pq. Bitarti
55 | U.E Cidade de Naha Rua General Etchegoyen 25 | Catiapoa
56 | U.E Constante L.C. Houlmant Av. Antdnio Emmerick, 1000 | Vila Melo
57 | UE Dom Pedra | Praga D. Pedro |, s/n° Pg. Saec Vicente
58 Jd.

U.E Edmundo Cappelari Praga Vitéria, s/n® Independéncia
59 | U.E Ercilia Nogueira Cobra Rua Vale do P6,400 Vila Margarida
60 | U.E Eulina Trindade Praga Juracy Camargo s/n” Vila Matteo Bei
61 Rua Dr. Donald A. Kelman,

U.E Francisco Martins dos Santos 225 Jd. Rio Branco
62 Rua Rivaldo de Lima Ferreira

U.E Gilson Kool Monteiro s/n® Vila Mathias
63 Rua Stelioc Machado

U.E Jacob Andrade Camara Loureiro, 1071 Cidade Nautica
64 | U.E Jonas Rodrigues Rua Alexandre Sendim,304 Pq. Bitari
65 Rua Luiz Ferreira Morgado,

U.E Jorge Bierrenbach Senra 1783 Jd. Rio Branco
66 Rua Senador Salgado Filho,

U.E José Borges Fernandes s/n® Joguei Clube
687 | U.E José Meirelles Rua Tups,245 Jd. Quarentenario
68 | U.E Kelma Maria T. Gongalves Rua Quarenta e seis, s/n” Humaita
69 Rua Marechal Euclides Z. da

U.E Laura Filgueiras Costa, 75 Vila Matto Bei
70 | U.E Leonor G.A. Stoffel Rua Qeiras s/in® Samarita
71 | U.E Lions Clube Rua Costa Rego, 533 V. Sao Jorge
72 Rua Odair Muller A.

U.E Lucio Martins Rodrigues Marques, 434 Vila Margarida
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73 Rua Dr. Polydoro de Oliveira,
U.E Luiz Beneditino 333 Vila Margarida
74 | U.E Luiz Pinho de Carvalho Filho Av. Dr. José Singer, 369 Humaita
75 | U.E Manoe!l Nascimento Rua Roberto Kock,300 Joquei Clube
76 | U.E Maria Elizabeth Ramos da Silva Rua Um,135 Samarita
77 Rua Sem, Nilo de Souza Pq. Das
U.E Mario Covas Jr Coelho s/n® Bandeiras
78 | U.E Matteo Bei Rua Frei Gaspar, 2236 Pg. Sao Vicente
79 Praca Grande Oriente do
U.E Mauro Aparecido Godoy Brasil n® 13 Jd. Pompeba
80 | U.E Monteiro Lobato Rua Rio Largo, s/in” Jd. Nosso Lar
81 | U.E Nilton Ribeiro Rua José Julio da Silva, 382 | Japui
82 | U.E Nossa Senhora da Esperanga Rua Salvador , s/n® Quarentendrio
83 Rua Pref. Rodolpho Pq. das
U.E NUMAA 2-Ana Lucia de A. de Oliveira Mikulasch,355 Bandeiras
84 Av. Jodo Francisco
U.E NUMAA-Ana Lucia de A. de Oliveira Bensdorp,201 Cidade Nautica
85 Rua Tenente Durval do
U.E Octavio de Césare Amaral, 183 Catiapod
86 | U.E Padre José de Anchieta Av. Brasllia, s/n” Pq. Bandeiras
87 Av. Jodo Francisco
U.E Pasltor Joaguim Rodrigues da Silva Bensdorp, 301 Cidade Nautica
88 | U.E Provincia de Okinawa Rua Cidade de Cubatao sin® | Vila Margarida
89 Morra das
U.E Raquel de Castro Ferreira Av. Newton Prado, 503 Barbosas
90 | U.E Raul Rocha do Amaral Rua Belo Horizonte, 273 V1. Ponte Nova
91 Av. Visconde de
U.E Regina Célia dos Santos Tamandarg, 385 Pg. Bitar(
92 Av. Dr, Alcides de Araujo,
U.E Renan Alves de Leite 1030 Jd. Paraiso
93 | U.E Republica de Portugal Praga 23 de maio, 265 Pg. Bitar(
94 | U.E Saulo de Tarso M. de Mello Rua Doze n° 140 Pg. Continental
85 Rua Quering Mario Biasoli n®
U.E Sebastido Ribeiro da Silva 90 Cidade Nautica
96 | U.E Unigo Civica Feminina Praga Rui Barbosa s/n® Pgq. Séo Vicente
87 Rua Dr. Marcelo Ribeiro
LLE Vila Ema Nogueiro s/n® Vila Ema
98 | U.E Vila Jéguei Rua Fernando Ferrari, sin® Jéquei Clube
99 | AMEI Rei Pelé Rua Jequié, 580 Samarita
100 | AMEI Narizinho Rua Manoel Sierra Perez, Nautica
296 (Cj.Tancredo
Neves)
101 | AMEI Emilia Rua Manoel Sierra Perez, Nautica
256 (Cj.Tancredo
Neves)
102 | AMEI Visconde de Sabugosa Rua Manoel Sierra Perez, Nautica
350 (Cj.Tancredo
Neves)
103 | AMEI Parque Sao Vicente - Maria de Lourdes Rua Caramuru,623 Pg. Sao Vicente
104 | AMEI Guagu - Duque de Caxias Praga Napoledo Laureano
s/n® Jardim Guagu
105 | AMEI Vera Licia Av. Jodo Francisco Cidade Nautica
Bensdorp, 1386
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ANEXO Il
MODELO DE PROPOSTA DE PRECO
PREGAO ELETRONICO N° 140/2024

OBJETO:

NOME DO PROPONENTE:
CNPJ:

ENDERECO:

TELEFONE DO PROPONENTE:
E-MAIL DO PROPONENTE:

Declaramos por este e na melhor forma de direito que nossa Proposta Comercial € a seguinte:

Item Descricéo Marca Qtde Unid. Vr. Unit. | Vr. total
-R -R$
1
2
3
4
5
Valor total: RS ...........coo........ [ valor por extenso.................. ).

Prazo de entrega: maximo Xxx (XXXXXXXXXXXXXXXXXX), a contar do recebimento da Autorizagdo de Fornecimento (AF).
Prazo de pagamento: Minimo 30 (trinta) dias.

Validade da Proposta: Minimo 60 (sessenta) dias.

Dados bancarios para pagamento; *****xx ks

Estamos cientes e concordamos com as condig6es contidas no edital do Pregao Eletrénico n°. ***/2024 e seus anexos,
bem como declaramos que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicio Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas

convengoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega.

Nome e assinatura do Representante legal do proponente
CPF N°
RG N°

(Papel timbrado da proponente)
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ANEXO 1l

DECLARAGAO CONTENDO INFORMAGCOES PARA FINS DE CELEBRAGAO DA ATA
DE REGISTRO DE PRECOS

PREGAO ELETRONICO N° 140/2024

1. DA EMPRESA PROPONENTE:

Nome ou Razao Social da proponente: ,

Endereco , Bairro CEP:

, Cidade , Estado , CNPJ n°

, Inscricao Estadual n° , Conta

Corrente n° Agéncia Banco , Inscricao

Municipal/ISS (alvara) n° , N° do telefone ,
e-mail:

2. DO REPRESENTANTE LEGAL AUTORIZADO PARA ASSINATURA DA ATA:

Nome Funcéo Data de
Nascimento Estado Civil RG n°
Orgdo emissor CPF Rua
n° Bairro
Complemento Cidade Estado
CEP Telefone Celular
e-mail
102
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3. DA AUTORIZAGAO DE COMPRA OU ORDEM DE SERVIGO:

E-mail para encaminhamento das autorizacbes de compras/ordem de servigos:

Responsavel pelo recebimento das autorizacbes de compras/ordem de servigos:

Local, de de 2024.

Nome e assinatura do Representante legal do proponente

CPF N°

RG N°

(Papel timbrado da proponente)
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ANEXO IV

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

PREGAO ELETRONICO N° 140/2024

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N.° XX/2024

Termo de Ata de Registro de Preg¢os, que entre si celebram a PREFEITURA DO
MUNICIPIO DE SAO VICENTE e a empresa *******  conforme Processo
Administrativo n.° 10.912/2024 — Pregao Eletrénico n.° 140/2024.

De um lado, o MUNICIPIO DE SAO VICENTE, inscrito no CNPJ sob 0 n.° 46.177.523/0001-

09, com sede na Rua Frei Gaspar n.° 384, Centro, Municipio e Comarca de Sao Vicente/SP,

neste ato representado pelo SECRETARIO DE , Sr.
doravante  denominado @ CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa
estabelecida na ,  CNPJ/MF
, neste ato representado pelo Sr. , (cargo), RG n°
SSP/__, CPF n° , domiciliado na , doravante

denominada DETENTORA DA ATA, na melhor forma de direito, tendo em vista os termos
que constam do Processo Administrativo n.° 10.912/2024, Pregao Eletrénico n.° 140/2024,
tém entre si ajustado o presente Contrato de Prestacao de Servicos, firmado com fulcro na
Lei Federal n.° 14.133/2021 e Decreto Municipal n° 6.375, de 26 de dezembro de 2023; bem
como pela legislagdo superveniente, subsidiaria e/ou complementar, e, ainda, pelas

clausulas e condi¢des a seguir estabelecidas:
1. DO OBJETO

1.1 O objeto deste instrumento é g ********xxsrmmimamimwrrirx, de acordo com as condi¢des
e especificagcbes do Termo de Referéncia e Proposta de precos apresentada pela
DETENTORA DA ATA, constantes do Processo Administrativo n.° 10.912/2024, Pregao
Eletrénico n.° 140/2024, que sao parte integrante deste instrumento, independentemente de

transcricao.
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2. DO PRECO

2.1. Os valores registrados sao:

*kkkkkhkhkkhkkhkhkhhkhkhkhkhkhkhrkhkhhkx

O valor global da presente Ata é de R$ ****¥*x¥*x w*

3. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

3.1. O pagamento dar-se na forma do Anexo | — Termo de Referéncia, do Edital do Pregao
Eletronico n.° 140/2024, a saber:

3.2. O pagamento sera efetuado em moeda corrente nacional, mediante crédito em conta
corrente, no Banco ******** agéncia TR e conta **TT**U**** no prazo de 30
(trinta) dias mediante apresentacao de documentacgao fiscal (nota fiscal/fatura), devidamente
atestada pelo setor requisitante em acordo com a Fonte de Recurso identificada, desde que
atendidas as condi¢gbes para sua liberagdo, em conformidade com o Decreto Municipal n°.
5565-A, de 11 de junho de 2021.

3.3. Nas notas fiscais deverdo ser enviadas com coépia via digital disponivel por e-mail
nfe@saovicente.sp.gov.br € deverdo constar o servigo/equipamento respondente as entregas,
além de no campo observagao, constar o niumero da Autorizacdo de Fornecimento, Nota de
Empenho e dados bancarios (numero do banco, da agéncia e conta bancaria) para

pagamento via crédito em conta corrente.
4. DA DOTAGAO ORGCAMENTARIA

4.1. As despesas com a execugdo do presente contrato correrdo por conta das seguintes

dotagdes orgamentarias:

FONTES DE RECURSO:
RECURSOS ESTADUAIS

00314 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 02 | 200.0004 |3.3.90.30.00
00316 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 02 | 200.0004 |3.3.90.39.00
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RECURSOS FEDERAIS

00300 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00

00301 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 285.0000 |3.3.90.30.00
00302 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00303 - 02.05.01 | 12.361.0051.2142 | 05 | 285.0000 |3.3.90.39.00

00315 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 05 | 233.0000 |3.3.90.30.00

00317 - 02.05.01 | 12.362.0051.2143 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00432 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 280.0000 |3.3.90.30.00
00433 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 281.0000 |3.3.90.30.00
00434 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 283.0000 |3.3.90.30.00
00435 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 284.0000 |3.3.90.30.00
00436 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 280.0000 |3.3.90.39.00
00437 - 02.05.01 | 12.365.0051.2142 | 05 | 281.0000 |3.3.90.39.00

00443 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 243.0000 |3.3.90.30.00
00444 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00
00445 - 02.05.01 | 12.366.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00
00466 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 242.0000 |3.3.90.30.00
00467 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.30.00
00468 - 02.05.01 | 12.367.0051.2142 | 05 | 282.0000 |3.3.90.39.00

5. DA ENTREGA DO OBJETO

5.1 Os produtos deverao ser entregues, conforme cronograma e locais (Anexo 1 do Termo
de Referéncia) previamente definidos pela Diretoria de Alimentacao Escolar — DAE e ap0s a
expedicdo de Autorizagdo de Fornecimento (AF) com os repectivos niumeros de empenho,

do qual constara o item e a quantidade solicitada.

5.2 A entrega dos géneros alimenticios devera ser feita conforme programacgéo elaborada
pela DAE (semanal, quinzenal ou mensalmente), a qual devera conter os produtos com as
suas respectivas quantidades e locais a serem entregues, diretamente nas escolas

municipais de Sao Vicente, conforme relagao constante no Anexo | do Termo de Referéncia.

5.4 Para a execugao do objeto, a DETENTORA DA ATA devera observar as diretrizes

basicas recomendadas pelas especifica¢cdes dos objetos definidos.

5.5 Na AF contera informacédo que reforce a necessidade de que se vincula a todas as

regras previstas em edital e anexo, tal como transcritas integralmente no documento.

5.7 O produto devera ser entregue embalado, devendo constar impresso na embalagem

original o nome do produto e origem de fabricagao.
5.8. A garantia/qualidade dos itens consiste na prestacédo, pela DETENTORA DA ATA, de

todas as obrigagdes previstas, a contar da data de entrega definitiva do objeto, contra
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qualquer imperfeicdo que o produto venha a apresentar, incluindo avarias no transporte até

o local de entrega, vicio de qualidade, apresentagao, conservagio e armazenamento etc..
6. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES:
6.1. ADETENTORA DA ATA se obriga a:

6.1.1 Fornecer nos prazos constantes da proposta, contado desde o recebimento da AF,,
nas quantidades solicitadas em acordo com os pregos aduzidos em sua proposta, no local

indicado pela Administracao;

6.1.2 Quaisquer exigéncias da fiscalizagao, inerentes ao objeto deste Termo de Referéncia,
deverao ser prontamente atendidas pela DETENTORA DA ATA, sem 06nus para a
CONTRATANTE;

6.1.3 Manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos, as mesmas condi¢cbes

da habilitagao;

6.1.4 O fornecimento devera atender rigorosamente as especificacbes das respectivas

propostas;

6.1.5 Arcar com todos os custos que incidam direta ou indiretamente sobre o fornecimento

ofertados na licitagao;
6.1.6 Manter firme sua proposta durante o prazo de validade da mesma;
6.1.7 Entregar o objeto em conformidade com o que foi licitado;

6.1.8 Fornecer dentro do prazo estabelecido pela CONTRATANTE, contado desde o
recebimento da Autorizacdo de Fornecimento, nas quantidades propostas e no local

indicado;

6.1.9 Corrigir eventuais falhas no cumprimento de suas obriga¢cdes no prazo estabelecido
pelo representante do CONTRATANTE;

6.1.10 Abster-se de transferir direitos ou obrigagcées decorrentes da Ata de Registro de

Precos sem a expressa concordancia da CONTRATANTE;

6.1.11 Responder por eventuais danos causados a CONTRATANTE ou a terceiros durante a

vigéncia desta Ata por seus agentes ou prepostos;
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6.1.12 Fornecer os itens de boa qualidade, nas quantidades solicitadas, dentro dos padrbes
estabelecidos, vindo a responder por danos eventuais que comprovadamente vier a causar,
caso realize o fornecimento com produto de ma qualidade, estragado ou fora dos padrdes
de higiene;

6.1.13 Apresentar, a cada fornecimento, a nota fiscal para efeito de pagamento.
6.2. ACONTRATANTE se obriga a:

6.2.1 Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo

contratado, com relagéo a entrega a ser prestado;

6.2.2 Receber e garantir fiscalizagdo de que todos os produtos foram entregues dentro da

especificagao solicitada;

6.2.3 Rejeitar, no todo ou em parte, os itens entregues fora das especificacbes deste termo

de referéncia, bem como na proposta;

6.2.4 Atestar as faturas/notas fiscais e encaminha-la para o setor responsavel pelo

pagamento;

6.2.5 Efetuar o pagamento dentro dos prazos estabelecidos, desde que cumpridas todas as

formalidades e exigéncias desta contratacao;

6.2.6 Constatadas irregularidades no produto entregue, a CONTRATANTE, sem prejuizo
das penalidades cabiveis, podera rejeitar, no todo ou em parte, se ndo corresponder as
especificagbes e glosar o pagamento dos itens rejeitados.

6.2.7 Comunicar a contratada, quaisquer irregularidades nas entregas efetuadas,
objetivando a imediata reparagao;

6.2.8 Executar, por meio do(s) servidor(es) desta Secretaria, o acompanhamento e a

fiscalizacdo da execucao do objeto contratado.
7. DO GESTOR DA ATA

7.1 O Gestor da Ata sera definido por portaria do titular da Secretaria de Educacéo.

7.1.1.A comunicagdo entre a Contratada, via gestor, e a Contratante sera realizada
respeitando os principios da transparéncia e da publicidade da gestdo publica, com o

maximo de clareza e agilidade possiveis, por meio de e-mail institucional.
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8. DO PRAZO DE VIGENCIA

8.1. O prazo de vigéncia da presente Ata é de 12 (doze) meses, contados do primeiro
dia util subsequente a divulgaciao no Portal Nacional de Compras Publicas (PNCP),

podendo ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso.

9. DA ALTERAGAO, ATUALIZAGAO E NEGOCIAGAO DOS PRECOS REGISTRADOS

9.1. Os precos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das

obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situagoes:

9.1.1. em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execu¢ao da
ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124
da Lei n® 14.133, de 2021;

9.1.2. em caso de criagao, alteragao ou extincao de quaisquer tributos ou encargos legais ou
superveniéncia de disposi¢cbes legais, com comprovada repercussao sobre os precos

registrados; ou

9.1.3. na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratagcéo direta de clausula de
reajustamento ou repactuagéo sobre os precgos registrados, nos termos do disposto na Lei n°
14.133, de 2021.

9.2. Na hipotese de o prego registrado tornar-se superior ao pre¢o praticado no mercado,
por motivo superveniente, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora convocara a DETENTORA

DA ATA para negociar a redugéo do prego registrado.

9.2.1. Caso nao aceite reduzir seu pregco aos valores praticados pelo mercado, a
DETENTORA DA ATA sera liberada do compromisso assumido quanto ao item registrado,

sem aplicagdo de penalidades administrativas.

9.2.2 Na hipotese prevista no subitem 9.2.1, o gerenciador convocara os fornecedores do
cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus

precos aos valores de mercado.
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9.2.3. Se nao obtiver éxito nas negociagodes, o 6rgao ou a entidade gerenciadora procedera
ao cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do disposto no subitem 11.2, e

adotara as medidas cabiveis para a obtencao de contratacdo mais vantajosa.

9.2.4. Na hipétese de redugdo do preco registrado, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora
comunicara aos orgaos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de
registro de pregos, para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem
negociagao com vistas a alteragdo contratual, observado o disposto no art. 105 da Lei
Federal n°. 14.133/2021.

9.3. Na hipétese de o pregco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e a
DETENTORA DA ATA nao poder cumprir as obrigacbes estabelecidas na ata, sera
facultado 8 DETENTORA DA ATA requerer ao gerenciador a alteragdo do prego registrado,

mediante comprovacgao de fato superveniente que o impossibilite de cumprir 0 compromisso.

9.3.1. Para fins do disposto no subitem 9.3, a DETENTORA DA ATA encaminharg,
juntamente com o pedido de alteragdo, a documentagao comprobatdria ou a planilha de
custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relagdo as condicoes

inicialmente pactuadas.

9.3.2. Na hipétese de ndo comprovagao da existéncia de fato superveniente que inviabilize o
preco registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgédo ou pela entidade gerenciadora e o
fornecedor devera cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento
do seu registro, nos termos do disposto no item 11, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes

previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e na legislacao aplicavel.

9.3.3. Na hipdtese de cancelamento do registro da DETENTORA DA ATA, nos termos do
disposto no subitem 9.3.2, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva,
na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam manter seus pregos registrados,
observado o disposto no § 3° do art. 18 do Decreto n°. 11462/2023.

9.3.4. Se nao obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou a entidade gerenciadora procedera
ao cancelamento da ata de registro de precgos, nos termos do disposto no subitem 11.2, e

adotara as medidas cabiveis para a obtencéo da contratacdo mais vantajosa.

9.3.5. Na hipétese de comprovagao do disposto nos subitens 9.3 e no 9.3.1, o 6érgédo ou a
entidade gerenciadora atualizara o prego registrado, de acordo com a realidade dos valores

praticados pelo mercado.
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9.3.6. O d6rgao ou a entidade gerenciadora comunicara aos 6rgaos e as entidades que
tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracao
do prego registrado, para que avaliem a necessidade de alteracdo contratual, observado o
disposto no art. 124 da Lei 14.133/2021.

10. DAS PENALIDADES E DAS MULTAS

10.1. O fornecedor que cometer quaisquer das infragdes discriminadas nos artigos 155 a
163 da Lei n° 14.133/2021, ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal,

as sancgoes descritas na lei e no edital.

11. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DA DETENTORA DA ATA E DOS PRECOS
REGISTRADOS

11.1. O registro da DETENTORA DA ATA sera cancelado pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora, quando a DETENTORA:

| - Descumprir as condigdes da ata de registro de precos sem motivo justificado;

Il - Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administragao sem justificativa razoavel;

Il - Nao aceitar manter seu precgo registrado, na hipétese prevista no subitem 9.3.2; ou

IV - Sofrer sangao prevista nos incisos lll ou IV _do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de
2021.

11.1.1. Na hipétese prevista no inciso IV do subitem 11.1, caso a penalidade aplicada ao

fornecedor nao ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, o 6érgéo ou a
entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutencao
do registro de pregos, vedadas novas contratagdes derivadas da ata enquanto perdurarem

os efeitos da sancéo.

11.1.2. O cancelamento do registro nas hipéteses previstas no subitem 11.1 sera
formalizado por despacho do 6rgéo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios

do contraditério e da ampla defesa.

11.1.2.1. Na hipdtese de cancelamento do registro da DETENTORA DA ATA, o 6rgéo ou a
entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva,

observada a ordem de classificaco.
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11.2. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precgos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses,

desde que devidamente comprovadas e justificadas:

| - por razao de interesse publico;

Il - a pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

Il - se n&o houver éxito nas negociagdes, nos termos do disposto nos subitens 9.2.3 e 9.3.4.
12. DO CONHECIMENTO DAS PARTES

12.1. Ao firmar este instrumento, declara a DETENTORA DA ATA ter plena ciéncia de seu
conteudo, bem como dos demais documentos vinculados a presente ATA, para nada mais

reclamar, em tempo algum.
13. DA LEGISLAGAO APLICAVEL

13.1. A presente Ata é regulada expressamente pela na Lei Federal n.° 14.133/2021 e
Decreto Municipal n° 6.375, de 26 de dezembro de 2023; além das demais disposicdes

legais pertinentes, aplicaveis, inclusive, aos casos omissos.
14. DO FORO DE ELEIGAO

14.1. As partes elegem o foro da Comarca de Sao Vicente (SP), com renuncia de quaisquer
outros, por mais privilegiados que sejam para dirimir quaisquer questées oriundas deste

contrato.

E por estarem de acordo, foi a presente Ata assinada eletronicamente pelas partes abaixo

indicadas.

Sao Vicente, na data da assinatura.

L T e e e S T st khkkhkkhkkkkhhkhkhhkhhhbkhhx

“Contratante” ‘DETENTORA DA ATA”
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ANEXO V

TERMO DE CIENCIA E NOTIFICAGAO

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO VICENTE
DETENTORA DA ATA: ***ssris

ATAN® *** /2024

OBJETO: **+essrknixss

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:

Estamos CIENTES de que:

a o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua
execucao contratual, estardo sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do

Estado de Sao Paulo, cujo tramite processual ocorrera pelo sistema eletrénico;

a poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo coépias das
manifestacdes de interesse, Despachos e Decisbes, mediante regular cadastramento no
Sistema de Processo Eletronico, em consonancia com o estabelecido na Resolugdo n°
01/2011 do TCESP;

b além de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decisbes que vierem a
ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do
Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo,
em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do

Cddigo de Processo Civil;

¢ as informagdes pessoais dos responsaveis pela contratante e interessados estédo
cadastradas no moédulo eletrénico do “Cadastro Corporativo TCESP — CadTCESP”, nos
termos previstos no Artigo 2° das Instrugdes n°01/2020, conforme “Declaragcao(des) de

Atualizacdo Cadastral” anexa(s);
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d € de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e

consequentepublicagio;

b) Se for 0 caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer

o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

Sao Vicente, na data da assinatura.

AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAOQ/ENTIDADE:
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME:

Nome:
Cargo:
CPF:

Assinatura:
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RESPONSAVEIS QUE ASSINAM A ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

PELO CONTRATANTE - (ORDENADOR DE DESPESA
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

PELA DETENTORA DA ATA:

Nome:
Cargo:
CPF:

Assinatura

GESTOR DA ATA:
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

FISCAL DA ATA:
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:
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ANEXO VI

DECLARAGAO DE DOCUMENTOS A DISPOSIGAO DO TCESP

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO VICENTE
CNPJ N°: 46.177.523/0001-09

DETENTORA DA ATA: *##ttsssssssxxssssrs

S A T ——

ATA N° (DE ORIGEM): /2024

DATA DA ASSINATURA: / /2024

VIGENCIA: 12 (doze) meses

e —

VALOR: R§ **seessrinsnnsnes

Declaro, na qualidade de responsavel pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei,
gue os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitacdo, encontram-se no
respectivo processo administrativo arquivado na origem a disposi¢do do Tribunal de Contas

do Estado de Sao Paulo, e serdo remetidos quando requisitados.

Sao Vicente, na data da assinatura.

Nome:

Cargo:

E-mail institucional:

Assinatura:
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ANEXO VII

(MODELO)

DECLARAGAO DE SITUAGAO REGULAR PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO

Referente: Pregao Eletrénico n® **********/2024

DECLARAGCAO
(Licitante) , inscrito no CNPJ n° , por
intermédio de seu representante legal o(a) Sr.(a)

, portador(a) da Carteira de Identidade n°

e CPF n° , DECLARA, para fins do
disposto no inciso XXXIIl do artigo 7° da Constituicao Federal, de 5 de outubro 1988, e no
inciso VI do artigo 68 da Lei Federal n°® 14.133/2021, acrescido pela Lei n°® 9.854/99, que nao

emprega menor de 18(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e em

qualquer trabalho menor de 16(dezesseis) anos, salvo na condi¢gdo aprendiz a partir de 14

(quatorze) anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos na condigao de aprendiz ( )

Local e data:

Assinatura e carimbo da Proponente
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ANEXO VI

(MODELO)

DECLARAGCAO DE RESERVA DE CARGOS

Referente: Pregao Eletrénico n® **********[2024

DECLARAGAO
(Licitante) , inscrito no CNPJ n° , por
intermédio de seu representante legal o(a) Sr.(a)

, portador(a) da Carteira de Identidade n°

e CPF n° , em atendimento ao Art. 63,

inciso IV da Lei 14.133/2021, DECLARA que reserva cargos para pessoa com deficiéncia e

para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos na condigdo de aprendiz ( )

Local e data:
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